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Rok narození 1971 typ vztahu k VŠ pp. rozsah 40 do 
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Typ vztahu na součásti VŠ, která uskutečňuje st. program --- rozsah --- do 
kdy 
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Další současná působení jako akademický pracovník na jiných VŠ typ prac. vztahu rozsah 
--- --- --- 
   
Předměty příslušného studijního programu a způsob zapojení do jejich výuky, příp. další zapojení do uskutečňování 
studijního programu 
Stabilizátory a emulgátory v potravinářství (80% p) 
Technologie výroby potravin rostlinného původu I (100% p) 
Technologie výroby potravin rostlinného původu II (100% p) 
Údaje o vzdělání na VŠ  
2008: MENDELU Brno, AF, SP Chemie a technologie potravin, obor Vlastnosti a zpracování zemědělských materiálů a 
produktů, Ph.D. 
Údaje o odborném působení od absolvování VŠ 
1994 – 2002: Mopas, a.s. Holešov, enviromentální manager 
2002 – 2006: Zemědělský výzkumný ústav Kroměříž, s.r.o., výzkumný pracovník 
2004 – 2010: Agrotest fyto, s.r.o. Kroměříž, vědecký pracovník 
2009 – dosud: UTB Zlín, FT, odborný asistent, od r. 2014 docent 
Zkušenosti s vedením kvalifikačních a rigorózních prací 
Obor habilitačního řízení  Rok udělení hodnosti Řízení konáno na VŠ Ohlasy publikací 
Zpracování zemědělských produktů 2014 SPU Nitra, SR WOS Scopus ostatní 

Obor jmenovacího řízení Rok udělení hodnosti Řízení konáno na VŠ 146 190 neevid. 
--- --- --- 
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