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A-l — Zakladni idaje o Zadosti o akreditaci

Nazev vysoké Skoly: Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Nazev soucasti vysoké Skoly: Fakulta technologicka

Obor Fizeni: Technologie potravin

Typ Fizeni: habilita¢ni Fizeni — Fizeni ke jmenovani profesorem

Schvalujici organ: Rada pro vnitini hodnoceni UTB ve Zliné

Datum schvaleni zadosti: XX. XXxxx 2018

Odkaz na elektronickou podobu Zadosti:
http://akreditace.ft.utb.cz/hab_tp (heslo: ftakreditace)

Odkaz na relevantni vniti'ni predpisy:
https://www.utb.cz/mdocs-posts/rad_habilitace utb/
https://www.utb.cz/mdocs-posts/sr 26 2017/
https://ft.utb.cz/mdocs-posts/sd-12-2012-ramcova-kriteria-uplatnovana-pri-
habilitacnim-rizeni-a-rizeni-ke-jmenovani-profesorem-na-fakulte-technologicke-
utb-ve-zline/

Odkaz na udaje o zahajenych a uskute¢nénych Fizenich:
https://www.utb.cz/veda-a-vyzkum/habilitacni-a-jmenovaci-rizeni/zahajeni-
ukonceni-rizeni/

verze 22. 3. 2017
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B-1 — Charakteristika oboru rizeni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zling

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Typ oboru Fizeni habilita¢ni fizeni — fizeni ke jmenovani profesorem

Charakteristika a vymezeni oboru fizeni

Obor habilita¢niho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem ,,Technologie potravin“ navazuje na stejnojmenny
doktorsky studijni program uskuteciiovany na Fakult¢ technologické Univerzity Tomase Bati ve Zliné a je
dedikovan oblasti vzdélavani ,Potravinafstvi“. Obor je zaméfen predevsim na oblast vyroby a zpracovani
potravin. Zaméteni oboru soucasné pokryva studium jakosti a zdravotni nezdvadnosti potravinaiskych surovin,
meziproduktt a finalnich produkti, a to véetné mikrobiologickych, biochemickych a chemickych zmén béhem
jejich technologického zpracovéni a skladovani. S navrhovanym oborem souvisi dlouhodoba védecko-vyzkumna
¢innost Fakulty technologické Univerzity Tomase Bati ve Zlin¢€ v oblasti vzdélavani Potravinafstvi orientovana
predevsim na:

1. aplikaci vybranych potravinaiskych ptidatnych latek (naptiklad hydrokoloidu, fosfore¢nant apod.) a smési
do potravin a studium jejich vlivu na kvalitu, funkéni vlastnosti a zdravotni nezavadnost finalnich
vyrobku. Studovan je predev§im vliv uvedenych latek na mikrostrukturu, texturni a senzorické znaky
masnych a mléénych produktl a peciva;

2. studium biochemickych a mikrobiologickych procesi fermentovanych potravin;

3. produkci metabolitt  fermentacnich procesti starterovych, non-starterovych a kontaminujicich
mikroorganizmu z hlediska pozitivniho i negativniho dopadu na kvalitu a zdravotni nezavadnost potravin;

4. antimikrobni piisobeni vybranych slouéenin;

5. ptidavek smési biologicky aktivnich latek do potravin a vyroba dopliikd stravy;

6. studium chemického slozeni a funkénich vlastnosti netradi¢nich surovin scilem implementace do
tradi¢nich i modernich technologickych postupt;

7. studium zmén trvanlivych potravin pfi dlouhodobém skladovani za riznych (zejména teplotnich
podminek) s cilem identifikace limitnich podminek skladovani, pfi nichz dochazi k ohroZzeni chemické a
biologické bezpeénosti produktu a zhorSeni organoleptickych vlastnosti. Tato ¢ast tviréi Cinnosti je
sméfovana do potencialnich komponent pro zabezpeceni obyvatelstva v krizovych stavech anebo pro
stravovani v zahrani¢nich mirovych/vojenskych misich realizovanych v Sirokém klimatickém pasmu (od
arktickych po subtropické a tropické podminky).

Do vySe uvedenych oblasti védecko-vyzkumného zajmu Fakulty technologické patfily i obhajené habilitacni
prace v oboru Technologie potravin v prib&hu minulych &tyt let, za které je mozné jmenovat (chronologicky
fazeno):

Vyznam proteolyzy béhem zrani pfirodnich syra (doc. Pachlova, rok obhajeni 2015)

Netradi¢ni zahradnické plodiny jako zdroj bioaktivnich latek a jejich vyuziti v potravinafstvi (doc. Mlcek, rok
obhajeni 2016)

Jakost netradi¢nich surovin a jejich vyuzitelnost v technologii vyroby cerealnich smési (doc. Sumczynski, rok
obhéajeni 2017)

Vybrané faktory piisobici na konzistenci tavenych syrii (doc. Cernikové, rok obhajeni 2018)

Navrhovany obor habilitacniho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem Technologie potravin je samostatnym
oborem na Fakulté technologické reprezentujicim oblast vzdélavani Potravinafstvi a neprolind se s zadnym
dal§im realizovanym oborem habilita¢niho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem na Univerzit¢ Tomase Bati
ve Zliné.
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C-1 — Pozadavky na uchazede 0 habilitacni Fizeni/Fizeni ke jmenovani profesorem

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zling

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Schvalujici organ Védecka rada Fakulty technologické Univerzity Tomase Bati ve Zliné
Ramcova kritéria uplatnovand pii habilitanim fizeni a fizeni ke

Schvaleno dne jmenovani profesorem na Fakulté technologické UTB ve Zliné
12.11.2012

Utinnost od 13.11.2012

Pozadavky kladené na uchazece habilita¢niho Fizeni

Vhitini predpis UTB ve Zlin& ,,R4d habilita¢niho fizeni a fizeni ke jmenovéani profesorem UTB ve Zling“

Tento vnitini predpis upravuje formalni a proceduralni zalezitosti habilitacnich fizeni a fizeni ke jmenovani
profesorem na Univerzit¢ Tomase Bati ve Zlin¢ s u¢innosti od 4. dubna 2017. V plném znéni je k dispozici na
nasledujici adrese: https://www.utb.cz/mdocs-posts/rad_habilitace utb/

Smérnice rektora ¢. 26/2017 ,.,Forma zpracovani vybranych dokladu pifedklddanych pii zahajeni habilitaéniho
fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem*
Tato smérnice rektora dopliuje Rad habilitacniho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem na Univerzit¢ Tomase

Bati ve Zlin¢ a stanovuje formu zpracovani vybranych dokladd piedkladanych uchazeCem pii zahajeni
habilita¢niho tizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem s ucinnosti od 21. srpna 2017. V plném znéni je k dispozici
na nasledujici adrese: https://www.utb.cz/mdocs-posts/sr_26_2017/

Smérnice dékana ¢. 12/2012 ..Ramcova kritéria uplatiiovana pfi habilitaénim fizeni a fizeni ke jmenovani
profesorem na Fakulté technologické UTB ve Zling*

Tato smérnice deékana s u¢innosti od 13. listopadu 2012 specifikuje podminky Fakulty technologické UTB ve
Zling a slouzi jako dopliujici podklad komplexniho posouzeni profilu uchazece habilitacni a hodnotici komisi.
V plném znéni je k dispozici na nasledujici adrese:
https://ft.utb.cz/mdocs-posts/sd-12-2012-ramcova-kriteria-uplatnovana-pri-habilitacnim-rizeni-a-rizeni-ke-
jmenovani-profesorem-na-fakulte-technologicke-utb-ve-zline/

Pozadavky kladené na uchazece Fizeni ke jmenovani profesorem

Vhitini pfedpis UTB ve Zlin& ..R4d habilitaéniho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem UTB ve Zlin&*

Tento vnitini pfedpis upravuje formalni a proceduralni zalezitosti habilita¢nich fizeni a fizeni ke jmenovani
profesorem na Univerzit¢ Tomase Bati ve Zlin¢ s u¢innosti od 4. dubna 2017. V plném znéni je k dispozici na
nasledujici adrese: https://www.utb.cz/mdocs-posts/rad_habilitace utb/

Smérnice rektora ¢. 26/2017 ,,Forma zpracovani vybranych dokladi predklddanych pfi zahdjeni habilitaéniho
fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem*

Tato smérnice rektora dopliiuje Rad habilitaéniho fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem na Univerzité Tomase
Bati ve Zlin¢ a stanovuje formu zpracovani vybranych dokladd piedkladanych uchazeCem pii zahajeni
habilita¢niho Fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem s u¢innosti od 21. srpna 2017. V plném znéni je k dispozici
na nasledujici adrese: https://www.utb.cz/mdocs-posts/sr_26_ 2017/

Smérnice dékana ¢. 12/2012 . .Ramcova kritéria uplatiiovana pfi habilitaénim fizeni a fizeni ke jmenovani
profesorem na Fakult€ technologické UTB ve Zliné*

Tato smérnice de¢kana s ucinnosti od 13. listopadu 2012 specifikuje podminky Fakulty technologické UTB ve
Zlin¢ a slouzi jako dopliyjici podklad komplexniho posouzeni profilu uchazece habilitacni a hodnotici komisi.
V plném znéni je k dispozici na nasledujici adrese:
https://ft.uth.cz/mdocs-posts/sd-12-2012-ramcova-kriteria-uplatnovana-pri-habilitacnim-rizeni-a-rizeni-ke-
jmenovani-profesorem-na-fakulte-technologicke-utb-ve-zline/
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
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D-1 — Souvisejici védecka nebo umélecka ¢innost

Vysoka §kola

Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly

Fakulta technologicka

Nazev oboru Fizeni

Technologie potravin

Piehled FeSenych granti a projektii souvisejicich s oborem fizeni

Regitel/spoluregitel Nazvy grantii a projektu ziskanych pro védeckou nebo Zdroj Obdobi
uméleckou ¢innost souvisejici s oborem Fizeni
prof. RNDr. Vlastimil | Produkce biogennich aminti u vybranych kmenti bakterii| B; GACR |2011 - 2014
Kuban, DrSc. mlécného kvaseni (GAP503/11/1417)
prof. RNDr. Vlastimil | Redukce obsahu biogennich aminii v modelovych| B; GACR |2017 - 2019
Kubati, DrSc. systémech (GA17-09594S)
prof. Ing. FrantiSek | Systémy jisténi kvality a bezpe¢nosti mlékarenskych | C; MZE | 2012 - 2016
Buika, Ph.D. vyrobki vhodnymi metodami aplikovatelnymi v praxi
(QJ1210300)
Resitel: Vyzkumny Gstav mlékarensky s.r.o.
prof. Ing. FrantiSek | Nové piistupy a metody analyzy pro zajisténi kvality,| C; MZE |2017 -2021
Burka, Ph.D. bezpecnosti a zdravotni nezévadnosti syrd, optimalizace
jejich vyroby a zefektivnéni procest hygieny a sanitace pfi
soucasném snizeni zatéze zivotniho prostiedi odpadnimi
vodami (QK1710156)
Resitel: Vyzkumny ustav mlékarensky s.r.o.
prof.  Mgr.  Marek | Studium biodegradability polymernich materialti kombinaci | B; GACR | 2010 - 2013
Koutny, Ph.D. pokrocilych metodik (GAP108/10/0200)
Spolufesitel
doc. RNDr. Leona
Bunkova, Ph.D.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalsi védecké nebo umélecké ¢innosti S mezinarodnim rozsahem

— ADAMKOVA, Anna, MLCEK, Jiti, KOURIMSKA, Lenka, BORKOVCOVA, Marie, BUSINA, Tomas,
ADAMEK, Martin, BEDNAROVA, Martina, KRAJ SA, Jan. Nutritional potential of selected insect species
reared on the island of Sumatra. International Journal of Environmental Research and Public Health, 2017, roc.
14, ¢. 5, s. nestrankovano. ISSN 1661-7827. IF = 2,145.

— BUNKOVA, Leona, BUNKA, Frantisek. Microflora of processed cheese and the factors affecting it. Critical
Reviews in Food Science and Nutrition, 2017, ro¢. 57, ¢. 11, s. 2392-2403. ISSN 1040-8398. IF = 6,202.

— BUNKOVA, Leona, ADAMCOVA, Gabriela, HUDCOVA, Katetfina, VELICHOVA, Helena, PACHLOVA,
Vendula, LORENCOVA, Eva, BUNKA, Frantisek. Monitoring of biogenic amines in cheeses manufactured at
small-scale farms and in fermented dairy products in the Czech Republic. Food Chemistry, 2013, ro¢. 141, ¢.
1, s. 548-551. ISSN 0308-8146. IF = 2,819.

— BURESOVA, Iva, SALEK, Richardos Nikolaos, VARGA, Erika, MASARIKOVA, Lucie, BURES, David.
The effect of Chios mastic gum addition on the characteristics of rice dough and bread. LWT — Food Science
and Technology, 2017, ro¢. 81, ¢. neuveden, s. 299-305. ISSN 0023-6438. IF = 3,129.

— CERNIKOVA, Michaela, NEBESAROVA, Jana, SALEK, Richardos Nikolaos, RIHACKOVA, Lada,
BUNKA, Franti$ek. Microstructure and textural and viscoelastic properties of model processed cheese with
different dry matter and fat in dry matter content. Journal of Dairy Science, 2017, ro¢. 100, €. 6, s. 4300-4307.
ISSN 0022-0302. IF = 2,749.

— FLASAROVA, Radka, PACHLOVA, Vendula, BUNKOVA, Leona, MENSIKOVA, Anna, GEORGOVA,
Nikola, DRAB, Vladimir, BUNKA, Frantisek. Biogenic amine production by Lactococcus lactis subsp.

cremoris strains in the model system of Dutch-type cheese. Food Chemistry, 2016, ro¢. 194, ¢. neuveden, s.
68-75. ISSN 0308-8146. IF = 4,529.




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor fizeni: Technologie potravin

— LAPCIK, Lubomir, LAPCIKOVA, Barbora, OTYEPKOVA, Eva, OTYEPKA, Michal, VLCEK, Jakub,
BUNKA, Frantisek, SALEK, Richardos Nikolaos. Surface energy analysis (SEA) and rheology of powder
milk dairy products. Food Chemistry, 2015, ro¢. 174, ¢. May 1, s. 25-30. ISSN 0308-8146. IF = 4,052.

— ROBLOVA, Vendula, BITTOVA, Miroslava, KUBAN, Petr, KUBAN, Vlastimil. Capillary electrophoresis
fingerprinting and spectrophotometric determination of antioxidant potential for classification of Mentha
products. Journal of Separation Science, 2016, ro¢. 39, ¢. 14, s. 2862-2868. ISSN 1615-9306. IF = 2,557.

— SUMCZYNSKI, Daniela, KOUBOVA, Eva, ORSAVOVA, Jana, VALASEK, Pavel. Contribution of
individual phenolics to antioxidant activity and in vitro digestibility of wild rices (Zizania aquatica L.). Food
Chemistry, 2017, ro¢. 218, & neuveden, s. 107-115. ISSN 0308-8146. IF = 4,529.

— WUNDERLICHOVA, Leona, BUNKOVA, Leona, KOUTNY, Marek, JANCOVA, Petra, BUNKA, Frantisek.

Formation, degradation, and detoxification of putrescine by foodborne bacteria: A review. Comprehensive
Reviews in Food Science and Food Safety, 2014, ro¢. 13, €. 5, s. 1012-1030. ISSN 1541-4337. IF = 4,182.

Hodnoty IF jsou vztazeny k roku, kdy publikace vysla.

Informace o dal§im zapojeni vysoké Skoly do mezinirodni spoluprice souvisejici s oborem Fizeni

Fakulta technologickd Univerzity Tomase Bati ve Zlin¢ a jeji akademicti pracovnici podilejici se na oblasti
vzdélavani Potravinafstvi jsou zapojeni do mezinarodni spoluprace, ktera je jednim ze strategickych cili vysoké
Skoly. Je navazana fada bilaterdlnich smluv s univerzitami a vyzkumnymi institucemi v Evropé. Za
nejvyznamngéj$i spolupraci lze povazovat kooperaci s univerzitami a vyzkumnymi institucemi napftiklad v Irsku,
Neémecku, Rakousku, Velké Britanii, Francii, [talii, Recku, Polsku a ve Slovenské republice. Se spolupracujicimi
institucemi jsou potradany konference a workshopy a jsou realizovana méfeni a Sir§i spoluprace. Za vSechny lze
uvést Clenstvi ve védeckém vyboru konferenci, jako je naptiklad na Slovensku a v Polsku. Déle jsou realizovany
projekty spoleéného vyzkumu, naptiklad EUROSTARS mezi Ceskou republikou a Rakouskem. Rada spoleénych
méfeni se realizuje v ramci evropského prostoru, napiiklad v Irsku, Portugalsku, Francii, Némecku, Polsku a
Slovenské republice. Spoluprace v oblasti méfeni a analyz je rovnéz S Mongolskou akademii véd a vietnamskymi
univerzitami.
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E-l1 — Souvisejici doktorsky studijni program

Vysoka §kola

Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly

Fakulta technologicka

Nazev oboru Fizeni

Technologie potravin

Nazev doktorského studijniho programu odpovidajiciho oboru Fizeni

Technologie potravin

Uskuteciiovan od 2005 Uskutec¢iiovan do P
Akademicky rok Pocet zapsanych studenti* | Pocet ispésnych absolventi Pocet netspésnych
studentu
2010/2011 0 9 7
2011/2012 11 7 5
2012/2013 12 3 4
2013/2014 6 1 3
2014/2015 11 3 0
2015/2016 12 1 6
2016/2017 4 4 3
2017/2018 4 3 3
Nazev doktorského studijniho programu odpovidajiciho oboru Fizeni
Food Technology
Uskutecniovan od 2005 Uskuteciiovan do P
Akademicky rok Pocet zapsanych studenti* | Pocet uspéSnych absolventi Pocet netaspésnych
studentu

2010/2011 0 0 0
2011/2012 0 2 0
2012/2013 2 1 2
2013/2014 0 0 0
2014/2015 1 0 0
2015/2016 0 0 0
2016/2017 2 0 0
2017/2018 0 0 0

*k 31. 10. daného akademického roku
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F-1 — Prehled akademickych pracovniki zajiSt'ujicich obor fizeni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zling

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Piijmeni, jméno Akademické tituly Rok narozeni
Buiika Franti§ek prof. Ing., Ph.D. 1978
Kuban Vlastimil prof. RNDr., DrSc. 1944
Lapcik Lubomir prof. Ing., CSc. 1963
Burnikové Leona doc. RNDr., Ph.D. 1974
BureSova Iva doc. RNDr., Ph.D. 1971
Cernikova Michaela doc. MVDr., Ph.D. 1980
FiSera Miroslav doc. Ing., CSc. 1958
Lapcikova Barbora doc. Mgr., Ph.D. 1968
Mlcek Jifi doc. Ing., Ph.D. 1981
Pachlova Vendula doc. Ing., Ph.D. 1984
Sumczynski Daniela doc. Ing., Ph.D. 1976

F-11 — Piehled akademickych pracovniki s perspektivou habilitace

Pfijmeni, jméno Akademické tituly Rok narozeni | Rok zahajeni
habilita¢niho Fizeni

Lazarkova Zuzana Ing., Ph.D. 1982 2021

Salek Richardos Nikolaos Ing., Ph.D. 1985 2022

F-11 — Piehled akademickych pracovniki s perspektivou profesorského rizeni

Pfijmeni, jméno Akademické tituly Rok narozeni | Rok zahajeni
profesorského rizeni
Bunkova Leona doc. RNDr., Ph.D. 1974 2021

F-111 — Clenové védecké/umélecké rady vysoké Skoly

Pfijmeni, jméno Akademické tituly PovaZovin za vyznamného odbornika
Vv oboru

Saha Petr prof. Ing., CSc. biomaterialy a polymerni védy

Sedlatik Vladimir prof. Ing., Ph.D. biomaterialy a polymerni védy

Odkaz na uplné sloZeni védecké/umélecké rady

vysoké Skoly

https://www.utb.cz/univerzita/o-

univerzite/struktura/organy/vedecka-rada/slozeni-

vedecke-rady/?referer=https://www.utb.cz:/

F-1V — Clenové védecké/umélecké rady soudasti vysoké §koly

Pfijmeni, jméno Akademické tituly PovaZovan za vyznamného odbornika
v oboru

Burika FrantiSek prof. Ing., Ph.D. technologie potravin

Buiikova Leona doc. RNDr., Ph.D. biotechnologie

Odkaz na uplné sloZeni védecké/umélecké rady

soudasti vysoké skoly

https://ft.uth.cz/veda-a-vyzkum/vedecka-rada/clenove/
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https://www.utb.cz/univerzita/o-univerzite/struktura/organy/vedecka-rada/slozeni-vedecke-rady/?referer=https://www.utb.cz:/
https://ft.utb.cz/veda-a-vyzkum/vedecka-rada/clenove/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni FrantiSek Buiika Tituly | prof. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1978 | typ vztahu k VS pp. rozsah |40 dokdy |N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah |--- do kdy |---
Dal§i sou¢asna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2003: VVS PV Vyskov, FEOS, SP Ekonomika a management, obor Ekonomika a hygiena vyzivy, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2003 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2009 docent, od r. 2018 profesor, od r. 2011 feditel Ustavu
technologie potravin, 2015 — 2018 dékan FT

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konéno na VS | Ohlasy publikaci
Zpracovani zem&d&lskych produktii 2009 SPU Nitra, SR WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | 439 510 neevid.
Potravinarska chemie 2018 VUT Brno

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyuéujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 10 BP, 14 DP, 3 DisP.

Prehled garantovanych SP (SO) v obdobi 2009 — 2018: UTB Zlin, FT, bakalaisky SP Chemie a technologie potravin,
SO Chemie a technologie potravin (2011 — dosud); UTB Zlin, FT, navazujici magistersky SP Chemie a technologie
potravin, SO Technologie potravin (2014 — dosud); UTB Zlin, FT, doktorsky SP Chemie a technologie potravin, SO
Technologie potravin (2016 — dosud)

Pfedméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: BakalaFska prace, Kvalita a bezpecnost potravin,
Potravinovy fetézec, Rizeni bezpecnosti potravin I (Bc. SP Technologie a hodnoceni potravin)

Diplomova prace, Technologie vyroby potravin Zivo¢isného ptavodu IT (NMgr. SP Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikac¢ni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

MOUDRA, M., PACHLOVA, V., CERNIKOVA, M., SOPIK, T., BUNKA, F. (50%): The combined effects of fat
content, calcium chloride, and coagulant concentration on the development of cheese curd structure. International Dairy
Journal 73, 92-97, 2017.

SALEK, R.N., CERNIKOVA, M., MADEROVA, S., LAPCIK, L., BUNKA, F. (25%): The effect of different
composition of ternary mixtures of emulsifying salts on the consistency of processed cheese spreads manufactured from
Swiss-type cheese with different degrees of maturity. Journal of Dairy Science 99, 3274-3287, 2016.

BUBELOVA, Z., TREMLOVA, B., BUNKOVA, L., POSPIECH, M., VITOVA, E., BUNKA, F. (25%): The effect of
long-term storage on the quality of sterilized processed cheese. Journal of Food Science and Technology 52, 8, 4985-
4993, 2015.

BUNKA, F. (30%), DOUDOVA, L., WEISEROVA, E., CERNIKOVA, M., KUCHAR, D., SLAVIKOVA, §.,
NAGYOVA, G., PONIZIL, P., GRUBER, T., MICHALEK, J.: The effect of concentration and composition of ternary
emulsifying salts on the textural properties of processed cheese spreads. Lebensmittel Wissenschaft und Technologie -
Food Science and Technology 58, 247-255, 2014.

BUNKA, F. (35%), BUDINSKY, P., ZIMAKOVA, B., MERHAUT, M., FLASAROVA, R., PACHLOVA, V.,
KUBAN, V., BUNKOVA, L.: Biogenic amines occurrence in fish meat sampled from restaurants in region of Czech
Republic. Food Control 31(1), 49-52, 2013.

Piisobeni v zahrani¢i |

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Leona Buiikova Tituly | doc. RNDr., Ph.D.
Rok narozeni 1974 | typ vztahu k VS pp. rozsah |40 do kdy N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah |--- do kdy ---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2004: MU Brno, PF, SP Biologie, obor Mikrobiologie, Ph.D.
2008: MU Brno, PF, obor Obecna biologie, smér Mikrobiologie, RNDr.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2004 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2010 docent

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Biotechnologie 2010 SPU Nitra, SR WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovini profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | 348 378 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyuéujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 12 BP, 18 DP, 2 DisP.

Predméty garantované v oblasti vzde€lavani Potravinafstvi: Bakalarfska prace, Kultivaéni techniky a
biotechnologické aplikace mikroorganizmi, Obecna mikrobiologie, Potravinaiska mikrobiologie, Tradi¢ni a
moderni biotechnologie, Tradi¢ni a prumyslové biotechnologie (Bc. SP Technologie a hodnoceni potravin)

Mikrobiologie potravin, Molekularni biologie (NMgr. SP Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikac¢ni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

FLASAROVA, R., PACHLOVA, V., BUNKOVA, L. (15%), MENSIKOVA, A., GEORGOVA, N., DRAB, V.,
BUNKA, F.: Biogenic amine production by Lactococcus lactis subsp. cremoris strains in the model system of Dutch-
type cheese. Food Chemistry 194, 68-75, 2016.

WUNDERLICHOVA, L., BUNKOVA, L. (35%), KOUTNY, M., JANCOVA, P., BUNKA, F.: Formation,
degradation, and detoxification of putrescine by foodborne bacteria: A review. Comprehensive Reviews in Food Science
and Food Safety 13, 1012-1030, 2014.

HAUERLANDOVA, 1., LORENCOVA, E., BUNKA, F., NAVRATIL, J., JANECKOVA, K., BUNKOVA, L. (25%):
The influence of fat and monoacylglycerols on growth of spore-forming bacteria in processed cheese. International
Journal of Food Microbiology 182-183, 44-50, 2014.

BUNKOVA, L. (30%), ADAMCOVA, G., HUDCOVA, K., VELICHOVA, H., PACHLOVA, V., LORENCOVA, E.,
BUNKA, F.: Monitoring of biogenic amines in cheeses manufactured at small-scale farms and in fermented dairy
products in the Czech Republic. Food Chemistry 141(1), 548-551, 2013.

WUNDERLICHOVA, L., BUNKOVA, L. (30%), KOUTNY, M., VALENTA, T., BUNKA, F.: Novel touchdown-
PCR method for the detection of putrescine producing Gram-negative bacteria in food products. Food Microbiology 34,
268-276, 2013. ISSN 0740-0020.

Pusobeni v zahranici |

Clenstvi v mezinarodnich organizacich: Food Microbiology (élen redakéni rady &asopisu, od 1. 2012)

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zling

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Iva BureSova Tituly |doc. RNDr., Ph.D.
Rok narozeni 1971 | typ vztahu k VS pp. rozsah |40 do kdy N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probih4 Fizeni --- rozsah |--- do kdy ---
Dal3i soudasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2008: MENDELU Brno, AF, SP Chemie a technologie potravin, obor Vlastnosti a zpracovani zeméd¢lskych materialt
a produktti, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1994 — 2002: Mopas, a.s. HoleSov, enviromentalni manager

2002 - 2006: Zemédelsky vyzkumny ustav Kroméfiz, s.r.0., vyzkumny pracovnik
2004 — 2010: Agrotest fyto, s.r.o. Krométiz, védecky pracovnik

2009 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2014 docent

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Zpracovéani zemédélskych produktii 2014 SPU Nitra, SR WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovini profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | 105 125 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 3 BP, 5 DP.
Predméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinaistvi: Potravinarské technologie a biotechnologie I,
Technologie potravin I, Technologie potravin IV (Bc. SP Technologie a hodnoceni potravin)

Technologie vyroby potravin rostlinného pivodu I, Technologie vyroby potravin rostlinného piavodu IT (NMgr.
SP Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaé¢ni a dalsi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

BURESOVA, 1. (60%), KUBINEK, R.: The behavior of amaranth, chickpea, millet, corn, quinoa, buckwheat and rice
doughs under shear oscillatory and uniaxial elongational tests simulating proving and baking. Journal of Texture
Studies 47(5), 423-431, 2016.

BURESOVA, I. (35%), MASARIKOVA, L., HRIVNA, L., KULHANOVA, S., BURES, D.: The comparison of the
effect of sodium caseinate, calcium caseinate, carboxymethyl cellulose and xanthan gum on rice-buckwheat dough
rheological characteristics and textural and sensory quality of bread. LWT — Food Science and Technology 68, 659-666,
2016.

DOSTALOVA, Y., HRIVNA, L., KOTKOVA, B., BURESOVA, I. (30%), JANECKOVA, M., SOTTNIKOVA, V.:
Effect of nitrogen and sulphur fertilization on the quality of barley protein. Plant Soil and Environment 61(9), 399-404,
2015.

BURESOVA, 1. (25%), KRACMAR, S., DVORAKOVA, P., STREDA, T.: The relationship between rheological
characteristics of gluten-free dough and the quality of biologically leavened bread. Journal of Cereal Science 60(2),
271-275, 2014.

HRIVNA, L., PECHKOVA, J., BURESOVA, 1. (45%): Effect of boron application on yield and technological quality
of sugar beer. Listy cukrovarnické a reparské 130(4), 126-130, 2014.

Piisobeni v zahrani¢i |

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Soucast vysoké skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Michaela Cernikova Tituly |doc. MVDr., Ph.D.
Rok narozeni 1980 | typ vztahu k VS pp. rozsah |40 do kdy N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah |--- do kdy ---
Dal3i soudasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2009: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovini VS

01 — 08/2006: KVS SVS pro Zlinsky kraj, epizootolog
09/2006 — dosud (2008 — 2012 MD): UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, odborny asistent, od r. 2018 docent

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci
Technologie potravin 2018 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovini profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | 65 69 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se kK oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 5 BP, 6 DP.

Piedméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: Legislativa v potravinafstvi I, Produkce potravinarskych
surovin, Technologie potravin VI, Vybrané kapitoly z epidemiologie a hygieny (Bc. SP Technologie a hodnoceni
potravin)

Legislativa v potravina¥stvi II, Rizeni bezpeé¢nosti potravin IT (NMgr. SP Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaé¢ni a dalsi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

CERNIKOVA, M. (40%), NEBESAROVA, J., SALEK, R.N., RIHACKOVA, L., BUNKA, F.: Microstructure,
textural and viscoelastic properties of model processed cheese with different dry matter and fat in dry matter content.
Journal of Dairy Science 100, 4300-4307, 2017.

CERNIKOVA, M. (40%), SALEK, R.N., KOZACKOVA, D., BEHALOVA, H., LUNAKOVA, L., BUNKA, F.: The
effect of selected processing parameters on viscoelastic properties of model processed cheese spreads. International
Dairy Journal 66, 84-90, 2017.

SALEK, R.N., CERNIKOVA, M. (25%), MADEROVA, S., LAPCIK, L., BUNKA, F.: The effect of different
composition of ternary mixtures of emulsifying salts on the consistency of processed cheese spreads manufactured from
Swiss-type cheese with different degrees of maturity. Journal of Dairy Science 99, 3274-3287, 2016.

CERNIKOVA, M. (40%), GAL, R., POLASEK, Z., JANICEK, M., PACHLOVA, V., BUNKA, F.: Comparison of
the nutrient composition, biogenic amines and selected functional parameters of meat from different part of Nile
crocodile (Crocodylus niloticus). Journal of Food Composition and Analysis 43, 82-87, 2015.

HLADKA, K., RANDULOVA, Z., TREMLOVA, B., PONIZIL, P., MANCIK, P., CERNIKOVA, M. (20%),
BUNKA, F.: The effect of cheese maturity on selected properties of processed cheese without traditional emulsifying
agents. Lebensmittel Wissenschaft und Technologie - Food Science and Technology 55, 650-656, 2014.

Pusobeni v zahranici |

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zling

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Miroslav FiSera Tituly | doc. Ing., CSc.
Rok narozeni 1958 | typ vztahu k VS pp. rozsah 20 dokdy |N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probih4 Fizeni --- rozsah --- do kdy |---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

VSOH Brno pp. 40

Udaje o oboru vzdélani na VS

1982: STU Bratislava, CHTF, SP Analyticka a fyzikalni chemie, obor Analyticka chemie, CSc.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1982 — 1990: Chemické zavody Juraja Dimitrova, Bratislava, vedouci analytik odd. TK

1990 — 1994: STU Bratislava, CHTF, Katedra analytické chemie, odborny asistent

1994 —2008: VUT Brno, FCH, odborny asistent, docent

2000 — 2006: VUT Brno, FCH, Ustav chemie potravin a biotechnologii, feditel

2008 — 2011: UTB Zlin, FT, Ustav biochemie a analyzy potravin, docent a zastupce feditele

2011 —2013: UTB Zlin, FT, Ustav analyzy a chemie potravin, feditel

2013 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav analyzy a chemie potravin, docent

2016 — dosud: VSOH Brno, Katedra gastronomie, hotelnictvi a cestovniho ruchu, docent, vedouci katedry

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Analyticka chemie 1998 VUT Brno WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovini profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | 231 243 185

- - (SciFi)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyudujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 1 BP, 4 DP, 2 DisP.

Ptehled garantovanych SP (SO) v obdobi 2009 — 2018: UTB Zlin, FT, bakalaisky SP Chemie a technologie potravin,
SO Technologie fizeni v gastronomii (2011 — 2016)

Piedméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: Analyza potravin, Hodnoceni vina v gastronomii (Bc. SP
Technologie a hodnoceni potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaé¢ni a dalsi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

SAMEK, D., MISURCOVA, L., MACHU, L., BUNKOVA, L., MINARIK, A., FISERA, M. (5%): Whole-cell protein
profiles of disintegrated freshwater green algae and cyanobacterium. Journal of Aquatic Food Product Technology
25(1), 15-23, 2016.

FISERA, M. (60%), VALASEK, P., MLCEK, J., FOJTIKOVA, L., FISEROVA, L.: Determination of natamycin in
fermented dry salami casings. Journal of Food Processing and Preservation 39(6), 3110-3116, 2015. DOI
10.1111/jfpp.12576.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, Z., FISERA, M. (20%): Determination of chemical, insoluble dietary fibre,
neutral-detergent fibre and in vitro digestibility in rice types commercialized in Czech markets. Journal of Food
Composition and Analysis 40, 8-13, 2015. ISSN 1365-2621.

MLCEK, J., ROP, O., JURIKOVA, T., SOCHOR, J., FISERA, M. (10%), BALLA, S., BARON, M., HRABE, J.:
Bioactive compounds in sweet rowanberry fruits of interspecific Rowan crosses. Central European Journal of Biology
9(11), 1078-1086, 2014.

FISERA, M. (80%), VALASEK, P., MLCEK, J.: Determination and speciation of tin compounds in food. European
Symposium on Atomic Spectrometry ESAS 2014 and 15th Czech - Slovak Spectroscopic Conference, Prague 2014.
loannes Marcus Marci Spectroscopic Society MP26, s. 159, 2014. ISBN 978-80-905704-1-2.

Pusobeni v zahranici |

Clenstvi v mezinarodnich organizacich: Slovenska spektroskopicka spole¢nost (Clen, od r. 1994; &len vyboru, 2009 —
2014; ¢len redakeni rady, od r. 2014)

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Vlastimil Kubaii Tituly | prof. RNDr., DrSc.
Rok narozeni 1944 | typ vztahu k V§ [ pp. rozsah |40 do kdy N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah |--- do kdy ---
Dal3i soudasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

1975: UJEP Brno, obor Analyticka chemie, CSc.
1993: VSCHT Pardubice, obor Chemie, DrSc.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1966 — 1968: CSAV Brno, Ustav analytické chemie, védecky asistent

1968 — 1994: MU Brno, Katedra analytické chemie, aspirant, védecky pracovnik, vedouci, docent, profesor
1994 — 2009: MZLU Brno, profesor, vedouci astavu (1994 — 2004)

09/2009 — dosud: UTB Zlin, FT, profesor, zastupce feditele ustavu

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Analyticka chemie 1990 MU Brno WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | 3758 | 3648 4687
Analytick4 chemie 1994 MU Brno gﬁ‘;ﬁmh

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 3 BP.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

STRATIL, P., KUBAN, V. (50%): Reaktivni kyslikové radikaly, p¥irodni antioxidanty a jejich zdravotni u¢inky. 2-
Theta, C. T&in, 280 str., 2018. ISBN 978-80-86380-91-9.

SVOBODOVA, B., KUBAN, V. (50%): Solanaceae: A family well-known and still surprising. Kapitola v knize (Ch.
9). Petropoulos, S.A., Ferreira, 1.C.F.R., Barros, L. (Eds.): Phytochemicals in Vegetables: A Valuable Source of
Bioactive Compounds. Bentham eBooks, 330-407, 2018. Dostupné z: https://ebooks.benthamscience.com/.

SVOB,ODOVA B., BARROS, L., CALHELHA, R.C., HELENO, S., ALVES, M.J., WALCOTT, S., BITTOVA, M.,
KUBAN, V. (10%), FERREIRA, |.C.F.R.: Bioactive properties and phenolic profile of Momordica charantia L.
medicinal plant growing wild in Trinidad and Tobago. Industrial Crops and Products 95, 365-373, 2017.

SVOBODOVA, B., SOPIK, T., KUBAN, V. (10%), CALHELHA, R.C., HELENO, S., ALVES, M.J., WALCOTT, S,,
BARROS, L., FERREIRA, I.C.F.R.: Non-edible parts of Solanum stramoniifolium Jacq. - A new potent source of
bioactive extracts rich in phenolic compounds for functional foods. Food and Function 2013-2021, 2017.

BITTOVA, M., HLADUVKOVA, D., ROBLOVA, V., KRACMAR, S., KUBAN, P., KUBAN, V. (16%): Analysis of
organic acids, deacetyl asperulosidic acid and polyphenolic compounds as a potential tool for quality control of noni
(Morinda citrifolia L.) products. Natural Product Commmunications 10, 1817-1820, 2015.

Pusobeni v zahranic¢i |

Visiting scientist: 1988/8 m., 1989/8 m.: KTH Stockholm, Svédsko; 1991-1992/22 m.: TTU Lubbock, Texas, USA;
1993/5 m., 1994/6 m.: YNU, Yokohama, Japonsko

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Soudast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Lubomir Lap¢ik Tituly | prof. Ing., CSc.
Rok narozeni 1963  [typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 dokdy [N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah --- dokdy |---
Dal§i sou¢asna pisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

UP Olomouc, PiF pp. 20

Udaje o oboru vzdélani na VS

1991: STU Bratislava, CHTF, SP Chemické vedy, obor Fyzikalna chémia, CSc.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovini VS

1997 — dosud: UTB Zlin, FT, docent, od r. 2003 profesor
2012 — dosud: UP Olomouc, PfF, profesor (jpp.)

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konéno na VS | Ohlasy publikaci
Fyzikélni chemie 1995 VUT Brno WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS 1094 | 1003 neevid.
Materidlové védy a inzenyrstvi 2003 VUT Brno

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucéujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 1 BP, 3 DP, 2 DisP.

Predméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: Aplikovana povrchova a Kkoloidni chemie
Vv potravinaistvi, Fyzikalni vlastnosti potravin (NMgr. SP Technologie potravin)

Pi‘chled o nejvyznamnéjsi publika¢ni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

LAPCIK, L. (45%), VASINA, M., LAPCIKOVA, B., PLSKOVA, M., GAL, R., BRYCHTOVA, M.: Application of a
vibration damping technique in characterizing mechanical properties of chicken meat batters modified with amaranth.
Journal of Food Measurement and Characterization 11(4), 1987-1994, 2017.

LAPCIK, L. (50%), MANAS, D. VASINA, M., LAPCIKOVA, B., REZNICEK, M., ZADRAPA, P.: High density
poly(ethylene)/CaCOj3; hollow spheres composites for technical applications. Composites Part B: Engineering 113(15
March), 218-224, 2017.

LAPCIK, L. (55%), OTYEPKA, M., OTYEPKOVA, E., LAPCIKOVA, B., GABRIEL, R., GAVENDA, A,
PRUDILOVA, B.: Surface heterogenity: Information from inverse gas chromatogramy and application to model
pharmaceutical substances. Current Opinion in Colloid and Interface Science 24(1 August), 64-71, 2016.

LAPCIK, L. (50%), VASINA, M., LAPCIKOVA, B., VALENTA, M.: Study of bread staling by means of vibro-
acoustic, tensile and thermal analysis techniques. Journal of Food Engineering 178(1 June), 31-38, 2016.

LAPCIK, L. (45%), LAPCIKOVA, B., OTYEPKOVA, E., OTYEPKA, M., VLCEK, J., BUNKA, F., SALEK, R.:
Surface energy analysis (SEA) and rheology of powder milk dairy products. Food Chemistry 174(1 May), 25-30, 2015.

Pusobeni v zahranici |

1990: Univerzita v Ulmu, Némecko, studijni pobyt (3 mésice)

1991 — 1992: McGillova Univerzita, Ustav chemie, Montreal, Québec, Kanada, PAPRICAN, Point Claire,
postdoktoralni studijni pobyt (12 mésicit)

1993: Statni univerzita v Ghentu, Farmaceuticka fakulta, Belgie, postdoktoralni studijni pobyt (6 mésic)

Clenstvi v mezinarodnich organizacich: American Chemical Society (¢len, od r. 1993)

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zling

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Barbora Lapdikova Tituly |doc. Mgr., Ph.D.
Rok narozeni 1968  [typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 dokdy [N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah --- dokdy |---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

UP Olomouc, PiF pp. 20

Udaje o oboru vzdélani na VS

1998: VUT Brno, FCH, SP Makromolekularni chemie, obor Makromolekularni chemie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1997 — 2012: UTB Zlin, FT, Ustav fyziky a materidlového inzenyrstvi, odborny asistent, docent
2012 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, docent

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | Ohlasy publikaci
Materialové védy a inzenyrstvi 2007 VUT Brno WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | 286 260 256

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 10 BP, 5 DP.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaé¢ni a dalsi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

LAPCIK, L., VASINA, M., LAPCIKOVA, B. (15%), PLSKOVA, M., GAL, R., BRYCHTOVA, M.: Application of a
vibration damping technique in characterizing mechanical properties of chicken meat batters modified with amaranth.
Journal of Food Measurement and Characterization 11(4), 1987-1994, 2017.

LAPCIK, L., OTYEPKA, M., OTYEPKOVA, E.,LAPCIKOVA, B. (20%), GABRIEL, R., GAVENDA, A,
PRUDILOVA, B.: Surface heterogenity: Information from inverse gas chromatography and application to model
pharmaceutical substances. Current Opinion in Colloid and Interface Science 24, 64-71, 2016.

LAPCIK, L., VASINA, M., LAPCIKOVA, B. (30%), VALENTA, T.: Study of bread staling by means of vibro-
acustic, tensile and thermal analysis techniques. Journal of Food Engineering 178, 31-38, 2016.

LAPCIK, L., VASINA, M., LAPCIKOVA, B. (20%), OTYEPKOVA, E., WATERS, K.E.: Investigation of advanced
mica powder nanocomposite filler materials: Surface energy analysis, powder rheology and sound absorption
performance. Composites Part B: Engineering 77(August), 304-310, 2015.

LAPCIK, L., LAPCIKOVA, B. (25%), OTYEPKOVA, E., OTYEPKA, M., VLCEK, J., BUNKA, F., SALEK, R.N.:
Surface energy analysis (SEA) and rheology of powder milk dairy products. Food Chemistry 174(May 1), 25-30, 2015.

Piisobeni v zahrani¢i |

Podpis datum

15




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Zuzana Lazirkova (Bubelovi) Tituly | Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1982 | typ vztahu k VS pp. rozsah |40 dokdy |N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah |--- do kdy |---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2009: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2007 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, odborny asistent

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
— — — WOQOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS |47 58 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 5 BP, 14 DP.

Predméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: Zaklady senzorické analyzy, Zaklady zbozZiznalstvi
potravin (Bc. SP Technologie a hodnoceni potravin)

Senzorické hodnoceni potravin (NMgr. SP Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

BUBELOVA, Z. (60%), SUMCZYNSKI, D., SALEK, R.N.: Effect of cooking and germination on antioxidant
activity, total polyphenols and flavonoids, fiber content, and digestibility of lentils (Lens culinaris L.). Journal of Food
Processing and Preservation 42(1), e13388, 2018. ISSN 0145-8892.

BUBELOVA, Z. (45%), TREMLOVA, B., BUNKOVA, L., POSPIECH, M., VITOVA, E., BUNKA, F.: The effect of
long-term storage on the quality of sterilized processed cheese. Journal of Food Science and Technology 52(8), 4985-
4993, 2015. ISSN 0022-1155.

BUBELOVA, Z. (45%), BUNKA, F., TATAKOVA, M., STAINOCHOVA, K., PUREVDORJ, K., BUNKOVA, L.:
Effects of temperature, pH and NaCl content on in vitro putrescine and cadaverine production through the growth of
Serratia marcescens CCM 303. Journal of Environmental Science and Health, Part B 50(11), 797-808, 2015. ISSN
1532-4109.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, Z. (30%), SNEYD, J., ERB-WEBER, S., MLCEK, J.: Total phenolics, flavonoids,
antioxidant activity, crude fibre and digestibility in non-traditional wheat flakes and muesli. Food Chemistry 174, 319-
325, 2015. ISSN 0308-8146.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, 7. (30%), FISERA, M.: Determination of chemical, insoluble dietary fibre, neutral-
detergent fibre and in vitro digestibility in rice types commercialized in Czech markets. Journal of Food Composition
and Analysis 40, 8-13, 2015. ISSN 0889-1575.

Piisobeni v zahrani¢i |

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita Tom4aSe Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Jiri Mléek Tituly |doc. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1981 [ typ vztahu k VS pp. rozsah 40 dokdy [N
Typ vztahu k sou&asti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah --- do kdy |---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2008: MENDELU Brno, AF, SP Chemie a technologie potravin, obor Vlastnosti a zpracovani zemédélskych materialt
a produktt, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2008 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2016 docent, od r. 2014 feditel Ustavu analyzy a chemie potravin

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Technologie potravin 2016 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | 1057 |[1281 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 11 BP, 9 DP.

Prehled garantovanych SP (SO) v obdobi 2009 — 2018: UTB Zlin, FT, bakalaisky SP Chemie a technologie potravin,
SO Technologie fizeni v gastronomii (2016 — dosud)

Pfredméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: BakalaFska prace, Gastronomické technologie I,
Gastronomické technologie II, Gastronomické technologie III, Technologicka zatizeni ve stravovacich sluzbach
(Bc. SP Technologie a hodnoceni potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaé¢ni a dalsi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

MLCEK, J. (50%), SUMCZYNSKI, D.: Nutraceuticka potravinaiska smeés. Cislo patentu 306520, 2017.

JURIKOVA, T., MLCEK, J. (32%), SKROVANKOVA, S., BALLA, S., SOCHOR, J., BARON, M., SUMCZYNSKI,
D.: Black crowberry (Empetrum nigrum L.) flavonoids and their health promoting activity. Molecules 21(12), 1685,
2016.

JURIKOVA, T., MLCEK, J. (32%), SKROVANKOVA, S., BALLA, S., SOCHOR, J., BARON, M., SUMCZYNSKI,
D.: Black crowberry (Empetrum nigrum L.) flavonoids and their health promoting activity. Molecules 21(12), 1685,
2016.

MLCEK, J. (35%), DRUZBIKOVA, H., VALASEK, P., SOCHOR, J., JURIKOVA, T., BORKOVCOVA, M.,
BARON, M., BALLA, S.: Assessment of total polar materials in frying fats from Czech restaurants. Italian Journal of
Food Science 27(2), 32-37, 2015.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, Z., SNEYD, J., ERB-WEBER, S., MLCEK, J. (10%): Total phenolics, flavonoids,
antioxidant activity, crude fibre and digestibility in non-traditional wheat flakes and muesli. Food Chemistry 174, 319-
325, 2015.

Piisobeni v zahrani¢i |

2007: Ekologicka farma Azienda Agricola Vairo, Italie, pracovné-studijni stz - program LEONARDO (3 mésice)

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologickd

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Vendula Pachlova Tituly |doc. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1984 | typ vztahu k VS pp. rozsah 40 dokdy [N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah --- do kdy |---
Dal3i soudasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2011: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2011 — dosud: UTB Zlin, FT, akademicky pracovnik — odborny asistent, od r. 2015 docent

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Technologie potravin 2015 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konzno na VS | 126 156 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 5 BP, 10 DP.

Pfedméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: Potravinarské technologie a biotechnologie II, Seminar
k bakalarské praci, Technologie potravin I1l (Bc. SP Technologie a hodnoceni potravin)

Technologicka cvi¢eni I, Technologie vyroby potravin Zivo¢isného pivodu I (NMgr. SP Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

MOUDRA, K., PACHLOVA, V. (15%), CERNIKOVA, M., SOPIiK, T., BUNKA, F.: The combined effects of fat
content, calcium chloride, and coagulant concentration on the development of cheese curd structure. International Dairy
Journal 73, 92-97, 2017.

FLASAROVA, R., PACHLOVA, V. (35%), BUNKOVA, L., MENSIKOVA, A., GEORGOVA, N., DRAB, V.,
BUNKA, F.: Biogenic amine production by Lactococcus lactis subsp. cremoris strains in the model system of Dutch-
type cheese. Food Chemistry 194, 68-75, 2016.

MRAZEK, J., PACHLOVA, V. (30%), BUNKA, F., CERNIKOVA, M., DRAB, V., BEIBLOVA, M., STANEK, K.,
BUNKOVA, L.: Effect of different strains Penicillium nalgiovense in the Nalzovy cheese during ripening. Journal of
the Science of Food and Agriculture 96(7), 2547-2554, 2015.

BUNKA, F., PACHLOVA, V. (50%), NENUTILOVA, L.: Texture properties of dutch-type cheese as a function of its
location and ripening. International Journal of Food Properties 16(5), 1016-1027, 2013.

PACHLOVA, V. (40%), BUNKA, F., CHROMECKOVA, M., BUNKOVA, L., BARTAK, P., POSPISIL, P.: The
development of free amino acids and volatile compounds in cheese “Olomoucké tvartzky” (PGI) during ripening.
International Journal of Food Science and Technology 48(9), 1868-1876, 2013.

Pusobeni v zahranici |

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologickd

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Richardos Nikolaos Salek Tituly |Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1985 | typ vztahu k VS pp. rozsah |40 dokdy |N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah |--- dokdy |---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu | rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2015: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2014 — dosud: UTB Zlin, FT, asistent, od r. 2017 odborny asistent

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci

— — — WOQOS | Scopus | ostatni

Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konzno na VS | 26 26 15

Pi‘chled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 3 BP, 7 DP.

Pfedméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinaistvi: Podpora pripravy a realizace vyroby potravin | (Bc. SP
Technologie a hodnoceni potravin)

Podpora piipravy a realizace vyroby potravin II, Ro¢nikovy projekt (NMgr. SP TP)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

SALEK, R.N. (35%), CERNIKOVA, M., PACHLOVA, V., BUBELOVA, Z., KONECNA, V., BUNKA, F.:
Properties of spreadable processed mozzarella cheese with divergent compositions of emulsifying salts in relation to the
applied cheese storage period. LWT — Food Science and Technology 77, 30-38, 2017. ISSN 00236438.

CERNIKOVA, M., SALEK, R.N. (25%), KOZACKOVA, D., BEHALOVA, H., LUNAKOVA, L., BUNKA, F.: The
effect of selected processing parameters on viscoelastic properties of model processed cheese spreads. International
Dairy Journal 66, 84-90, 2017. ISSN 095869946.

CERNIKOVA, M., NEBESAROVA, J., SALEK, R.N. (20%), RIHACKOVA, L., BUNKA, F.: Microstructure,
textural and viscoelastic properties of model processed cheese with different dry matter and fat in dry matter content.
Journal of Dairy Science 100, 4300-4307, 2017. ISSN 00220302.

SALEK, R.N. (35%), CERNIKOVA, M., MADEROVA, S., LAPCIK, L., BUNKA, F.: The effect of different
composition of ternary mixtures of emulsifying salts on the consistency of processed cheese spreads manufactured from
Swiss-type cheese with different degrees of maturity. Journal of Dairy Science 99, 3274-3287, 2016. ISSN 00220302.

SALEK, R.N. (35%), CERNIKOVA, M., NAGYOVA, G., KUCHAR, D., BACOVA, H., MINARCIKOVA, L.,
BUNKA, F.: The effect of composition of ternary mixtures containing phosphate and citrate emulsifying salts on
selected textural properties of spreadable processed cheese. International Dairy Journal 44, 37-43, 2015. ISSN
09586946.

Piisobeni v zahrani¢i |

Clenstvi v mezinarodnich organizacich: European Brewery Convention (élen, od r. 2015)

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Petr Sdha Tituly | prof. Ing., CSc.
Rok narozeni 1948  [typ vztahu k VS pp. rozsah 40 dokdy |N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah --- do kdy |---
Dal3i soudasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

1984: VUT Brno, FT, obor Nauka o nekovovych materialech a stavebnich hmotach, CSc.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1972 — 1977: Plastika Kromé&fiz, referent technického rozvoje

1977 — 1991: VUT Brno, FT Gottwaldov, odborny asistent, docent, profesor

1980 — 1991: Chalmers University of Technology, Géteborg, Svédsko, vyzkumny pracovnik

1991 — 2000: VUT Brno, FT Zlin, dékan (do r. 1997), prorektor (od r. 1997)

2001 — 2007, 2010 — dosud: UTB Zlin, rektor; 2007 — 2010: prorektor pro strategii a rozvoj

2001 — dosud: UTB Zlin, Centrum polymernich materialu, feditel, od r. 2010 — dosud: Univerzitni institut, feditel
2011 — dosud: UTB Zlin, UNI — CPS, senior researcher

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci
Technologie plastli a pryze 1993 VUT Brno WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovini profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS | 4292 | 4860 neevid.
Materidlové inZzenyrstvi 2000 VUT Brno

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucéujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 3 DisP.

Clenstvi v OR DSP v obdobi 2009 — 2018: UTB Zlin, FT, DSP Chemie a technologie materiald, obor Chemie materiala
(2005 — 2011); UTB Zlin, FT, DSP Chemie a technologie materiali, obor Technologie makromolekularnich latek
(2005 — dosud)

Clenstvi (poéet) v habilitaénich komisich v obdobi 2009 — 2018: 1 (FT UTB Zlin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

GANESH, S., SAHA, N., ZANDRAA, 0., ZUCKERMANN, R.N., SAHA, P. (25%): Peptoids and polypeptoids:
Biomimetic and bioinspired materials for biomedical applications. Polymer Bulletin 74(8), 3455-3466, 2017.
ISSN 0170-0839.

KARBASSI, E., ASADINEZHAD, A., LEHOCKY, M., HUMPOLICEK, P., SAHA, P. (25%): Bacteriostatic activity
of fluoroquinolone coatings on polyethylene films. Polymer Bulletin 72(8), 2049-2058, 2015. ISSN 0170-0839.

HRABALIKOVA, M., MERCHAN, M., GANBOLD, S., SEDLARIK, V., VALASEK, P., SAHA, P. (25%): Flexible
polyvinyl alcohol/2-hydroxypropanoic acid films: Effect of residual acetyl moieties on mechanical, thermal and
antibacterial properties. Journal of Polymer Engineering 35(4), 319-327, 2015. ISSN 0334-6447.

SAHA, N., BENLIKAYA, R., SLOBODIAN, P., SAHA, P. (25%): Breathable and polyol based hydrogel food
packaging. Journal of Biobased Materials and Bioenergy 9(2), 136-144, 2015. ISSN 1556-6560.

GREGOROVA, A, SAHA, N., KITANO, T., SAHA, P. (25%): Hydrothermal effect and mechanical stress properties
of carboxymethylcellulose based hydrogel food packaging. Carbohydrate Polymers 117, 559-568, 2015. ISSN 0144-
8617.

Pusobeni v zahranici |

1980 — 1991: Chalmers University of Technology, Géteborg, Svédsko, védecko-vyzkumny pracovnik

Clenstvi v mezinarodnich organizacich: The Polymer Processing Society (Glen; prezident 2007 — 2009); Society of
Plastics Engineers (¢len); American Institute of Physics (¢len); The Society of Rheology (¢len); The Nordic
Rheology Society (¢len)

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Vladimir Sedlafik Tituly | prof. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1980  [typ vztahu k V§ pp. rozsah 40 dokdy |N
Typ vztahu k soudasti VS, na které probiha Fizeni --- rozsah --- do kdy |---
Dal3i soudasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélini na VS

2006: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie materialii, obor Technologie makromolekularnich latek, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2010 — 2011: Jozef Stefan Institute, Ljubljana, Slovinsko, védecko-vyzkumny pracovnik

2011: Ekliptik, d.o.o., Ljubljana, Slovinsko, konzultant

2011 — dosud: UTB Zlin, FT, Centrum polymernich materiald, akademicky pracovnik, docent

2011 — dosud: UTB Zlin, UNI, Centrum polymernich systémt, vyzkumny pracovnik, vedouci vyzkumné skupiny
Ptiprava bioaktivnich polymernich systémi

2012 — dosud: UTB Zlin, prorektor pro tvir¢i ¢innosti

Dalsi odborné zkugenosti: GACR (&len Panelu 106 - Technicka chemie, 2017 — 2018)

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Technologie makromolekularnich latek | 2011 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovini profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni kondno na VS | g11 524 neevid.
Technologie organickych latek 2017 UPa Pardubice

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucéujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 5 DP, 3 DisP.

Piehled garantovanych SP (SO) v obdobi 2009 — 2018: UTB Zlin, doktorsky SP Materialové védy a inzenyrstvi, SO
Biomaterialy a biokompozity (2016 — dosud)

Clenstvi v OR DSP v obdobi 2009 — 2018: UTB Zlin, DSP Materialové védy a inzenyrstvi, obor Biomaterialy a
biokompozity - piedseda (2016 — dosud)

Clenstvi (poéet) v habilitaénich komisich v obdobi 2009 — 2018: 1 (FT UTB Zlin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

HOLCAPKOVA, P., HURAJOVA, A, KUCHARCZYK, P., BAZANT, P., PLACHY, T., MISKOLCZI, N.,
SEDLARIK, V. (25%): Effect of polyethylene glycol plasticizer on long-term antibacterial activity and the release
profile of bacteriocin nisin from polylactide blends. Polymers for Advanced Technologies 29, 8, 2018. DOI
10.1002/pat.4336.

KUCHARCZYK, P., ZEDNIK, J., HUMPOLICEK, P., CAPAKOVA, Z., SEDLARIK, V. (20%): Versatile synthesis
of comb-shaped poly(lactic acid) copolymers with poly(acrylic acid)-based backbones and carboxylic acid end groups.
Reactive and Functional Polymers 111, 79-87, 2017. DOI 10.1016/j.reactfunctpolym.2016.12.012.

KUCHARCZYK, P., PAVELKOVA, A., STLOUKAL, P., SEDLARIK, V. (15%): Degradation behaviour of PLA-

based polyesterurethanes under abiotic and biotic environments. Polymer Degradation and Stability 129, 222-230,
2016. DOI 10.1016/j.polymdegradstab.2016.04.019.

Di MARTINO, A., KUCHARCZYK, P., ZEDNIK, J., SEDLARIK, V. (30%): Chitosan grafted low molecular weight
polylactic acid for protein encapsulation and burst effect reduction. International Journal of Pharmaceutics 496(2),
912-921, 2015. DOI 10.1016/j.ijpharm.2015.10.017.

Di MARTINO, A., SEDLARIK, V. (50%): Amphiphilic chitosan-grafted-functionalized polylactic acid based
nanoparticles as a delivery system for doxorubicin and temozolomide co-therapy. International Journal of
Pharmaceutics 474(1-2), 134-145, 2014. DOI 10.1016/j.ijpharm.2014.08.014.

Piisobeni v zahrani¢i |

2004: Chalmers University of Technology, Gothenburg, Svédsko (3 mésice)
2010: Josef Stefan Institute, Ljubljana, Slovinsko (1 rok); 2011: Ekliptik, d.o.o., Ljubljana, Slovinsko (1 rok)

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

F-V — Personélni zabezpeceni — akademicti pracovnici

Vysoka skola Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké Skoly Fakulta technologické

Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Jméno a prijmeni Daniela Sumczynski Tituly |doc. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1976 | typ vztahu k VS pp. rozsah 40 dokdy [N
Typ vztahu k sougasti VS, na které probiha Fizeni rozsah do kdy |---
Dal3i soucasna piisobeni jako akademicky pracovnik na VS typ prac. vztahu rozsah

Udaje o oboru vzdélani na VS

2003: VUT Brno, FCH, SP Materialové védy, obor Materialové inZenyrstvi, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2003 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2017 docent

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Technologie potravin 2017 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor Fizeni k jmenovani profesorem | Rok udéleni hodnosti | Rizeni konéno na VS | 145 179 neevid.

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi vzdélavaci Cinnosti vztahujici se K oboru Fizeni

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2014 — 2018: 8 BP, 16 DP.

Predméty garantované v oblasti vzdélavani Potravinafstvi: Nutraceutika ve vyZivé a zdravy Zivotni styl, Regionalni a
svétova gastronomie, Wellness gastronomie, Zaklady uchovy a skladovani potravin (Bc. SP Technologie a
hodnoceni potravin)

Analyza a hodnoceni potravin, Zpracovani ovoce, zeleniny a minoritnich rostlinnych surovin (NMgr. SP
Technologie potravin)

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti vztahujici se K oboru Fizeni

SUMCZYNSKI, D. (65%), KOTASKOVA, E., ORSAVOVA, J., VALASEK, P.: Contribution of individual phenolics
to antioxidant activity and in vitro digestibility of wild rices (Zizania aquatica L.). Food Chemistry 218, 107-115, 2017.

SUMCZYNSKI, D. (60%), KOTASKOVA, E., DRUZBIKOVA, H., MLCEK, J.: Determination of contents and
antioxidant activity of free and bound phenolics compounds and in vitro digestibility of commercial black and red rice
(Oryza sativa L.) varieties. Food Chemistry 211, 339-346, 2016.

KOTASKOVA, E., SUMCZYNSKI, D. (75%), MLCEK, J., VALASEK, P.: Determination of free and bound
phenolics using HPLC-DAD, antioxidant activity and in vitro digestibility of Eragrostis tef. Journal of Food
Composition and Analysis 46, 15-21, 2016.

JURIKOVA, T., MLCEK, J., SKROVANKOVA, S., BALLA, S., SOCHOR, J., BARON, M., SUMCZYNSKI, D.
(10%0): Black crowberry (Empetrum nigrum L.) flavonoids and their health promoting activity. Molecules 21(12), 1685,
2016.

SUMCZYNSKI, D. (50%), BUBELOVA, Z., SNEYD, J., ERB-WEBER, S., MLCEK, J.: Total phenolics, flavonoids,
antioxidant activity, crude fibre and digestibility in non-traditional wheat flakes and muesli. Food Chemistry 174, 319-
325, 2015. ISSN 0308-8146.

Piisobeni v zahrani¢i |

Podpis datum
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor tizeni: Technologie potravin

G-1 — Hodnoceni nezbytného personalniho a dalSiho zabezpeceni a jeho rozvoje

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zling
Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka
Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Hodnoceni nezbytného personalniho a dal§iho zabezpeceni a jeho rozvoje

Obor habilita¢niho Fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem ,,Technologie potravin® je zabezpecen 3 profesory a 8
docenty. Jedna se o dostatecny pocet profesorti a docentll, ktefi dle legislativnich ptedpisti i metodik Néarodniho
akreditacniho ufadu pro vysoké Skolstvi zabezpecuji obor habilitaéniho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem.
Oblasti zajmu jednotlivych profesori a docentii pokryvaji celou oblast technologie potravin, véetné chemickych,
mikrobiologickych, fyzikalnich a organoleptickych metod hodnoceni jakosti a zdravotni nezdvadnosti surovin,
meziproduktt a finalnich vyrobkt.

Vékova struktura i pocet docentl (6 docentl s vékem pod 50 let, z cehoz 3 dokonce pod 40 let véku) a profesort
skyta dobré predpoklady dlouhodobého personalniho zabezpefeni oboru a napliiovani standardld. Jsou rovnéz
vytvofeny podminky, aby se odborni asistenti uchazeli o habilita¢ni fizeni. Motivacni prvky jsou individudlni a
navazuji na strategii personalniho rozvoje akademickych pracovnikil a existujici motivacni nastroje pro jejich dalsi
rozvoj na urovni univerzity. Na trovni ustavi fakulty dochazi k personalnim pohovorim, kde se stanovuji pro
jednotlivce kvalifika¢ni cile. Nasledné jsou vytvofeny ¢asové a zejména materialové podminky k tomu, aby se
zajemce o habilita¢ni fizeni podpofil. Jednotlivé stupné kariérniho postupu (asistent-odborny asistent-docent-
profesor) se pak odrazeji v odpovidajicim odménovani (Mzdovy piedpis UTB ve Zling).

Tviréi ¢innost akademickych pracovnikli ptisobicich v oblasti vzdélavani Potravinafstvi je zaméfena piedevsim na
discipliny souvisejicimi s chemii potravin, biochemii potravin, mikrobiologii potravin, analyzou potravin,
senzorickou analyzou a zboziznalstvim, produkci surovin pro potravinafstvi, technologii potravin rostlinného
puvodu, technologii potravin Zivo¢isného ptivodu a hygienou potravin. V této oblasti bylo v letech 2013 — 2017
evidovano 68 ¢lanku v Kategorii Food Science and Technology (evidované v databazi WOS Core Collection, a to
pouze s piiznakem ,,Article® anebo ,Review*; nejsou tedy zapocitany publikace s pfiznakem Proceeding Paper,
Meeting Abstract ¢i Book Chapter). Diiraz je kladen na publikace v ¢asopisech evidovanych v Q1. Za rok 2018 je
mozné uvést napiiklad (hodnoty IF za rok 2017):

— CERNIKOVA, Michaela, SALEK, Richardos Nikolaos, KOZACKOVA, Dana, BUNKA, Frantiiek. The
effect of different agitations and temperature maintainings on viscoelastic properties of full-fat processed
cheese spreads. LWT — Food Science and Technology, 2018, ro¢. 89, s. 244-247. ISSN 0023-6438. IF =
3,129.

— PACHLOVA, Vendula, BUNKOVA, Leona, FLASAROVA, Radka, SALEK, Richardos Nikolaos,
DLABAJOVA, Andrea, BUTOR, Irena, BUNKA, Frantiiek. Biogenic amine production by nonstarter strains
of Lactobacillus curvatus and Lactobacillus paracasei in the model system of Dutch-type cheese. LWT — Food
Science and Technology, 2018, ro¢. 97, s. 730-735. ISSN 0023-6438. IF = 3,129.

— PRIKRYL, Jakub, HAJEK, Tomas, SVECOVA, Blanka, SALEK, Richardos Nikolaos, CERNIKOVA,
Michaela, CERVENKA, Libor, BUNKA, Frantiiek. Antioxidant properties and textural characteristics of
processed cheese spreads enriched with rutin or quercetin: The effect of processing conditions. LWT — Food
Science and Technology, 2018, roc. 87, s. 266-271. ISSN 0023-6438. IF = 3,129.

— SUMCZYNSKI, Daniela, KOUBOVA, Eva, SNEYD, Jan, ERB-WEBER, Susanne, ORSAVOVA, Jana.
Preparation of non-traditional Dickkopf and Richard wheat flakes: Phenolic and vitamin profiles and
antioxidant activity. LWT — Food Science and Technology, 2018, ro¢. 90, s. 31-38. ISSN 0023-6438. IF =
3,129.

— SUMCZYNSKI, Daniela, KOUBOVA, Eva, SENKAROVA, Lenka, ORSAVOVA, Jana. Rice flakes
produced from commercial wild rice: Chemical compositions, vitamin B compounds, mineral and trace
element contents and their dietary intake evaluation. Food Chemistry, 2018, ro¢. 264, s. 386-392. ISSN 0308-
8146. IF = 4,946.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Obor fizeni: Technologie potravin

Publikované ¢lanky vznikaji pfedev§im v souvislosti s feSenim projektu, kterd je neodmyslitelnou soucasti prace
akademickych pracovnikd. Konkretizace témat tviréi ¢innosti je uvedena ve formulati B-1. Z vySe uvedeného
vyplyva, Ze obor habilitaéniho fizeni a fizeni ke jmenovéani profesorem ,,Technologie potravin® je pokryt
odpovidajici tvlréi Cinnosti. Rozvoj tvir¢i Cinnosti v oblasti potravinafstvi je strategickym cilem Fakulty
technologické stadou motivacnich prvkd, ke kterym patii individudlni personalni prace a materialni a
infrastrukturni zabezpeceni. Dal§im motiva¢nim prvkem je i vytvofeny systém stanoveni pohyblivé slozky mzdy,
ktera je nezanedbatelnym zplsobem polozena pravé na hodnoceni tviréich vystupt (s jasnym dirazem na clanky
publikované v asopisech s impakt faktorem).

Dalsi rozvoj oboru Technologie potravin bude podpofen podstatnym zlepSenim infrastruktury prostord pro vyrobu
potravin na Fakulté technologické Univerzity Tomase Bati ve Zling, kdy bude v horizontu prvni poloviny 2019
dokonéena rekonstrukce patra, kde budou prostory 1épe odpovidajici pozadavkim potravinaiskych provozu.
V soucasné dob¢ (diky realizaci projektu OPVVV) dochdzi k obnové a rozvoji technologickych zafizeni, na kterych
bude mozné potraviny vyrabét, resp. analyzovat. Tyto materidlni a infrastrukturni aspekty rovnéz podpofi
dlouhodoby rozvoj pracovisté a oboru.
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G-I11 — Popis systému zajist'ovani kvality vzdélavaci a tviiréi ¢innosti

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka
Nizev oboru Fizeni Technologie potravin

Odkaz na posledni zprava o

v , https://www.utb.cz/univerzita/uredni-deska/ruzne/akreditacni-rizeni/
vnitinim hodnoceni

Mo

Struény popis systému zajiSt'ovani kvality vzdélavaci a tviir¢i ¢innosti

UTB ve Zlin¢ ma na vsech trovnich fizeni vysoké Skoly vymezeny pravomoci a odpovédnost za kvalitu vzdélavaci
¢innosti, védecké a vyzkumné, vyvojové a inovacni nebo dalsi tvirci Cinnosti (dale jen ,tviirci ¢innost*) a s nimi
souvisejicich ¢innosti tak, aby tvofily funkéni celek. Tyto pravomoci a odpovédnost jsou vymezeny v ,,Pravidlech
systému zajistovani kvality vzdélavaci, tvar¢i a s nimi souvisejicich ¢innosti a vnitiniho hodnoceni kvality
vzdélavaci, tviréi a snimi  souvisejicich  Cinnosti UTB“ ze dne 28. ¢ervna  2017.
https://www.utb.cz/univerzita/uredni-deska/vnitrni-normy-a-predpisy/vnitrni-predpisy/

Pro ucely zajistovani kvality ma pak jmenovanu ¢trnacti¢lennou Radu pro vnitini hodnoceni UTB ve Zling, ktera se
fidi Jednacim tfadem Rady pro vnitini hodnoceni UTB (Smérnice rektora ¢. 18/2017) ze dne 15. kvétna 2017.
https://www.utb.cz/univerzita/o-univerzite/struktura/organy/rada-pro-vnitrni-hodnoceni/

nebo
https://www.utb.cz/?mdocs-file=1759/

UTB ve Zliné disponuje systémem hodnoceni kvality vzdélavaci, tviréi a s nimi souvisejicich ¢innosti, ktery se
opira o procesy zpétné vazby, zejména ankety a kvantitativni a kvalitativni prizkumy, pficemz do téchto procesi
jsou v reprezentativni mife zapojeni akademicti pracovnici, studenti, vécné piislusné profesni komory, oborova
sdruzeni nebo organizace zaméstnavateli nebo dal$i odbornici z praxe, s pfihlédnutim k typim a piipadnym
profilim studijnich programd.

Fakulta technologickd Univerzity Tomase Bati ve Zlin¢ uskutecnuje tviir¢i ¢innost, ktera odpovida oblasti nebo
oblastem vzdélavani, v ramci které nebo v ramci kterych ma byt studijni program pftislusného typu uskute¢novan.
Tviréi Cinnost je na fakult¢ systematicky a dlouhodobé rozvijena. Zapojeni pracovnikd je zfejmé z Centralni
evidence projektl a prubézn¢ z Vyrocnich zprav fakulty a Vyrocnich zprav UTB. Predkladany navrh akreditace je
koncipovan pro posileni tviréi ¢innosti fakulty a jeji rozvoj i do budoucna.

Postup pfi stanoveni pedagogickych a tviréich vykont na UTB ve Zlin¢ sjednocuje Smérnice pro hodnoceni
pedagogickych a tvtrcich ¢innosti SR/17/2013.
https://www.utb.cz/mdocs-posts/sr_17 2013/

Formalni a proceduralni zalezitosti habilita¢niho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem na Univerzité TomasSe Bati
ve Zliné jsou upraveny ve vnitfni normé: Rad habilitaéniho Fizeni a Fizeni ke jmenovani profesorem UTB ve Zling.
https://www.utb.cz/mdocs-posts/rad_habilitace_utb/

Dalsi smérnici dopliiujici Rad habilita¢niho Fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem na Univerzité Tomase Bati ve
Zlin¢ je Smérnice rektora SR/26/2017 - Forma zpracovani vybranych dokladt piredkladanych pii zahdjeni
habilitacniho fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem.

https://www.utb.cz/mdocs-posts/sr_26_2017/
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