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B-1 — Charakteristika studijniho programu

Nazev studijniho programu Biotechnologie

Typ studijniho programu magistersky

Profil studijniho programu akademicky zaméfeny

Forma studia prezen¢ni — kombinovana

Standardni doba studia 2 roky

Jazyk studia Cesky

Udélovany akademicky titul inzenyr (Ing.)

Rigorézni Fizeni ne | Ud&lovany akademicky titul |--—-
Garant studijniho programu doc. RNDr. Leona Buiikové, Ph.D.

Zaméreni na pripravu k vykonu | ne
regulovaného povolani

Zaméreni na pripravu | ne
odbornika z oblasti bezpecnosti
Ceské republiky

Uznavaci orgin ne

Oblast(i) vzdélavani a u kombinovaného studijniho programu podil jednotlivych oblasti vzdélavani v %

Biologie, ekologie a Zivotni prostiedi (59%)

Potravinaistvi (41%)

Cile studia ve studijnim programu

Ve dvouletém magisterském studijnim programu jsou vychovavani odbornici pro technologické, ridici a
kontrolni funkce v primyslovych podnicich zamétenych na vyrobu starterovych kultur mikroorganizmd,
doplikt stravy a biosyntézu jejich slozek, enzymatickych piipravkt do potravinarského primyslu a dalSich
obort, véetné environmentalnich aplikaci, pfipadné dalSich odvétvi, kde se aplikuji biotechnologie v podobé
starterovych kultur, enzymatickych pfipravkii a obecné metaboliti prokaryotickych a eukaryotickych
mikroorganizmi a také odbornici pro vyzkumné a vyvojové instituce. Studium poskytuje na zakladé
aktualniho stavu védeckého poznani, vyzkumu a vyvoje teoretické i1 praktické znalosti v oblastech
biotechnologie. Soucasti studia jsou i discipliny zaméfené na biochemické, mikrobiologické, chemické a
senzorické zmény produktl biotechnologii a discipliny vénujici se také molekularné biologické a
toxikologické analyze surovin a produkti biotechnologii.

Pozornost je rovnéz vénovana legislativnim aspektim celého procesu vyroby a jejich uvadéni na trh tak, aby
byly zabezpeceny principy zdravotni nezavadnosti. Studium je zakonéeno obhajobou diplomové prace a statni
zavérecnou zkouskou.

Profil absolventa studijniho programu

Absolventi jsou odborné vychovani pro fidici technologické a kontrolni pozice v biotechnologickych a
potravinafskych podnicich a dalSich oborech, kde se aplikuji zivé organizmy nebo jejich metabolity
(produkty). Absolventi maji teoretické a praktické védomosti o podstaté biologickych, biochemickych,
biotechnologickych a molekularné biologickych procesti. Jsou schopni se orientovat v modernich
biotechnologickych metodach a postupech, které mohou prakticky uplatiiovat pii analyze biologického
materidlu. Ovladaji techniky kultivace organizmt vyuzivanych v biotechnologiich a pfipravy biotechnologicky
vyznamnych latek. V oblasti metod molekularni a bunécné biologie jsou schopni aplikovat metody izolace,
charakterizace a klonovani genti, rekombinantni DNA technologie, transformace mikroorganizma apod. Tyto
znalosti jim umozni uplatnit se v oblasti potravinaiskych, environmentalnich, zemédélskych, chemickych a
farmaceutickych biotechnologii. Praktické uplatnéni mohou nalézt predevSim v laboratotich, vyrobnich a
technologickych zafizenich firem a vyrobnich podnikdi v potravinafstvi, pfi ochrané zivotniho prostiedi, v
zemédélstvi nebo ve farmaceutickém primyslu. Déale se mohou rovnéz uplatnit ve statni sprave zajistujici
dozor nad vyrobou vybranych biotechnologickych a potravinafskych produktt (napiiklad dopliku stravy),
kontrolnich funkcich v oblasti Zivotniho prostiedi nebo ve vyzkumnych a vyvojovych pracovistich
zabyvajicich se biotechnologickymi aplikacemi.




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

Pravidla a podminky pro tvorbu studijnich pliana

Studijni program Biotechnologie je studijni program bez specializaci v prezenéni a kombinované form¢. Pro
kazdou formu studia je uren samostatny studijni plan. Struktura studijniho planu je tvofena povinnymi
pfedméty a povinné volitelnymi predméty.

V ramci posileni odbornosti studenti zaméfené na zvladani problematiky v cizim jazyce byl do studijnich
plant také zafazen piredmét vyucovany v anglickém jazyce (Biotechnologie v odpadovém
hospodafstvi/Biotechnology in Waste Management).

Ve studijnim programu je vyuzivan kreditovy systém ECTS predstavujici studijni zatéz 25 az 30
hodin/lkredit. Jedna vyukova hodina pfedstavuje 50 minut. V rdmci magisterského studijniho programu je
standardni délka studia 2 roky a student musi ziskat 120 krediti.

Podminky k prijeti ke studiu

Podminky pro pfijeti ke studiu jsou stanoveny Smérnici dé€kana k pfijimacimu fizeni, ktera je kazdorocné
vydavana na Fakulté technologické. V této smérnici jsou konkretizovany pozadavky pro pfijeti v daném
akademickém roce a je zvefejiovana na ufedni desce FT (https:/ft.utb.cz/o-fakulte/uredni-deska/vnitrni-
normy-a-predpisy/smernice-dekana/). Zakladni podminkou pro pfijeti do magisterského studijniho programu
je absolvovani bakalaiského stupné studia dané¢ho nebo ptibuzného studijniho programu.

Navaznost na dalsi typy studijnich programi

Tento studijni program navazuje v dobé sestavovani tohoto spisu na studijni obor Chemie a technologie
potravin ve studijnim programu Chemie a technologie potravin. V pfipadé tspésné akreditace bakalafského
studijniho programu Analyza a technologie potravin se specializacemi bude studijni program Biotechnologie
navazovat na specializaci Biotechnologie a aplikovana mikrobiologie. Dal$i navaznost ptedstavuje doktorsky
studijni program Chemie a technologie potravin obor Technologie potravin anebo studijni obor Technologie
makromolekularnich latek akreditovany ve studijnim programu Chemie a technologie materiald.
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B-lla — Studijni plany a navrh témat praci (bakalarské a magisterské studijni

programy)

Oznaceni studijniho planu

Biotechnologie — prezen¢ni forma

Povinné predméty

Nazev predmétu rozsah zpusob | pocet | vyulujici dop. | profil.
ovéEF. kred. rod./ | zaklad
sem.

Potravinarské 28p+14s+28l |z, zk 6 |doc. Ing. Vendula Pachlova, Ph.D. (60% p) 1/zs| ZT
biotechnologie | Ing. Robert Gal, Ph.D. (40% p)
Mikrobiologie v 28p+14s+421 |z, zk 7 |doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% p) | 1/ZS| ZT
biotechnologiich
Proteinové a 14p+0s+14l |z, zk 2 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p) 1zs | ZT
enzymové RNDr. Marek Ingr, Ph.D. (50% p)
inzenyrstvi
Toxikologie 28p+14s+0l |z, zk 3 | Mar. Petra Jan¢ova, Ph.D. (100% p) 1/Zzs| Pz
Senzorické 28p+0s+28l | Klz 4 | Ing. Zuzana Lazarkova, Ph.D. (70% p) 1/Zzs| Pz
hodnoceni potravin doc. Ing. FrantiSek Burika, Ph.D. (30% p)
Oborovy seminaft Op+14s+0l z 1 | Mgr. Petra Jan¢ova, Ph.D. (100% s) 1/ZS
Bioinzenyrstvi 28p+28s+14l |z, zk 5 | Ing. Jifi Pecha, Ph.D. (100% p) 1/zS| Pz
Potravinaiské 14p+14s+28l |z, zk 5 | doc. RNDr. Iva BureSova, Ph.D. (60% p) LS| ZT
biotechnologie Il Ing. Eva Lorencova, Ph.D. (40% p)
Biotechnologie pro | 28p+0s+28l |z, zk 4 | doc. RNDr. Jan Ruzic¢ka, Ph.D. (100% p) LS| ZT
ochranu prostiedi
Metody molekularni | 28p+14s+28l |z, zk 5 | doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (60% p) | 1/LS| ZT
biologie Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (40% p)
Rekombinantni 14p+14s+14l |z, zk 3 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (40% p) LS| PZ
biotechnologie RNDr. Marek Ingr, Ph.D. (30% p)

Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (30% p)
Biomedicinské 28p+14s+0l |z, zk 4 | Mgr. Petra Jan¢ova, Ph.D. (100% p) LS| PZ
aplikace a
farmakologické
biotechnologie
Analyza surovina | 28p+14s+28| |z, zk 5 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p) LS| ZT
produktt Ing. Lenka Senkarova, Ph.D. (50% p)
biotechnologii
Biotechnologicky Op+14s+14l |z 2 | Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (60% s) LS| PZ
projekt | doc. RNDr. Leona Buiitkova, Ph.D. (20% s)

Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (20% s)
Angliétina v Op+28s+0I zk 2 | Predmét md pro zaméreni SP doplijici | 1/LS
biotechnologiich charakter.
Vyroba 28p+0s+28l |z, zk 4 | Ing. Eva Lorencova, Ph.D. (50% p) 21IZS | Pz
alkoholickych a Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D. (50% p)
nealkoholickych
napojt
Bionanotechnologie |28p+14s+0l |z, zk 4 | Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (100% p) 21ZS | Pz
Biotechnologie v 28p+0s+0l zk 2 | Ing. Markéta Julinova, Ph.D. (100% p) 2[ZS| Pz
Cistirenskych
procesech
Prevence zneuZiti 28p+14s+0l |z, zk 4 | doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% p) | 2/ZS| PZ
biotechnologickych
aplikaci
Legislativa v 14p+28s+0l | klz 4 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p) 21IZS| Pz
biotechnologickych MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D. (50% p)

aplikacich
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Rizeni bezpeénosti v | 14p+28s+0l | kiz 4 | doc. Ing. Franti§ek Buiika, Ph.D. (50% p) 21ZS| PZ
biotechnologiich MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D. (50% p)
Biotechnologicky Op+14s+561 | kiz 4 | Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (70% s) 21ZS | Pz
projekt 11 Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (30% s)

Seminafr Op+14s+0I z 1 |doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% s) 2/ZS

K diplomové praci

Exkurze Op+0s+28| z 1 | Ing. Markéta Julinova, Ph.D. (100% ) 2/LS
Diplomova prace Op+28s+3641 |z 29 |doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100%5s) |2/LS| PZ

vedouci diplomovych praci (100% 1)

Povinné volitelné piedméty - skupina 1

Obecna ekologie 28p+14s+0l |z, zk 3 | doc. RNDr. Jan Rizi¢ka, Ph.D. (100% p) 1/ZS
Vzorkovani pro 14p+28s+01 | klz 3 | Ing. Lenka Senkérova, Ph.D. (100% p) 1/ZS
biotechnologické
analyzy
Environmentalni 28p+0s+0I zk 2 | doc. RNDr. Jan Ruzi¢ka, Ph.D. (40% p) 1/LS
biologie doc. RNDr. Leona Buiitkova, Ph.D. (30% p)

Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (30% p)
Zpracovani 14p+14s+01 | klz 2 | doc. RNDr. Petr Ponizil, Ph.D. (100% p) 1/LS

experimentu Il

Podminka pro splnéni této skupiny predméti: naplnéni 60 kreditd za prvni ro¢nik studia.

Povinné volitelné predméty - skupina 2

Akademické Op+28s+0I klz 2 | Predmét md pro zaméreni SP dopliwjici | 21ZS
dovednosti v charakter.
angli¢tiné

Vy7iva a stravovani |28p+28s+0l |z, zk 4 | Mgr. Martina Bu¢kovéa, Ph.D. (100% p) 2/1ZS
¢lovéka

Stabilizatory a 28p+14s+0l |z, zk 3 | doc. RNDr. Iva Bure$ova, Ph.D. (80% p) 2/1ZS
emulgatory v Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D. (20% p)
potravinaistvi

Primysl a Zivotni 28p+14s+0l |z, zk 3 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D (100% p) 2/ZS
prostiedi

Biotechnologie v 14p+14s+01 | klz 2 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (100% p) 2/ZS

odpadovém
hospodafstvi/
Biotechnology in
Waste Management

Podnikatelské 14p+14s+01 | Kklz 2 | Predmét md pro zaméreni SP dopliujici | 21ZS
aktivity 11 charakter.

Podminka pro splnéni této skupiny predmétii: naplnéni 60 kreditti za druhy roénik studia.

Soucasti SZZ a jejich obsah |

Povinné piedméty

Obhajoba diplomové prace

Potravinarské biotechnologie (vyroba fermentovanych potravin rostlinného ptivodu, potravin zivocisného ptivodu,
octa, piva, vina a dalSich alkoholickych napojt, produkce etanolu pro potravinaiské ucely, aminokyselin, doplnkt
stravy, vyroba mikrobni biomasy)

Priamyslové biotechnologie (vyroba a produkce organickych kyselin, alkohold, polysacharidi a jinych biopolymeru,
sekundarnich metabolitli, farmakologickych preparatt, biologické transformace, enzymové a proteinové inzenyrstvi,
environmentalni a zeméd¢lské biotechnologie)

Volitelné predméty

Analyza surovin a produkti biotechnologii (chemicka, mikrobiologicka, senzorickd a fyzikalni analyza surovin,
meziproduktt a findlnich produkti biotechnologif)
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Mikrobiologie v biotechnologiich (mikroorganizmy vyuZivané v biotechnologiich, kultivace mikroorganizmu a
faktory ovliviwyjici kultivaci mikroorganizmi, fermentaéni zafizeni, primarni a sekundarni mikrobidlni metabolity a
moznosti jejich vyuziti v biotechnologiich, mikrobialni jakost fermentovanych potravin)

Moderni p¥Fistupy v biotechnologiich (klonovani a genové inZenyrstvi, produkce geneticky modifikovanych
organizmu a jejich vyuziti v potravinafstvi a dalSich odvétvich, detekce geneticky modifikovanych organizmd,
genomika, transgenni rostliny, genetika hospodarskych zvitat, biotechnologie v ochran€ lidského zdravi)

Rizikové aspekty biotechnologii (fizeni bezpecnosti v biotechnologickych aplikacich, mozZnosti zneuZiti
biologickych latek a organizmi, bioterorismus, etické problémy spojené s vyuzitim biotechnologii pfi ochrané
lidského zdravi a ochrany Zivotniho prostiedi)

Student si ze skupiny volitelnych pfedméti vybere minimaln¢ jeden predmét.

DalSi studijni povinnosti I

Nejsou definovany.

Navrh témat kvalifika¢nich praci
a témata obhajenych praci

Vzhledem k tomu, Ze program ,,Biotechnologie* dosud nebyl na FT UTB realizovan (jako samostatny program/obor),
jedna se o navrhovana témata:

Studium biodegradace latek nezadoucich v prostiedi s vyuzitim pokroc€ilych biologickych metod

Dekarboxylazova aktivita mikroorganizmti a moznosti dalsiho vyuziti v biotechnologiich

Monitoring vyskytu nezadoucich mikrobidlnich metabolitii v syrech s nizkodohtivanou syfeninou

Nezadouci ptsobeni inhibi¢nich latek na dekarboxylaza pozitivni mikroorganizmy

Vyuziti bakteriocind pfi vyrob¢ ptirodnich syri

Moznosti fermentace odpadii potravinatského pramyslu

Biosenzory pro vyuziti v detekci nezadoucich metaboliti v potravinatstvi

Vliv slozeni potravinatfskych odpadii na tvorbu bioplynu

Studium mikroorganizm a jejich metabolitd pii sledovani odpadi z pramyslu

Navrh témat rigoréoznich praci a témata
obhajenych praci

Soucasti SRZ a jejich obsah
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B-lla — Studijni plany a navrh témat praci (bakalarské a magisterské studijni

programy)

Oznaceni studijniho planu

Biotechnologie — kombinovana forma

Povinné predméty

Nazev predmétu rozsah zpusob | pocet | vyulujici dop. | profil.
ovéEF. kred. rod./ | zaklad
sem.
Potravinarské 8p+4s+8I z,zk 6 |doc. Ing. Vendula Pachlova, Ph.D. (60% p) 1zs | ZT
biotechnologie | Ing. Robert Gal, Ph.D. (40% p)
Mikrobiologie v 8p+4s+12I z,zk 7 | doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% p) |1/ZS | ZT
biotechnologiich
Proteinové a 4p+0s+4l z,zk 2 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p) 1zs | ZT
enzymové RNDr. Marek Ingr, Ph.D. (50% p)
inzenyrstvi
Toxikologie 8p+4s+0l z,zk 3 | Mgr. Petra Jancova, Ph.D. (100% p) 1/zs | Pz
Senzorické 8p+0s+8lI klz 4 | Ing. Zuzana Lazarkova, Ph.D. (70% p) 1/zs | Pz
hodnoceni potravin doc. Ing. FrantiSek Burika, Ph.D. (30% p)
Oborovy seminaft Op+4s+0I z 1 | Mgr. Petra Jan¢ova, Ph.D. (100% s) 1/ZS
Bioinzenyrstvi 8p+8s+4l z,zk 5 | Ing. Jifi Pecha, Ph.D. (100% p) 1zS | Pz
Potravinaiské 4p+4s+8l z,zk 5 | doc. RNDr. Iva BureSova, Ph.D. (60% p) ULS | ZT
biotechnologie Il Ing. Eva Lorencova, Ph.D. (40% p)
Biotechnologie pro | 8p+0s+8I z,zk 4 | doc. RNDr. Jan Ruzic¢ka, Ph.D. (100% p) ULS | ZT
ochranu prostiedi
Metody molekularni | 8p+4s+8l z,zk 5 | doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (60% p) |1/LS | ZT
biologie Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (40% p)
Rekombinantni 4p+4s+4l z, zk 3 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (40% p) 1/LS Pz
biotechnologie RNDr. Marek Ingr, Ph.D. (30% p)
Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (30% p)
Biomedicinské 8p+4s+0I z,zk 4 | Mgr. Petra Jan¢ova, Ph.D. (100% p) LS| PZ
aplikace a
farmakologické
biotechnologie
Analyza surovin a 8p+4s+8I z,zk 5 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p) LS | ZT
produktt Ing. Lenka Senkarova, Ph.D. (50% p)
biotechnologii
Biotechnologicky Op+4s+4l z 2 | Mgr. Magda Janalikeva, Ph.D. (60% s) LS | PZ
projekt | doc. RNDr. Leona Buiitkova, Ph.D. (20% s)
Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (20% s)
Odborny cizi jazyk | Op+9s+0Il zk 2 | Predmét md pro zaméreni SP dopliujici | 1/LS
charakter.
Vyroba 8p+0s+8lI z,zk 4 | Ing. Eva Lorencova, Ph.D. (50% p) 21IZS | Pz
alkoholickych a Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D. (50% p)
nealkoholickych
napojt
Bionanotechnologie | 8p+4s+0l z,zk 4 | Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (100% p) 21ZS | PZ
Biotechnologie v 8p+0s+0I zk 2 | Ing. Markéta Julinova, Ph.D. (100% p) 21ZS| Pz
Cistirenskych
procesech
Prevence zneuZiti 8p+4s+0I z,zk 4 | doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% p) |2/ZS | PZ
biotechnologickych
aplikaci
Legislativa v 4p+8s+0l klz 4 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p) 21IZS | Pz
biotechnologickych MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D. (50% p)

aplikacich
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Rizeni bezpeénosti v | 4p+8s+0l klz 4 | doc. Ing. Franti§ek Buiika, Ph.D. (50% p) 21ZzS| PZ
biotechnologiich MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D. (50% p)
Biotechnologicky Op+4s+16l klz 4 | Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (70% s) 21ZS | Pz
projekt 11 Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (30% s)

Seminafr Op+4s+0I z 1 |doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% s) 2/ZS

K diplomové praci

Diplomova prace Op+8s+104l |z 29 |doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100%5s) [2/LS | PZ

vedouci diplomovych praci (100% I)

Povinné volitelné piedméty - skupina 1

Obecna ekologie 8p+4s+0l z, zk 3 | doc. RNDr. Jan Rizi¢ka, Ph.D. (100% p) 1/ZS
Vzorkovani pro 4p+8s+0l klz 3 |Ing. Lenka Senkérova, Ph.D. (100% p) 1/ZS
biotechnologické
analyzy
Environmentalni 8p+0s+0I zk 2 | doc. RNDr. Jan Ruzi¢ka, Ph.D. (40% p) 1/LS
biologie doc. RNDr. Leona Buitkové, Ph.D. (30% p)

Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (30% p)
Zpracovani 4p+4s+0l klz 2 | doc. RNDr. Petr Ponizil, Ph.D. (100% p) 1/LS

experimentu Il

Podminka pro splnéni této skupiny predméti: naplnéni 60 kreditd za prvni ro¢nik studia.

Povinné volitelné predméty - skupina 2

Akademické Op+9s+0I klz 2 | Predmét md pro zaméreni SP dopliwjici | 21ZS
dovednosti v cizim charakter.
jazyce

Vyziva a stravovani | 8p+8s+0I z,zk 4 | Mgr. Martina Bu¢kova, Ph.D. (100% p) 2/ZS
Clovéka

Stabilizatory a 8p+4s+0l z,zk 3 | doc. RNDr. Iva Bure$ova, Ph.D. (80% p) 2/1ZS
emulgatory v Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D. (20% p)
potravinaistvi

Pramysl a zivotni 8p+4s+0I z,zk 3 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D (100% p) 2/ZS
prostiedi

Biotechnologie v 4p+4s+0l klz 2 | prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (100% p) 2/ZS
odpadovém
hospodafstvi/
Biotechnology in
Waste Management

Podnikatelské 4p+4s+0l klz 2 | Predmét md pro zaméreni SP dopliujici | 21ZS
aktivity 11 charakter.

Podminka pro splnéni této skupiny predméti: naplnéni 60 kreditd za druhy ro¢nik studia.

Soudasti SZZ a jejich obsah |

Povinné piedméty

Obhajoba diplomové prace

Potravinarské biotechnologie (vyroba fermentovanych potravin rostlinného ptivodu, potravin zivocisného ptivodu,
octa, piva, vina a dalSich alkoholickych napojt, produkce etanolu pro potravinaiské ucely, aminokyselin, doplnkt
stravy, vyroba mikrobni biomasy)

Priamyslové biotechnologie (vyroba a produkce organickych kyselin, alkoholi, polysacharidi a jinych biopolymeru,
sekundéarnich metabolitd, farmakologickych preparatii, biologické transformace, enzymové a proteinové inzenyrstvi,
environmentalni a zeméd¢lské biotechnologie)

Volitelné predméty

Analyza surovin a produkti biotechnologii (chemicka, mikrobiologicka, senzoricka a fyzikalni analyza surovin,
meziproduktt a finalnich produktt biotechnologii)

Mikrobiologie v biotechnologiich (mikroorganizmy vyuZivané v biotechnologiich, kultivace mikroorganizmu a
faktory ovliviwjici kultivaci mikroorganizmi, fermentacni zafizeni, primarni a sekundarni mikrobidlni metabolity a




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
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moznosti jejich vyuziti v biotechnologiich, mikrobialni jakost fermentovanych potravin)

Moderni prFistupy v biotechnologiich (klonovani a genové inZenyrstvi, produkce geneticky modifikovanych
organizmli a jejich vyuziti v potravinafstvi a dalSich odvétvich, detekce geneticky modifikovanych organizmt,
genomika, transgenni rostliny, genetika hospodarskych zvitat, biotechnologie v ochran¢ lidského zdravi)

Rizikové aspekty biotechnologii (fizeni bezpeCnosti v biotechnologickych aplikacich, moznosti zneuziti
biologickych latek a organizmi, bioterorismus, etické problémy spojené s vyuzitim biotechnologii pfi ochrané
lidského zdravi a ochrany zivotniho prostiedi)

Student si ze skupiny volitelnych pfedméti vybere minimaln¢ jeden predmét.

DalSi studijni povinnosti I

Nejsou definovany.

Navrh témat kvalifikac¢nich praci
a témata obhajenych praci

Vzhledem k tomu, ze program ,,Biotechnologie” dosud nebyl na FT UTB realizovan (jako samostatny program/obor)
jedna se o navrhovanad témata:

Studium biodegradace latek nezadoucich v prostiedi s vyuzitim pokroc€ilych biologickych metod

Dekarboxylazova aktivita mikroorganizmti a moznosti dalsiho vyuziti v biotechnologiich

Monitoring vyskytu nezadoucich mikrobidlnich metabolitii v syrech s nizkodohtivanou syfeninou

Nezadouci ptisobeni inhibi¢nich latek na dekarboxylaza pozitivni mikroorganizmy

Vyuziti bakteriocini pfi vyrob¢ ptirodnich syrt

Moznosti fermentace odpadt potravinaiského praimyslu

Biosenzory pro vyuziti v detekci nezadoucich metaboliti v potravinatstvi

Vliv slozeni potravinaiskych odpadii na tvorbu bioplynu

Studium mikroorganizmt a jejich metabolitl pti sledovani odpadi z primyslu

Navrh témat rigoréoznich praci a témata
obhaijenych praci

Soucasti SRZ a jejich obsah
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B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho pfedmétu Potravinaiské biotechnologie |

Typ predmétu povinny, ZT doporuceny rocnik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho predmétu 28p+14s+28I [ hod. |70 krediti |6

Prerekvizity, korekuvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéieni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky | prednasky, seminare,
vysledki laboratorni cvi¢eni

Forma zptsobu ovéFeni studijnich | Dva pisemné testy v prubéhu semestru, pisemna a ustni zkouska.

vysledki a dalsi pozadavky na |Zapocet: povinna Ucast v seminafich a laboratofich minimalné¢ 80%. Podminka pro
studenta udéleni zapoctu je ziskani nejméné 65% plného poctu bodl v pisemnych testech.
Zkouska: prokazani znalosti probiranych tematickych okruhti, pisemn4 a Ustni zkouska,
splnéni pisemné ¢asti je podminkou pro pfistoupeni k Gstni ¢asti.

Garant predmétu doc. Ing. Vendula Pachlové, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |60% p

predmétu

Vyucujici

doc. Ing. Vendula Pachlova, Ph.D. (60% p)
Ing. Robert Gal, Ph.D. (40% p)

Stru¢na anotace piredmétu |

Cilem predmétu je rozsifit védomosti studenta v oblasti technologii mléka a mléénych vyrobki a zpracovani masa, driibeze a
ryb. Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Chemické slozeni a vlastnosti mléka pro primyslové zpracovani.

. Zakladni mlékarenska oSetfeni a technologie vyroby konzumniho mléka a smetany.

. Kultury a jejich iloha v mlékarenské praxi.

. Technologie vyroby kysanych mléénych vyrobki.

. Technologie vyroby sladkych syri.

. Zrani syra. Faktory ovliviiujici vlastnosti syru.

. Technologie vyroby kyselych syrd, tvarohti a tvarohovych dezertt.

. Technologie vyroby masla, zahusténych a susenych mléénych vyrobkda.

. Chemické slozeni a vlastnosti masa, biochemie postmortalnich zmén masa. Bourani masa, chlazeni a zmrazovani masa.
10. Technologické operace v masné vyrobe¢.

11. Masné vyrobky a masné polotovary.

12. Fermentované masné vyrobky a dalsi trvanlivé produkty.

13. Chemické slozeni a vlastnosti drilbeziho masa. Jate¢ni zpracovani driibeze. Vyrobky z dribeziho masa.

14. Technologie zpracovani ryb a rybich vyrobkii. Fermentované rybi produkty.

O©COoO~NOOOUITRAWN P

Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

BUNKA, F. Mlékérenska technologie 1. Zlin: UTB, 2013. ISBN 978-80-7454-254-1.

SNIRC, J., GOLIAN, J., HERIAN, K., BUNKA, F., BUNKOVA, L., CANIGOVA, M. Mlicko a mlie¢ne vyrobky. Nitra: SPU,
2016. ISBN 978-80-552-1451-1.

KADLEC, P. Technologie potravin I. Praha: VSCHT, 2008. ISBN 80-7080-509-9.

KADLEC, P. Technologie potravin Il. 1. vyd. Praha: VSCHT, 2002. ISBN 80-7080-510-2.

Doporucena literatura:

KADLEC, P., MELZOCH, K., VOLDRICH, M. Co byste m&li v&dé&t o vyrobé& potravin? Technologie potravin. Ostrava: Key
Publishing, 2009. ISBN 978-80-7418-051-4.

STEINHAUSER, L. Hygiena a technologie masa. Brno, 1995. ISBN 80-900260-4-4.

SMIT, G. (Ed.) Dairy Processing: Improving Quality. Cambridge: Woodhead, 2003. ISBN 0849317584.

BYLUND, G. Dairy Processing Handbook. Lund: Tetra Pak Processing Systems AB, 1995. 436 s. ISBN 9163134276.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formeé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 20 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studentim budou ureny €asti uciva k samostatnému nastudovani. Zapocet: kontrola samostatného studia bude provedena
pisemnym testem - nutno ziskat nejméné 65% plného poctu bodl. Déle je nutna povinna ucast na seminafich a laboratornich
cvicenich a vypracovani protokold experimentalnich uloh s vyhodnocenim, diskusi vysledki a zavéry. Zkouska: pisemna a
ustni - znalost tematickych okruhid definovanych v anotaci pfedmétu v pfedepsaném rozsahu. Podminka pro splnéni pisemné
Casti je ziskani nejméng 70% bodi. Usp&iné slozeni pisemné ¢asti je podminkou pro tcast na ustni &asti zkousky. Dle potieby
jsou mozné individualni konzultace po ptedchozi emailové ¢i telefonické dohodé.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: pachlova@utb.cz, 576 033 007, gal@utb.cz, 576 033 006.



http://katalog.k.utb.cz/F/?func=find-b&find_code=SYS&request=33863
http://katalog.k.utb.cz/F/?func=find-b&find_code=SYS&request=33862
mailto:pachlova@utb.cz
mailto:gal@utb.cz
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B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho pfedmétu Mikrobiologie v biotechnologiich

Typ predmétu povinny, ZT doporuceny rocnik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho predmétu 28p+14s+42I [ hod. | 84 krediti |7

Prerekvizity, korekuvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéieni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky | pfednasky, seminare,
vysledki laboratorni cvi¢eni

Forma zptisobu ovéreni studijnich | Pisemné testy v priibéhu semestru a zkouska.

vysledki a dalSi poZadavky na | Povinnd Gcast v seminéfich a laboratornich cviCenich, podminkou pro udéleni zdpoctu
studenta je zisk nejméné 70% plného poctu bodl z (n-1) pisemnych testa.

Zkouska: nutna znalost probrané latky v rozsahu piednasek, seminaiti a laboratofi.
Pisemny test a ustni zkouska; uspésné slozeni pisemné ¢asti je podminkou pro Gcast na
Ustni ¢asti zkousky.

Garant predmétu doc. RNDr. Leona Butikova, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky | 100% p

predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% p)

Stru¢na anotace piredmétu |

Cilem pfedmétu je navazat na znalosti tykajici se mikrobiologie a mikroorganizmil, které studenti nabyli v bakalaiském stupni

studia, a rozsifit jejich védomosti o mikrobiologickych aplikacich v biotechnologiich a faktorech, které mohou mit vliv na

mikrobialni procesy v biotechnologiich a také na mikrobiologickou jakost vysledného produktu. Obsah pfedmétu tvofi tyto

tematické celky:

. Aplikovana mikrobiologie a jeji lohy. Rozdily mezi prokaryotickymi a eukaryotickymi mikroorganizmy.

. Prokaryotické mikroorganizmy vyuzivané v biotechnologiich I.

. Prokaryotické mikroorganizmy vyuZzivané v biotechnologiich II.

. Kvasinky vyuzivané v biotechnologiich.

. Mikroskopické vlaknité houby vyuzivané v biotechnologiich.

. Fyziologie rstu mikroorganizmti, bunécné regulace.

. Vn¢jsi a vnitini faktory ovliviiyjici kultivaci mikroorganizmii vyuzivanych v biotechnologiich.

. Ptehled hlavnich drah primarniho a sekundarniho metabolizmu mikroorganizmi a jejich vyznam v biotechnologiich.
Regulace metabolickych d¢ja.

. Geneticky modifikované mikroorganizmy - vyznam a vyuZiti v biotechnologiich.

10. Geneticky modifikované mikroorganizmy - legislativa a zdravotni rizika, detekce geneticky modifikovanych

mikroorganizmd.

11. Uloha mikroorganizmi pii vyrobé& fermentovanych potravin a napoji.

12. Uloha mikroorganizm pfi produkei vitamint, antibiotik a dalsich farmakologickych preparati.

13. Uloha mikroorganizmi pti produkci organickych slouenin a biopolymert.

14. Uloha mikroorganizmi v ostatnich biotechnologickych aplikacich.

O~NO U WN P
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Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

SILHANKOVA, L. Mikrobiologie pro potravinafe a biotechnology. Praha: Academia, 2008. ISBN 978-80-200-1703-1.
MIESLEROVA, B., SEDLAROVA, M., LEBEDA, A. Houby a houbam podobné organismy v biotechnologiich. Olomouc:
UP, 2016. ISBN 978-80-244-4983-8.

LEE, Y.K. Microbial Biotechnology: Principles and Applications. 3rd Ed. Singapore: World Scientific, 2013. ISBN 978-981-
4366-82-3.

Doporucena literatura:

HARZEVILI, F.D., CHEN, H. Microbial Biotechnology: Progress and Trends. Boca Raton: CRC Press, 2015. ISBN 978-1-
4822-4520-2.

HUTKINS, R.W. Microbiology and Technology of Fermented Foods. Chicago: IFT Press, 2006. ISBN 0-8138-0018-8.
MOO-JONG, M. Comprehensive Biotechnology. 2nd Ed. Amsterdam: Elsevier, 2011. ISBN 9780080885049. Dostupné
online: mg://Www.sciencedirect.com/science/referencework§/9780080885049.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 24 [hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studentim budou urceny c¢asti uciva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena pisemnym
testem. Studenti rovnéz zpracovavaji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na zvolené téma z oblasti mikrobiologickych
aplikaci v biotechnologiich. Studenti maji moznost domluvit si individualni konzultaci, viz kontakty nize.

Moznosti komunikace s vyucujicim: pbunkova@utb.cz, 576 031 240.



http://www.sciencedirect.com/science/referenceworks/9780080885049
mailto:bunkova@utb.cz
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B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Proteinové a enzymové inZenyrstvi

Typ piredmétu povinny, ZT doporuéeny roénik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho piedmétu 14p+0s+141 | hod. | 28 kreditii |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, laboratorni
vysledkii cvideni

Forma zpusobu ovéieni | Zapocet: vypracovani laboratornich uloh, odevzdani protokold v pozadované
studijnich  vysledkiic a dalsi | kvalite.

poZadavky na studenta Zkouska: prokazani znalosti probiranych tematickych okruhtl, ustni zkouska.
Garant predmétu prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |50% p

predmétu

Vyucujici

prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p)
RNDr. Marek Ingr, Ph.D. (50% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty se strukturou a funkci proteind, nékterymi metodami jejich vyzkumu, chemickymi

a biochemickymi modifikacemi proteinii a jejich vyuzitim v analytickych i primyslovych aplikacich. S vybranymi

technikami se studenti seznami formou laboratorniho cvi¢eni. Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Struktura proteind a jejich biologické funkce.

. Metody zkoumani proteinové struktury: aminokyselinova analyza, sekvenace, hmotnostni spektrometrie.

. Metody zkoumani proteinové struktury: krystalografie a difrakéni analyza, NMR.

. Simulace proteinové struktury a interakci metodami vypocetni chemie.

. Zaklady bioinformatiky, prace s genovymi a proteinovymi databdzemi.

. Enzymova katalyza: tfidy enzymd, zéklady enzymové kinetiky.

. Enzymova katalyza: inhibice enzymd, alosterie.

. Primyslové vyuziti enzymt: aplikace v potravinaistvi, vyrob¢ biopaliv, farmacii a dal$ich odvétvich.

. Biokonjugace proteinti: chemické reakce vedouci k modifikaci proteinovych molekul.

10. Imobilizace proteinti a enzymu, pramyslové biokatalyzatory.

11. Biomedicinské aplikace proteinovych konjugatu.

12. Racionalni design proteinovych molekul: uprava vlastnosti proteini na zakladé strukturnich a poéitaCovych analyz.

13. Metody fizené evoluce proteini.

14. Priklady =zlepSovani vlastnosti proteind (rozpustnost, stabilita, enzymova aktivita) metodami proteinového
inzenyrstvi.

OCo~NoulhkwNPE

Studijni literatura a studijni pomiicky ‘

Povinna literatura:

RUML, T., RUMLOVA, M., PACES, V. Genové inzenyrstvi. Praha: VSCHT, 2012.

KOKATE, C., JALALPURE, S.S., HURAKADLE, P.J. Textbook of Pharmaceutical Biotechnology. New Delhi:
Elsevier, 2011. ISBN 978-81-312-2828-9.

FUSEK, M., KAS, J., RUML, T. Biolé¢iva. Praha; VSCHT, 2008.

Doporudena literatura:

ALBERTS, B. et al. Zaklady bun&né biologie - Uvod do molekularni biologie buiiky. Usti nad Labem: Espero
Publishing, 2005. ISBN 80-902906-2-0.

ROSANO, G.L., CECCARELLI, E.A. (Eds.) Recombinant Protein Expression in Microbial Systems. Frontiers in
Microbiology 5, 102, 2014. ISSN 1664-8714. ISBN 978-2-88919-294-6. DOI 10.3389/978-2-88919-294-6.
GELLIESSEN, G. (Ed.) Production of Recombinant Proteins. Wiley-Blackwell, 2014. ISBN 978-3-527-31036-4.
Prezentace z prednasky.

Aktuélni odborné publikace.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 8 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Utast na vyuce v predepsaném rozsahu, samostudium na zaklad¢ studijni literatury. Podminkou ziskani zapo¢tu je 100%
ucast v lab. cviéeni, odevzdani protokolli z provedenych experimentli v poZadované kvalité a (ispé$né napsani pisemného
testu z probraného uciva. Zkouska probiha ustni formou. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluve.

Moznosti komunikace s vyu¢ujicimi: mkoutny@utb.cz, 576 031 208, ingr@utb.cz, 576 031 417, 576 035 080.



mailto:mkoutny@utb.cz
mailto:ingr@utb.cz
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B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Toxikologie

Typ piredmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho predmétu 28p+14s+0I | hod. | 42 krediti E
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, seminate
vysledkii

Forma zpusobu ovéreni | Dochazka na seminafich: minimalné 80% ucast na oducenych hodinach seminaia.

studijnich vysledki a dalSi | Prezentace: zpracovani zadaného toxikologického tématu v programu PowerPoint a
pozadavky na studenta ustni pfednes.
ZavereCny pisemny test: prokdzani znalosti probiranych tematickych okruhi.

Garant predmétu Mgr. Petra Janc¢ovd, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky | 100% p

predmétu

Vyucujici

Mgr. Petra Janc¢ova, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty s vlivem chemickych latek vyskytujicich se v potravinach a slozkach zivotniho
prostiedi na zivé organizmy. Studentim bude pfedstavena toxikologie obecnd, specidlni i aplikovana. Obsah predmétu
tvori tyto tematické celky:

. Uvod do predmétu - historie a specializace toxikologie. Zakladni pojmy.

. Toxikokinetika.

. Toxikodynamika.

. Klinicka toxikologie (eliminace xenobiotik z organizmu, antidota).

. Experimentalni toxikologie (testy in vitro, testy na zvitatech in vivo, biologické expoziéni testy).

. Alternativni metody testovani toxicity chemickych latek in silico.

. Toxické prvky v zivotnim prostfedi a potravinach.

. Toxikologicky vyznamné anorganické slouceniny v zivotnim prostfedi a potravinach.

. Toxikologicky vyznamné organické slouceniny v zivotnim prostiedi a potravinach.

10. Perzistentni organické polutanty.

11. Potravinafska toxikologie (mykotoxiny, fykotoxiny, toxiny bakterii), potravinové dopliky.

12. Environmentalni toxikologie (ekotoxikologicky ucinek, vyssi urovné toxickych ucinkl, metodiky hodnoceni ucink).
13. Analyticka toxikologie (identifikace nox a jejich metabolitt).

14. Legislativa a prace s jedy a ostatnimi Skodlivinami.

OO ~NO U, WN P

Studijni literatura a studijni pomicky |

Povinna literatura:

LINHART, I. Toxikologie. Praha: VSCHT, 2014. ISBN 978-80-7080-877-1.

KLUSON, P. Toxikologie. Usti nad Labem: UJEP, 2014. ISBN 978-80-7414-811-8.

KLAASSEN, C.D. et al. Casarett & Doull’s Toxicology: The Basic Science of Poisons. 7th Ed. McGraw Hill, 2008.
ISBN 00715935109.

Doporucena literatura:

PUSSA, T. Principles of Food Toxicology. 2nd Ed. CRC Press, 2013. ISBN 9781466504103.

MOON, T.W., MOMMSEN, T.P. Environmental Toxicology, Vol. 6. 1st Ed. Elsevier Science, 2005. ISBN
9780080458731.

ANDEL, P. Ekotoxikologie, bioindikace a biomonitoring. Liberec, 2011. ISBN 978-80-903787-9-7.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 [hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyudujicim

Studenti zpracuji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na vybrané toxikologické téma. Kontrola prokazani
znalosti probiranych tematickych okruhti bude provedena pisemnym testem. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i
telefonické domluve.

Moznosti komunikace s vyucujicim: jancova@utb.cz, 576 031 240.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Senzorické hodnoceni potravin

Typ piredmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 1/ZS

Rozsah studijniho pfedmétu 28p+0s+28| [ hod. |56 krediti |4

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich | klasifikovany zapocet Forma vyuky prednasky,

vysledkii laboratorni cviceni

Forma zpusobu ovéreni | Povinna ucast ve cvicenich.

studijnich vysledki a dalSi | Zpracovani semestralniho projektu.

pozadavky na studenta Pisemny test (1. Cast - teoretické znalosti, 2. Cast - prakticka aplikace statistického
vyhodnocovani vysledki ze senzorické analyzy), ktery je nutno splnit na min. 55%.

Garant predmétu Ing. Zuzana Lazéarkova, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |70% p

predmétu

Vyucujici

Ing. Zuzana Lazarkova, Ph.D. (70% p)
doc. Ing. Frantisek Butika, Ph.D. (30% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je prohloubeni poznatkii o senzorickém posuzovani potravin. Student ziskd znalosti o zakladnich i

pokrocilych metodach senzorické analyzy a téz o statistickém vyhodnocovani vysledki senzorické analyzy. Pozornost je

vénovana také instrumentalnim metodam. Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Zakladni pojmy, uspofadani senzorické laboratote, zasady senzorického hodnoceni.

. Metody senzorické analyzy I (rozdilové metody, poradovy test, metody pouzivajici stupnice).

. Metody senzorické analyzy II (hodnoceni barvy a texturnich vlastnosti).

. Posuzovatelé a jejich vycvik.

. Anatomie lidskych smysli vyuzivanych v senzorické analyze I.

. Anatomie lidskych smysli vyuzivanych v senzorické analyze II.

. Faktory ovliviiyjici vnimani chuti a viing 1.

. Faktory ovliviiyjici vnimani chuti a ving 1.

. Akreditace senzorickych laboratofi.

. Instrumentalni metody v senzorické analyze potravin.

. Zasady statistického vyhodnocovani vysledki senzorické analyzy potravin I (opakovani zakladnich pojmu statistiky,
vyhodnocovani rozliSovacich metod).

. Zasady statistického vyhodnocovani vysledkt senzorické analyzy potravin II (vyhodnocovani pofadovych metod).

. Zasady statistického vyhodnocovani vysledkt senzorické analyzy potravin III (vyhodnocovani stupnicovych metod I).

14. Zasady statistického vyhodnocovani vysledkl senzorické analyzy potravin IV (vyhodnocovani stupnicovych metod II).
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Studijni literatura a studijni pomiicky ‘

Povinna literatura:

BUNKA, F., HRABE, J., VOSPEL, B. Senzoricka analyza potravin I. 2. vyd. Zlin: UTB, 2010. ISBN 978-80-7318-887-0.
KRiZ, O., BUNKA, F., HRABE, J. Senzorické analyza potravin II. Statistické metody. Zlin: UTB, 2006. ISBN 978-80-
7318-494-X.

POKORNY, J. Metody senzorické analyzy potravin a stanoveni senzorické jakosti. 2. dopl. vyd. Praha: Ustav
zem&délskych a potravinaiskych informaci, 1997. ISBN 978-80-8512-060-7.

Doporucena literatura:

POKORNY, J., VALENTOVA, H., PUDIL, F. Senzoricka analyzy potravin - laboratorni cvi¢eni. Brno: MZLU, 1997.
ISBN 978-80-7157-283-7.

VOILLEY, A., ETIEVANT, P. Flavour in Food. Boca Raton: CRC Press, 2006. ISBN 978-1-85573-960-4.

BAIGRIE, B. Taints and Off-Flavours in Food. Boca Raton: CRC Press, 2003. ISBN 0-8493-1744-4.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 16 |hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim budou uréeny ¢asti uc¢iva k samostudiu. Kontrola bude provedena pisemnym testem. Studenti budou pribézné
prokazovat pochopeni probirané tématiky pomoci individualné feSenych tkoli. Dle potieby jsou mozné individualni
konzultace po pfedchozi emailové ¢i telefonické dohodeé.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: bubelova@utb.cz, 576 033 013, bunka@utb.cz, 576 033 011.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Oborovy seminar

Typ piredmétu povinny doporuéeny roénik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho pfedmétu Op+14s+0I [hod. |14 krediti |1
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich | zapocet Forma vyuky seminafe
vysledkii

Forma zpusobu ovéieni | Povinna cast na seminafich 80%.

studijnich vysledkii a dalsi
poZzadavky na studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky
predmétu

Vyucujici

Mgr. Petra Jan¢ova, Ph.D. (100% s)

Struéna anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je sezndmit studenty s aktualnimi problémy, kterymi se zabyvaji biotechnologické aplikace. Na
seminafich jsou rovnéz diskutovana témata z oblasti védy a vyzkumu probihajiciho na Fakulté technologické a novych
trendll v biotechnologiich, potravinafstvi a inZzenyrstvi ochrany zivotniho prostiedi. Soucasti je také diskuze se studenty
s cilem ziskat zpétnou vazbu ze studentského prostiedi.

Studijni literatura a studijni pomucky

Vzhledem ke specifické povaze piedmétu neni raciondlni vytvaret textové studijni podminky. Studijni literatura a
studijni pomucky dle doporuceni vyucujiciho.

Doporucena literatura:

Trends in Biotechnology. ISSN 0167-7799

Criticial Reviews in Biotechnology. ISSN 0738-8551
Biotechnology Advances. ISSN 0734-9750

Current Opinion in Biotechnology. ISSN 0958-1669

Nature Biotechnology. ISSN 1087-0156

Reviews in Environmental Science and Bio-Technology. ISSN 1569-1705
Applied and Environmental Microbiology. ISSN 0099-2240
Food Microbiology. ISSN 0740-0020

Biotechnology Journal. ISSN 1860-6768

Biotechnology and Bioengineering. ISSN 0006-3592
Bioinformatics. ISSN 1367-4803

Plant Biotechnology Journal. ISSN 1467-7644

Journal of Nanobiotechnology. ISSN 1477-3155

Genome Research. ISSN 1088-9051

Nature. ISSN 0028-0836

Science. ISSN 0036-8075

Vse dostupné prostiednictvim knihovny UTB.

Informace ke kombinované nebo distan¢éni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 4 | hodin

Informace o zptisobu kontaktu s vyucujicim

Zapocet: kontrola samostatného studia bude provedena na bazi diskuze na zvolené téma, podminkou pro ud€leni zapoctu
je 80% dochazka na seminafich. Studenti maji moznost domluvit si individualni konzultaci, viz kontakty nize.

MozZnost komunikace s vyuéujicim: jancova@utb.cz, 576 031 240.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazeyv studijniho predmétu BioinZenyrstvi

Typ piredmétu povinny, PZ doporuceny ro¢nik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho pfedmétu 28p+28s+141 | hod. |70 kreditii |5

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéieni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky |pfednasky, seminafe,
vysledkii laboratorni cviéeni

Forma zpusobu ovéfeni studijnich | Projektovy tikol v pribéhu semestru a zkouska.

vysledkii a dalSi poZadavky na | Povinna ucast v seminafich a laboratofich, podminkou pro ud€leni zapoctu je Gisp&Sné
studenta odevzdani a obhajeni projektového ukolu.

Zkouska: nutnd znalost probrané latky v rozsahu pfednasSek, seminafli a laboratofi.
Pisemny test a ustni zkouska; ispéSné slozeni pisemné ¢asti je podminkou pro ucast na
ustni ¢asti zkousky.

Garant predmétu Ing. Jiii Pecha, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |100% p
predmétu

Vyucujici

Ing. Jifi Pecha, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem predmétu je seznamit studenty s inzenyrskym pfistupem k feSeni bioinzenyrskych problému a s vyuzitim kvantitativniho

popisu pro navrh provoznich zatizeni i simulaci zakladnich operaci v biotechnologickém primyslu. Obsah pfedmétu tvoii tyto

tematické celky:
1. Uvod do predmstu, hlavni princip - zakony zachovani, materialové bilance (integralni a diferencialni bilanéni obdobi),
bilance s chemickou reakei.

. Mechanika tekutin - zakladni poznatky.

. Sdileni tepla I - vedeni, proudéni, salani.

. Sdileni tepla II - prostup tepla, vypocet vymeniki tepla.

. Bilan¢ni vypocty chemickych reaktorii (materidlové a energetické bilance), idealné michany vsadkovy a pruto¢ny reaktor.

. Sdileni hmoty (difuze, vicefazové systémy) - principy, modelovani.

. Absorpce.

. Matematicky popis mikrobialnich systému, kinetika reakci katalyzovanych enzymy, kinetika mikrobialniho rtstu.

. Modelovani bioreaktoru - syntéza modelu.

10. Simulace bioreaktoru - bilanéni vypocty, predikce prib&hu procesu.

11. Bioreaktory - specifika bioreaktord, problematika michani.

12. Sedimentace.

13. Filtrace.

14. Membranové procesy.

O©o~NoohhwN

Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

KASTANEK, F. BioinZenyrstvi. Praha: Academia, 2001. 334 s. ISBN 8070800119.

KATOH, S., HORIUCHI, J., YOSHIDA, F. Biochemical Engineering: A Textbook for Engineers, Chemists and Biologists.
Weinheim: Wiley-VCH Verlag GmbH & Co., 2015. 328 s. ISBN 978-3-527-33804-7.

HASAL, P., SCHREIBER, 1., SNITA, D. Chemické inZenyrstvi I. 2. piep. vyd. Praha: VSCHT, 2007. 350 s. ISBN 9788070800027.

Doporucena literatura:

TODARO, C.L., VOGEL, H.C. Fermentation and Biochemical Engineering Handbook. 3rd Ed. Burlington: Elsevier Science, 2014.
455 s. ISBN 9781455730469.

STRAKA, F., DOHANYOS, M. Bioplyn: [piiru¢ka pro vyuku, projekei a provoz bioplynovych systémi]. 2. rozs. a dopl. vyd. Praha
[i.e. Ri¢any u Prahy]: GAS, 2006. 706 s. ISBN 80-7328-090-6.

LEVENSPIEL, O. Chemical Reaction Engineering. 3rd Ed. New York: John Wiley & Sons, 1999. 668 s. ISBN 9780471254249.
HANIKA, J. Vicefazové reaktory. Praha: VSCHT, 1997. 128 s. ISBN 80-7080-290-1.

BIRD, R.B., STEWART, W.E., LIGHTFOOT, E.N. Transport Phenomena. 2nd Rev. Ed. New York: J. Wiley, 2007. xii, 905 s. ISBN
978-0-470-11539-8.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 20 [hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studentlim budou uréeny ¢asti uciva k samostatnému nastudovani. Ziskani zapoc¢tu bude podminéno vypracovanim zadanych
vypocetnich cviceni a odevzdanim a obhajenim projektového tkolu. Studenti maji moznost domluvit si individualni konzultaci,
viz kontakty niZe.

Moznosti komunikace s vyu¢ujicim: pecha@utb.cz, 576 035 228.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Potravinarské biotechnologie 11

Typ predmétu povinny, ZT doporuceny ro¢nik / semestr |1/LS
Rozsah studijniho predmétu 14p+14s+28 | hod. |56 krediti |5
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky | pfednasky, seminare,
vysledki laboratorni cviéeni
Forma zpluisobu ovéFeni | Zapodet: minimalné 90% ulast v laboratornich cvidenich a seminafich. Usp&sné
studijnich vysledkti a dalSi | absolvovani pribéZznych testd. Odevzdani protokolu z laboratornich cviceni v
pozadavky na studenta pfedepsané forme.

Zkouska: pisemnd a Ustni - prokazani dostate¢né znalosti probiranych témat a
schopnosti aplikovat ziskané znalosti pfi feSeni jednoduchého technologického

problému.
Garant predmétu doc. RNDr. Iva Bure$ova, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |60% p
predmétu
Vyucujici

doc. RNDr. Iva BureSova, Ph.D. (60% p)
Ing. Eva Lorencova, Ph.D. (40% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je prohloubit znalosti technologii vyroby potravin ze surovin rostlinného ptivodu. Diraz je kladen zejména na
vyuziti specifickych biotechnologickych procesti. Obsah ptredmétu tvoii tyto tematické celky:
. Prehled rostlinnych surovin pouZzivanych pii vyrob¢ potravin.

. Technologicky vyznamné vlastnosti surovin rostlinného ptivodu.

. Geneticky modifikované suroviny rostlinného ptivodu.

. Biotechnologie ve vyrob¢ potravin ze surovin rostlinného piivodu.

. Vyroba kvasu.

. Vyroba spontanné kvaseného peciva.

. Vyroba drozdi.

. Vyroba peciva s vyuzitim drozdi.

. Vyroba octu.

10. Vyroba fermentovanych vyrobkl z lusténin.

11. Vyroba sladidel.

12. Vyuziti biotechnologii k prodlouzeni trvanlivosti rostlinnych surovin.

13. Vyroba funkénich potravin.

14. Nové sméry vyuziti biotechnologii pti vyrob€ potravin rostlinného ptivodu.

OO ~NOOUTE, WN PP

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

BURESOVA, 1. a kol. Vyroba potravin rostlinného ptivodu - Navody do cvi¢eni I. Zlin: UTB, 2014. ISBN 978-80-7454-331-9.
BURESOVA, L. a kol. Vyroba potravin rostlinného ptivodu - Navody do cvigeni II. Zlin: UTB, 2014. ISBN 978-80-7454-3326.
BURESOVA, 1., LORENCOVA, E. Vyroba potravin rostlinného piivodu - Zpracovani obilovin. Zlin: UTB, 2013. ISBN 978-
80-7454-278-7.

FELLOWS, P.J. (Ed.) Food Processing Technology - Principles and Practice. 4th Ed. Amsterdam: Elsevier, 2017. ISBN 978-0-
08-100523-1.

Doporucena literatura:

KADLEC, P. a kol. Technologie potravin - Ptehled tradi¢nich potravinaiskych vyrob. Praha: VSCHT, 2012. ISBN 978-80-
7418-145-0.

PRUGAR, J. (Ed.) Kvalita rostlinnych produktti na prahu 3. tisicileti. Brno: VUPS, 2008. ISBN 9788086576282.

DENDY, D.A.V., DOBRASZCZYK, B.J. Cereals and Cereal Products. Chemistry and Technology. Gaithersburg: Aspen
Publishers, 2001. ISBN 978-0-8342-1767-6.

MANLEY, D. (Ed.) Manley’s Technology of Biscuits, Crackers and Cookies. 4th Ed. Amsterdam: Woodhead Publishing,
2011. ISBN 978-1-61344-803-8.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 16 [hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim bude urceno ucivo k samostatnému studiu. Kontrola bude provedena testem, prezentaci, nebo pisemnou praci
v rozsahu do 10 stran textu. Dle dohody jsou mozné individualni konzultace.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: buresova@utb.cz, 576 033 333, lorencova@utb.cz, 576 033 010.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nizeyv studijniho pfedmétu Biotechnologie pro ochranu prostiedi

Typ pi‘edmétu povinny, ZT doporuceny ro¢nik / semestr | 1/LS
Rozsah studijniho predmétu 28p+0s+28I | hod. | 56 krediti | 4

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéieni  studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, laboratorni
vysledki cvifeni

Forma zpusobu ovéieni | Absolvovani vSech laboratornich cviceni, odevzdani a pfijeti protokoll

studijnich vysledki a dalSi | z laboratornich cviceni, Ustni zkouska.
poZadavky na studenta

Garant predmétu doc. RNDr. Jan Rtizicka, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |100% p

predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Jan Rizi¢ka, Ph.D. (100% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je ziskani znalosti v oblasti Cistirenské mikrobiologie a vyskytu vlaknitych mikroorganizmii v
aktivacich. Dale jsou studenti sezndmeni s mikrobidlnimi procesy vyuzivanymi v technologiich dekontaminace vod,
ovzdusi a pud a s moznostmi vyuziti mikroorganizmti pro odstrafiovani nezadoucich latek z zivotniho prostiedi. Jsou
prohloubeny znalosti o dezinfekei pitnych a primyslovych vod. Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Cistirenska mikrobiologie I - viry a bakterie v aktivacich, vyznam.

. Cistirenska mikrobiologie II - vlaknité bakterie, typy.

. Cistirenska mikrobiologie III - vlaknité bakterie, tvorba biologickych pén.

. Cistirenska mikrobiologie IV - biologické problémy pii separaci kalu.

. Cistirenska mikrobiologie V - houby, prvoci a mnohobunééni v aktivacich, vyznam.

. Cistirenska mikrobiologie VI - mikroskopicka kontrola, ostatni metody zkoumani mikrobialnich procest.

. Cistirenska mikrobiologie VII - mikrobialni odstrafiovani dusiku a fosforu.

. Cistirenska mikrobiologie VIII - anaerobni procesy a pred¢istovani vod s obsahem toxickych latek.

. Mikrobialni ¢isténi odpadniho vzduchu. Kompostovani.

10. Bioremediace pud a podzemnich vod. Fytoremediace.

11. Biosorpce, biomethylace. Dezinfekce pitné vody.

12. Mikrobialni rozlozitelnost sloucenin - zakladni zakonitosti. Ptiklady perzistentnich sloucenin.

13. Biodegradabilita alifatickych a aromatickych uhlovodik.

14. Biodegradabilita chlorovanych slou¢enin a plasti.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinn4 literatura:

MARA, D., HORAN, N.J. Handbook of Water and Wastewater Microbiology. Amsterdam: Academic Press, 2003.
ISBN 0-12-470100-0.

HORAKOVA, D. Bioremediace. Brno: MU, 2007. ISSN 1802-128X.

RUZICKA, J. Elektronické studijni materialy pfedmétu. Zlin: UIOZP FT UTB, 2014.

Doporucend literatura:

SEVIOUR, R.J., BLACKALL, L. The Microbiology of Activated Sludge. Dordrecht, 1999. ISBN 0-412-79380-6.
RUZICKA, J. Mikrobiologie pro technology Zivotniho prostiedi. 1. vyd. Brno: FT VUT, 1999. ISBN 8021413743,
KENNES, CH., THALASSO, F. Waste Gas Biotreatment Technology. J. Chem. Technol. Biotechnol. 72, 303-319,
1998.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 16 [hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Samostatné studium: piehled vlaknitych mikroorganismt v aktivacich, skupiny organismi vyznamné v Cistirenskych
procesech a mikrobidlni rozlozitelnost vyznamnych polutanti. Ovéieni studia bude provedeno pifed ustni zkouSkou
testem. Dle potieby jsou mozné individualni konzultace po pedchozi emailové ¢i telefonické dohodé.

Moznosti komunikace s vyuéujicim: ruzickaj@utb.cz, 576 031 221, 576 031 511.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Metody molekularni biologie

Typ predmétu povinny, ZT doporudeny ro¢nik / semestr | 1/LS
Rozsah studijniho pFredmétu 28p+14s+28I [ hod. |70 krediti |5

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpusob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky pfednaSky, seminaie,
vysledkii laboratorni cviceni

Forma zpiisobu ovéreni studijnich | Pisemné testy v pribéhu semestru a zkouska.

vysledkii a dalsi poZadavky na |Povinnd ucast v seminafich a laboratornich cvi€enich, podminkou pro udéleni zapoctu
studenta je zisk nejméné 70% plného poctu bodi z (n-1) pisemnych testa.

Zkouska: nutna znalost probrané latky v rozsahu prednasek, seminaiti a laboratofi.
Pisemny test a Gstni zkouska; uspéSné slozeni pisemné ¢asti je podminkou pro ui¢ast na
ustni Casti zkousky.

Garant piredmétu doc. RNDr. Leona Bunkova, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |60% p

predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (60% p)
Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (40% p)

Stru¢na anotace piredmétu |

Cilem predmétu je rozsifit poznatky o studiu biologickych makromolekul (nukleovych kyselin a proteini), které studenti nabyli
v pfedchazejicich pfedmétech. Student pochopi principy molekuldrné biologickych metod a zpisoby jejich praktického vyuZiti.
Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Struktura a funkce biologickych makromolekul. Organizace genomu.

. Izolace, purifikace a separace nukleovych kyselin.

. Metody analyzy nukleovych kyselin - elektroforéza, elektronova mikroskopie.

. Enzymova uprava nukleovych kyselin, restrikéni analyza.

. Hybridizace nukleovych kyselin, pfiprava nukleotidovych sond a jejich znaceni, DNA microarray.

. Polymerazova fetézova reakce, real-time PCR.

. Varianty a modifikace PCR a jejich vyuziti v molekularni diagnostice.

. Sekvencovani DNA - klasické metody, pyrosekvenace, next-generation sekvenace.

. Klonovani DNA, klonovaci vektory a jejich aplikace.

10. Mapovani genomu. Genové a genomové knihovny.

11. Prttokova cytometrie. Metody vyuzivajici MALDI-MS.

12. Metody analyzy proteind - elektroforéza, imunologické metody. Pfiprava a vyuziti protilatek.

13. Bioinformatika.

14. Molekularné typiza¢ni metody v biotechnologiich. Metagenomika - analyza mikrobialnich komunit.

OO ~NOOOTD,WN PP

Studijni literatura a studijni pomicky

Iv’ovinné literatura:

SMARDA, J. Metody molekularni biologie. Brno: MU, 2005. ISBN 80-210-3841-1.

BROWN, T.A. Klonovani gend a analyza DNA. Cesky pieklad M. Fellner a kol. 1. &eské vyd. Olomouc: UP, 2007. ISBN 978-80-
244-1719-6.

BROWN, T.A. Gene Cloning and DNA Analysis: An Introduction. 7th Ed. Chichester: Wiley Blackwell, 2016. ISBN 978-1-119-
07256-0.

Doporudend literatura:

ALBERTS, B. et al. Zaklady bun&né biologie. Usti nad Labem: Espero Publishing, 2001. ISBN 80-902906-2-0.

CSEKE, L.J., KIRAKOSYAN, A., KAUFMAN, P.B., WESTFALL, M.V. Handbook of Molecular and Cellular Methods in Biology
and Medicine. 3th Ed. Boca Raton: CRC Press, 2011. ISBN 978-1-4398-8195-8.

GLICK, B.R., PASTERNAK, J.J., PATTEN, C.L. Molecular Biotechnology. Principles and Applications of Recombinant DNA. 4th
Ed. Washington: ASM Press, 2010. ISBN 978-1-55581-498-4.

WILSON, K., WALKER, J. Principles and Techniques of Biochemistry and Molecular Biology. 7th Ed. Cambridge: Cambridge
University Press, 2010. ISBN 978-0-521-51635-8.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formeé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 20 [hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim budou uréeny ¢asti u¢iva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena pisemnym
testem. Studenti rovnéZ zpracovavaji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na zvolené téma z oblasti aplikace metod
molekularni biologie. Studenti maji moZnost domluvit si individualni konzultaci, viz kontakty nize.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: bunkova@utb.cz, 576 031 240, mdolezalova@utb.cz, 576 031 020.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Rekombinantni biotechnologie

Typ pi‘edmétu povinny, PZ doporuceny ro¢nik / semestr | 1/LS
Rozsah studijniho predmétu 14p+14s+14l | hod. | 42 kreditii 13

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, seminafe,
vysledki laboratorni cviceni
Forma zpusobu ovéieni | Zapocet: vypracovani laboratornich uloh, odevzdani protokold v pozadované
studijnich vysledkit a dalsi | kvalite.

poZadavKky na studenta Zkouska: prokazani znalosti probiranych tematickych okruht, stni zkouska.
Garant predmétu prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |40% p

predmétu

Vyucujici

prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (40% p)
RNDr. Marek Ingr, Ph.D. (30% p)
Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (30% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty s rekombinantni produkci proteinti a dalSich latek a s jejim technologickym
vyuzitim. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

1. Rekombinantni DNA, klonovani gend, pfiprava expresnich vektort.
2. Proteosyntéza a jeji regulace v prokaryotnich a eukaryotnich organismech.
3. Prokaryotni expresni systémy: bakterie E. coli, transformace bakterii plazmidy, metody indukce proteinové exprese.
4. Prokaryotni expresni systémy: vliv podminek na expresi proteinu, koexprese chaperontl, fizni proteiny.
5. Izolace a purifikace rekombinantnich proteind: piehled separa¢nich metod.
6. Analyza rekombinantnich proteini: elektroforéza SDS PAGE, blotovani, hmotnostni spektrometrie.
7. Posttransla¢ni modifikace proteini: tvorba disulfidickych vazeb, proteolyza, glykosylace, fosforylace, acetylace atd.
8. Eukaryotni expresni systémy kvasinkové, hmyzi, savci.
9. Bezbunééné expresni systémy.
10. Rizen4 evoluce proteinil, metoda fagového, kvasinkového, mRNA a ribozomalniho displeje.
11. Vyvoj a produkce rekombinantnich a humanizovanych protilatek.

[N
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. Rekombinantni proteiny v potravinaiském pramyslu.

. Rekombinantni mikroorganismy a produkce nizkomolekularnich latek - antibiotik, polyketidd, neribozomalnich
peptidd a dalsich.

14. Rekombinantni mikroorganismy v Zivotnim prostiedi: bioremediace, produkce biopaliv, mikrobialni palivové ¢lanky.

[N
w

Studijni literatura a studijni pomucky |

Povinna literatura:

RUML, T., RUMLOVA, M., PACES, V. Genové inZenyrstvi. Praha: VSCHT, 2012.

ROSANO, G.L., CECCARELLI, E.A. (Eds.) Recombinant Protein Expression in Microbial Systems. Frontiers in
Microbiology 5, 102, 2014. ISSN 1664-8714. ISBN 978-2-88919-294-6. DOI 10.3389/978-2-88919-294-6.

GELLIESSEN, G. (Ed.) Production of Recombinant Proteins. Wiley-Blacwell, 2014. ISBN 978-3-527-31036-4.

Doporuéena literatura:

FUSEK, M., KAS, J., RUML, T. Biolé¢iva. Praha: VSCHT, 2008.

ALBERTS, B. et al. Zaklady buné&éné biologie - Uvod do molekularni biologie buiiky. Usti nad Labem: Espero Publishing,
2005. ISBN 80-902906-2-0.

KOKATE, C., JALALPURE, S.S., HURAKADLE, P.J. Textbook of Pharmaceutical Biotechnology. New Delhi: Elsevier,
2011. ISBN 978-81-312-2828-9.

Prezentace z prednasky. Aktualni odborné publikace.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 [hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Ucast na vyuce v pfedepsaném rozsahu, samostudium na zaklad¢ studijni literatury. Podminkou ziskéni zapoctu je 100%
ucast v laboratornim cviceni, odevzdani protokolii z provedenych experimentd v pozadované kvalité a tispéSné napsani
pisemného testu z probraného uciva. Zkouska probihd ustni formou. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické
domluve.

Moznosti komunikace s vyucujicimi: mkoutny@utb.cz, 576 031 208, ingr@utb.cz, 576 031417, 576 035 080,
mdolezalova@utb.cz, 576 031 020.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Biomedicinské aplikace a farmakologické biotechnologie

Typ pi‘edmétu povinny, PZ doporuceny ro¢nik / semestr | 1/LS

Rozsah studijniho piedmétu 28p+14s+0I [hod. |42 kreditii |4

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, seminaie

vysledki

Forma zpusobu ovéieni | Aktivni Ucast na seminafich: minimaln¢ 80% ucast na oducenych hodinach

studijnich  vysledkii a dalSi | seminaft.

poZadavKky na studenta Prezentace: zpracovani zadaného tématu v programu PowerPoint a ustni piednes.
ZavereCny pisemny test: prokdzani znalosti probiranych tematickych okruhi.

Garant predmétu Mgr. Petra Janc¢ovd, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |100% p

predmétu

Vyucujici

Mgr. Petra Jancova, Ph.D. (100% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty s informacemi o biotechnologickych procesech, pomoci nichZ jsou rizné latky
vyrabény, s vyuzitim v mediciné. Vzhledem ke znalostem, které studenti ziskaji studiem dalSich disciplin, jako jsou
chemie, biochemie, molekularni biologie, budou rozumét biosyntéze téchto latek, podstaté jejich vyroby a jejich
biologické aktivit¢ v lidském organismu. Obsah pfedmétu tvorii tyto tematické celky:

1. Vyvoj a vyznam biotechnologii. Biotechnologie a farmaceuticky priamysl.

2. Aminokyseliny - charakteristika, biotechnologickéa vyroba, aplikace.

3. Enzymy - charakteristika, produkéni organismy, technologické procesy, aplikace. Biotransformace (selektivni

enzymova modifikace).

4. Lipidy - biotechnologie, aplikace.

5. Polysacharidy - charakteristika, produkéni organismy, technologické procesy, aplikace.

6. Vitaminy - charakteristika, produkéni organismy, technologické procesy, aplikace.

7. Antibiotika - charakteristika, produkéni organismy, technologické procesy, farmakologicky vyznamna antibiotika,

aplikace.

8. Alkaloidy - charakteristika, produkéni organismy, technologické procesy, aplikace.

9. Rekombinantni hormony a jejich vyuziti.
10. Krevni derivaty a jiné piipravky ovliviiujici homeostazu.
11. Protilatky, imunizace, vakciny.
12. Genova terapie a 1é¢iva na bazi DNA.
13. Biologicka 1é¢ba v onkologii.
14. Zneuzivani biologickych 1&Civ.

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

FUSEK, M., VfTEK, L., BLAHOS jr., J., HAJDUCH, M., RUML, T. a kol. Biologicka 1é¢iva: Teoretické zaklady a
klinicka praxe. Praha: Grada Publishing, 2012. ISBN 978-80-247-3727-0.

VODRAZKA, Z. Biotechnologie. Praha: VSCHT, 1991. ISBN 8070801212.

CROMMELIN, D.J.A., SINDELAR, R.D., MEIBOHM, B. (Eds.) Pharmaceutical Biotechnology: Fundamentals and
Applications. Springer, 2013. ISBN 978-1-4614-6485-3.

Doporucena literatura:

KUN, L.Y. Microbial Biotechnology: Principles and Applications. 3rd Ed. World Scientific Publishing Co. Pte. Ltd.,
2013. ISBN 978-981-4366-82-3.

FUSEK, M., KAS, J., RUML, T. Biolé¢iva. Praha: VSCHT, 2008. ISBN 978-80-7080-678-4.

HO, R.J.Y., GIBALDI, M. Biotechnology and Biopharmaceuticals. Wiley, 2003. ISBN 0-471-20690-3.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studenti zpracuji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na vybrané téma. Kontrola prokazani znalosti probiranych
tematickych okruhii bude provedena pisemnym testem. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluvé.

Moznosti komunikace s vyucujicim: jancova@utb.cz, 576 031 240.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Analyza surovin a produktii biotechnologii
Typ predmétu povinny, ZT doporuéeny roénik / semestr | 1/LS
Rozsah studijniho piedmétu 28p+14s+28| [hod. |70 krediti |5
Prerekvizity, korekvizity,
ekvivalence
Zpiisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky |pfednasky, seminafe,
vysledki laboratorni cviceni
Forma zpusobu ovéreni | Dochazka: v laboratornich cvigenich a seminatich povinna 100% tcast.
studijnich  vysledkiit a dalSi | Zapocet: znalost problematiky absolvovanych tiloh a seminaid; protokoly ze vSech
poZadavKky na studenta laboratornich cviceni. V zapoctovém testu ziskat minimaln€ 70% bod.
Zkouska: znalost probiranych tematickych okruhi, ustni zkouska.
Garant predmétu prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |50% p
predmétu
Vyucujici

prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p)
Ing. Lenka Senkérova, Ph.D. (50% p)

Struénd anotace piredmétu |

Cilem pfedmétu je predstavit nejen klasické, ale pfedev§im moderni postupy analyzy slozek potravin i riznych
ptirodnich produkti, konkrétné vody/susiny, mineralnich latek i klicovych makronutrientd - bilkovin, sacharidi a lipida.
Siroce diskutovany jsou i postupy stanoveni vitamint a dalsich esencialnich latek, senzoricky aktivnich sloucenin,
potravinovych aditiv, pfirodnich toxini i rdznych skupin kontaminantl. Pfedstaveni analytické strategic je vzdy
doprovazeno ptiklady zajimavych aplikaci (napt. problematika falSovani potravin). Vyuka pfedmétu vychazi ze znalosti
zakladi analytické chemie, biochemie a chemie potravin. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

1. Uvod, strategie optimalizace pracovnich charakteristik analytickych metod.
. Voda a mineralni latky.
. Aminokyseliny, peptidy.
. Bilkoviny.
. Sacharidy.
. Polysacharidy.
. Lipidy a doprovodné latky lipidu.
. Vitaminy.

9. Senzoricky aktivni latky.
10. Pfirodni biologicky aktivni latky I.
11. Ptirodni biologicky aktivni latky II.
12. Potravinova aditiva, kontaminanty.
13. Biomasa.
14. Ptipadové studie, shrnuti.

CO~NO Ok WwWwiN

Studijni literatura a studijni pomiicky

Povinna literatura:

Prezentace z prednasek.

ZARUBA, K. Analyticka chemie. Praha: VSCHT, 2016. ISBN 978-80-7080-950-1.

NIELSEN, S.S. (Ed.) Food Analysis. 4th Ed. Springer, 2010. ISBN 978-1-4419-1478-12.

OTLES, S. (Ed.) Handbook of Food Analysis Instruments. Boca Raton: CRC Press, 2009. ISBN 9781420045673.

Doporucena literatura:

HOLZBECHER, Z., CHURACEK, J. Analyticka chemie. Praha: SNTL, 1987.

RUBINSON, K.A. Contemporary Instrumental Analysis. Upper Saddle River: Prentice Hall, 2000. ISBN 137907265.
Food Analytical Methods. Elektronicky ¢asopis, Springer. ISSN 1936-976X-5.

Informace ke kombinované nebo distanéni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 20 [hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studenti se ucastni konzultaci (pfednasek, seminaiti uréenych k prohloubeni uciva a laboratoti), kde je jim redukovanou
formou prezentovéana latka vySe uvedeného rozsahu. Prezentace dostanou k dispozici k samostudiu. Studenti jsou dale
povinni vypracovat protokol ze zadané laboratorni ulohy. Tento protokol je hodnocen vyuc€ujicim a je podkladem pro
udéleni zapoctu (nevyhovujici prace jsou studenti povinni piepracovat). Predmét je zakoncen ustni zkouSkou
Z probiraného uciva. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluve.

Moznosti komunikace s vyucujicimi: mkoutny@utb.cz, 576 031 208, senkarova@utb.cz, 576 031 020.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Biotechnologicky projekt |

Typ predmétu povinny, PZ doporudeny ro¢nik / semestr | 1/LS
Rozsah studijniho pFredmétu Op+14s+14l [ hod. | 28 krediti |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | zapocet Forma vyuky seminafe, laboratorni
vysledkii cviceni

Forma zpiisobu ovéreni studijnich | Povinna ucast v laboratornich cvicenich (100% dochazka) a seminatrich (90%
vysledkiic a dalsi poZadavky na | dochazka). V iivodni hodiné bude zadano téma projektu a vybran vedouci ucitel.

studenta Podminkou pro udéleni zdpoctu bude vypracovani a prezentace dosavadnich vysledki
projektu.

Garant predmétu Mgr. Magda Janalikova, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |60% s

predmétu

Vyucujici

Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (60% s)
doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (20% s)
Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (20% s)

Struénd anotace piredmétu |

Cilem predmétu je ve skupiné nékolika studenti prakticky vyfesit vybrany projekt na téma z oblasti biotechnologie. Ukolem
studentl je téma uchopit pod vedenim vybraného ucitele, zpracovat jej prakticky a obhdjit vysledky pii prezentaci. Obsah
prfedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Uvod, organizace, rozdéleni studentt do pracovnich skupin, zadani témat projekti, diskuze.

. Databaze, ziskavani informaci, kontakty.

. Moznosti a navrhy zptisobu praktického feseni jednotlivych projekt.

. Skupinové feSeni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Skupinové feseni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Skupinové feSeni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Skupinové feSeni projektu, konzultace s vedoucim uéitelem.

. Pribézné hodnoceni projektu, korekce po konzultaci s vedoucim ucitelem.

. Pribézné hodnoceni projektu, korekce po konzultaci s vedoucim ucitelem.

10. Priibézné hodnoceni projektu, korekce po konzultaci s vedoucim ucitelem.

11. Vypracovani zpravy z teSeného projektu.

12. Vypracovani zpravy z feSeného projektu.

13. Piiprava prezentace dosavadnich vysledku projektu.

14. Prezentace a obhajeni dosavadnich vysledki projektu.
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Studijni literatura a studijni pomiicky

Povinna literatura:

CUSTERS, R. Privodce biotechnologiemi: biotechnologie v zemédélstvi a potravinaistvi. Praha: Academia, 2006. ISBN 80-200-
1350-4.

KADLEC, P., MELZOCH, K., VOLDRICH, M. Procesy a zafizeni v potravinaistvi a biotechnologiich. Ostrava: Key Publishing,
2013. 496 s. ISBN 978-80-7418-163-4.

KADLEC, P., MELZOCH, K., VOLDRICH, M. Pfehled tradiénich potravinaiskych vyrob: technologie potravin. Ostrava: Key
Publishing, 2012. 569 s. ISBN 978-80-7418-145-0.

RENNEBERG, R., BERKLING, V., LOROCH, V., DEMAIN, A.L. Biotechnology for Beginners. 2nd Ed. Amsterdam: Elsevier/AP,
2017. xxviii, 425 s. ISBN 978-0-12-801224-6.

Doporucenad literatura:

ZHOU, W., HUI, Y.H. Bakery Products Science and Technology. 2nd Ed. Chichester: Wiley Blackwell, 2014. ISBN 978-1-118-79200-1.
BAMFORTH, C.W., WARD, R.E. The Oxford Handbook of Food Fermentations. Oxford: Oxford University Press, 2014. xi, 805 s.
ISBN 978-0-19-974270-7.

LEE, B.H. Fundamentals of Food Biotechnology. 2nd Ed. Chichester: Wiley Blackwell, 2015. xviii, 518 s. ISBN 978-1-118-38495-4.

Informace ke kombinované nebo distanéni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 8 | hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim budou doporuéeny informacni zdroje, kontakty a budou navrzeny postupy k praktickému vypracovani projektu.
Studenti mohou po domluvé konzultovat pribéh prace s vedoucim ucitelem. Studenti zpracovavaji projekt pribézné a obhajuji
dosazené vysledky pfi prezentaci.

MozZnosti komunikace s vyuéujicimi: mdolezalova@utb.cz, 576 031 020, bunkova@utb.cz, 576 031 240, jfilip@utb.cz, 576
031 209.



mailto:mdolezalova@utb.cz
mailto:bunkova@utb.cz
mailto:jfilip@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Angli¢tina v biotechnologiich

Typ pi‘edmétu povinny doporuceny ro¢nik / semestr | 1/LS

Rozsah studijniho piedmétu Op+28s+0I |hod. |28 kreditii |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | zkouska Forma vyuky seminafe

vysledki

Forma zpusobu ovéieni | Prace studentl je sledovana komunikacnimi aktivitami v hodinach. Kazdy student

studijnich vysledki a dalsi | v pribchu semestru prezentuje technické téma z jeho studijni oblasti. Na konci

poZadavKky na studenta semestru absolvuje zavérecny test, ktery musi splnit na 60%. Student musi splnit
80% ticast na seminafich. Znalost anglictiny je na tirovni pokro¢ily B2.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky

predmétu

Vyucujici

Predmét ma pro zaméreni SP dopliujici charakter.

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem predmétu je naucit studenty pracovat s odbornymi tématy, pisemn¢ i UGstné prezentovat technické informace
v angli¢tingé. Zabyva se rozvojem komunikacnich schopnosti studentli i v obecné oblasti a profesnich situacich. Obsah
predmétu tvofi tyto tematické celky:

. Zakladni gramatické struktury.

. Struktura odbornych textt.

. Specifika prezentace v angli¢ting.

. Analyzy biologického materialu.

. Techniky kultivace organizmi vyuzivanych v biotechnologiich.

. Biotechnologicky zajimavé latky.

. Proteinové a enzymové inZzenyrstvi.

. Metody izolace a klonovani gend.

. Rekombinantni DNA technologie.

10. Metody molekularni biologie.

11. Transformace mikroorganizmd.

12. Zneuziti biotechnologickych aplikaci.

13. Biomonitoring v zivotnim prostiedi.

14. Prezentace vlastni odborné prace.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinn4 literatura:
GLENDINNING, E.H. Oxford English for Careers: Technology. OUP, 2007. ISBN 0194569535.

Doporucena literatura:

COMFORT, J. Effective Presentations. Oxford: Oxford University Press, 1995. ISBN 0194570657.
MURPHY, R. English Grammar in Use. Cambridge, 2003. ISBN 0-521-5293-X.

Vlastni doplitujici materialy v e-learningové podobé.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 9 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studenti samostatné studuji pfedloZzené materialy a vyuZivaji e-learningovou podporu. Prezentuji technické téma z jejich
studijni oblasti. V pfipadé potfeby maji moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyucujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



http://phonebook.utb.cz/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Odborny jazyk néméina (pro KS - alternativni moznost k AJ)

Typ predmétu povinny doporuéeny roénik / semestr | 1/LS

Rozsah studijniho predmétu | hod. | kreditii |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéfeni  studijnich | zkouska Forma vyuky seminafe

vysledki

Forma zpusobu ovéreni | Prace studentl je sledovana komunika¢nimi aktivitami v hodinach. Kazdy student

studijnich vysledki a dalSi |V pribéhu semestru prezentuje technické téma z jeho studijni oblasti. Na konci

poZadavKky na studenta semestru absolvuje zavérecny test, ktery musi splnit na 60%. Student musi splnit
80% tiCast na seminafich. Znalost némciny je na Grovni pokrocily B2.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky

predmétu

Vyucujici

Predmét ma pro zaméreni SP dopliujici charakter.

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem predmétu je naucit studenty pracovat s odbornymi tématy, pisemné i Ustné prezentovat technické informace
Vv némciné. Zabyva se rozvojem komunikacnich schopnosti studentll i v obecné oblasti a profesnich situacich. Obsah
predmétu tvofi tyto tematické celky:

. Zakladni gramatické struktury.

. Ptitomny ¢as slabych a silnych sloves.

. Zpuisobova slovesa a jejich uziti.

. Minulé ¢asy vybranych slabych a silnych sloves.

. Rozkazovaci zpiisob.

. Slovosled véty hlavni a vedlejsi.

. Slovosled véty hlavni po véteé vedlejsi.

. Udaje miry, hmotnosti a mnoZstvi.

. Casové udaje.

10. Odborna terminologie.

11. Struktura odbornych textt.

12. Specifika prezentace v ném¢iné.

13. Prezentace vlastni odborné prace.

14. Test.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:
BECKER, N., BRAUNERT, C.J. Alltag Beruf & Co. 6. Hueber Verlag, 2011.
https://www.hueber.de/shared/uebungen/alltag/

Doporuéena literatura:

SCHRAMM, B. a kol. Grammatik - ganz klar! Ismaning: Hueber Verlag, 2011. ISBN 978-3-19-051555-4.
KRENN, W., PUCHTA, H. Motive. Miinchen: Hueber Verlag, 2016. ISBN 978-3-19-001878-9.
Dopliiujici materily https://www.hueber.de/seite/pg_lehren_unterrichtsplan_mot.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 9 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studenti samostatné studuji piedloZené materialy a pracuji s internetovymi odkazy. Prezentuji technické téma z jejich
studijni oblasti. V pfipadé potfeby maji moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyucujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



https://www.hueber.de/shared/uebungen/alltag/
https://www.hueber.de/seite/pg_lehren_unterrichtsplan_mot
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Odborny jazyk rustina (pro KS - alternativni moznost k AJ)

Typ predmétu povinny doporuéeny roénik / semestr | 1/LS

Rozsah studijniho predmétu | hod. | kreditii |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéfeni  studijnich | zkouska Forma vyuky seminafe

vysledki

Forma zpusobu ovéreni | Prace studentll je sledovana komunika¢nimi aktivitami v hodinach. Kazdy student

studijnich vysledki a dalSi |V pribéhu semestru prezentuje technické téma z jeho studijni oblasti. Na konci

poZadavKky na studenta semestru absolvuje zavérecny test, ktery musi splnit na 60%. Student musi splnit
80% tuiCast na seminafich. Znalost rustiny je na Grovni pokrocily B2.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky

predmétu

Vyucujici

Predmét ma pro zaméreni SP dopliujici charakter.

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem predmétu je naucit studenty pracovat s odbornymi tématy, pisemn¢ i UGstné prezentovat technické informace
Vv rustiné. Zabyva se rozvojem komunikaénich schopnosti studentl i v obecné oblasti a profesnich situacich. Obsah
predmétu tvofi tyto tematické celky:

. Re¢ové intence a situace.

. Casovani sloves v p¥itomném ¢ase.

. Casovani sloves v minulém Gase.

. Sklonovani pfidavnych jmen.

. Sklonovani podstatnych jmen.

. Cislovky a ¢iselné udaje.

. Rozkazovaci zpisob.

. Slovesné vazby.

. Psani data.

10. Vyjadieni moznosti, nemoznosti, nutnosti.

11. Vyjadteni data a letopoctu.

12. Informace o své osob¢, o studiu, profesi.

13. Prezentace vlastni odborné prace.

14. Test.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

POVi’nl’lé literatura:
JELINEK, S. a kol. Raduga po novomu 3! Plzefi: Fraus, 2009. ISBN 978-80-7238-772-4.
JELINEK, S. a kol. Raduga po novomu 4! Plzeii: Fraus, 2010. ISBN 978-80-7238-947-6.

Doporuéena literatura:
PARIZKOVA, S. Rustina pro zacateCniky a samouky. Pavel Patizek, 2010. ISBN 978-80-903072-9-2.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 9 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studenti samostatné studuji piedloZené materialy a pracuji s internetovymi odkazy. Prezentuji technické téma z jejich
studijni oblasti. V pfipadé potfeby maji moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyucujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



http://phonebook.utb.cz/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho pfedmétu

Nazev studijniho predmétu Vyroba alkoholickych a nealkoholickych napoji

Typ piedmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho pfedmétu 28p+0s+28| | hod. | 56 krediti |4
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéieni  studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, laboratorni
vysledki cvifeni

Forma zpusobu ovéreni | Dochazka: povinna 90% ucast ve cvicenich.

studijnich  vysledki a dalSi | Zapocet: 2 testy (min. 70% bod).

poZadavKky na studenta Zkouska: pisemnd a Ustni - prokdzéani znalosti probiranych tematickych okruhi.
Garant predmétu Ing. Eva Lorencové, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |50% p

predmétu

Vyucujici

Ing. Eva Lorencova, Ph.D. (50% p)
Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D. (50% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem piedmétu je rozsifit a prohloubit znalosti studenta v oblasti vyroby napoji. Student ziska znalosti o technologiich

vyroby piva, vina, lihovin a nealkoholickych napoji. Obsah pfedmeétu tvofi tyto tematické celky:

. Technologie vyroby riiznych druhil ¢aje (pravé, bylinné a ovocné caje).

. Technologie vyroby zakladnich a specialnich druht kavy, vyroba kavovin.

. Kvasné procesy, zaklady fermenta¢nich technologii.

. Suroviny pro vyrobu piva, sladafstvi.

. Pivovarnictvi, vyroba zékladnich a specialnich druhti piv.

. Technologie vyroby tichych vin.

. Vyroba ostatnich druhii vin (Sumivych a perlivych vin, alkoholizovanych, kofenénych a pfirodné sladkych vin).

. Vyroba ovocnych vin, cideru a medoviny.

. Lihovarnictvi.

10. Vyroba ovocnych destilatt, destilatii z vina a matolin.

11. Vyroba obilnych destilatl, destilati ze sladu a z vybranych specidlnich surovin.

12. Technologie vyroby lihovin (vyroba ovocnych, bylinnych a emulznich likérti).

13. Technologie vyroby nealkoholickych napoji (§tavy, nektary, koncentraty).

14. Technologie vyroby nealkoholickych ndpoji (mineralni vody a sycené vody, sirupy, limonady a napoje jako funk¢ni
potraviny).

O©CoOo~NOOOLh~WNBE

Studijni literatura a studijni pomucky |

Povinna literatura:

VELISEK, J., HAJSLOVA, J. Chemie potravin. Tabor: OSSIS, 2009. ISBN 978-80-86659-17-6.

BASAROVA, G. a kol. Pivovarstvi: Teorie a praxe vyroby piva. Praha: VSCHT, 2010. ISBN 978-80-7080-734-7.
KADLEC, P. a kol. Procesy potravinai'skych a biotechnologickych vyrob. Praha: VSCHT, 2003. ISBN 80-7080-527-7.
KADLEC, P. Technologie potravin 1. 1. vyd. Praha: VSCHT, 2002. ISBN 80-7080-510-2.

Doporucena literatura:

STEEN, P.R., ASHURST, R. Carbonated Soft Drinks: Formulation and Manufacture. Oxford, 2006. ISBN 978-14051-3435-4.
WINTGENS, J.N. Coffee: Growing, Processing, Sustainable Production. Weinheim, 2004. ISBN 978-3-527-33253-3.
BUGLASS, A.J. Handbook of Alcoholic Beverages: Technical, Analytical and Nutritional Aspects. West Sussex, 2011.
ISBN 978-0-470-51202-9.

ASHURST, P.R. Chemistry and Technology of Soft Drinks and Fruit Juices. 2nd Ed. New Jersey, 2005. ISBN 978-1-
4051-2286-3.

Souvisejici legislativni pfedpisy. Zakony a provadéci vyhlasky, nafizeni a véstniky EU.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 16 [hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Povinna tcast ve cvicenich (100%), zapoctovy test (min. 70% bodi), pisemna a Gstni zkouska. Studenti vypracuji
seminarni praci na zadané téma. Hodnocena bude obsahova spravnost a schopnost spravné vyuzit informace z odborné
literatury. Dle pottfeby jsou mozné individualni konzultace po piedchozi emailové ¢i telefonické dohodé.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: lorencova@utb.cz, 576 033 010, rsalek@utb.cz, 576 038 087.



mailto:lorencova@utb.cz
mailto:rsalek@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Bionanotechnologie

Typ predmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho ptedmétu 28p+14s+0l [hod. |42 kreditii | 4
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob  ovéfeni  studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, seminate
vysledki

Forma zptsobu ovéieni | Zapocet: ucast na seminafich min. 80%, pisemna prace s uspé$nosti alespon 50%.

studijnich  vysledkd a dalsSi | Zkouska: prokazani znalosti probiranych tematickych okruht, ustni zkouska.
poZadavky na studenta

Garant predmétu Ing. Jaroslav Filip, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky | 100% p

predmétu

Vyucujici

Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (100% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem prfedmétu je seznamit studenty se zdkladnim piehledem o moznostech nabizenych integraci sou¢asného pokroku v

biotechnologiich a nanotechnologiich. Diraz je kladen pfedev§im na interdisciplinaritu pfedmétu a na realné moznosti,

které tato oblast skyta do budoucna. Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky:
1. Vymezeni pojmu Dbionanotechnologie, uvod do nanotechnologii (druhy nanomateridli, nanocastice,
nanostrukturované povrchy). Struktura a interakce latek v nanoskale - biologické procesy jako nanotechnologie.

. Metody analyzy a charakterizace objekti a povrchil v nanoskale - AFM, SEM, elektrochemické metody.

. Obecné bionanotechnologie - imobiliza¢ni metody.

. Metody molekularni diagnostiky.

. Bionanotechnologie v mediciné - biosenzory.

. Bionanotechnologie v medicin€ - zobrazovaci metody.

. Bionanotechnologie v medicing - terapie - vakciny.

. Bionanotechnologie v medicin¢ - imunoterapie a ostatni druhy terapii, teranostické nanocastice.

. Nanotechnologie pro biosenzory v potravinatstvi.

10. Ostatni aplikace bionanotechnologii - separace a zakoncentrovani, "microrockets".

11. Bionanotechnologie v ochrang Zivotniho prostfedi a v bezpe¢nosti.

12. Bionanotechnologie v energetickych aplikacich - biobaterie, biopalivové ¢lanky.

13. Bio-logické obvody, biocomputing.

14. Vyhledy, moznosti bionanotechnologii vs. mozna rizika (Is singularity near/fear?).

O©oo~NOOhWN

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinn4 literatura:

PRNKA, T., SPERLINK, K. Bionanotechnologie, nanobiotechnologie, nanomedicina. Ostrava: Repronis, 2006. ISBN
80-7329-134-7.

GOODSELL, D.S. Bionanotechnology: Lessons from Nature. Hoboken: Wiley-Liss Inc., 2004. ISBN 0-471-41719-X.
KOLAROVA, L. Uvod do nanovédy a nanotechnologii. Olomouc: UP, 2014. ISBN 978-80-244-4179-5.
http://mofychem.upol.cz/KA4/Nanotechnologie.pdf.

HOSEK, J. Nanotechnologie. Praha: CVUT, 2010. ISBN 978-80-01-04555-8.

Doporucena literatura:

BAKEWELL, D. Micro- and Nano- Transport of Biomolecules. Ventus Publishing ApS, 2009. ISBN 978-0-521-87700-8.
NATELSON, D. Nanostructures and Nanotechnology. Cambridge: Cambridge University Press, 2015. ISBN 978-0-521-
87700-8.

RATNER, M.A., RATNER, D. Nanotechnology: A Gentle Introduction to the Next Big Idea. Prentice Hall Professional,
2003. ISBN 9780131014008.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 12 [hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studenti ziskaji potfebné znalosti pfedev§im samostudiem uvedené literatury. Piehled o jednotlivych tématech bude
ovéfen pisemnou praci a ustni zkouskou. Jsou mozné individualni konzultace.

Moznosti komunikace s vyucujicim: jfilip@utb.cz, 576 031 210.



http://mofychem.upol.cz/KA4/Nanotechnologie.pdf
mailto:jfilip@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nizeyv studijniho pfedmétu Biotechnologie v {istirenskych procesech

Typ predmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS

Rozsah studijniho piedmétu 28p+0s+0I [hod. |28 krediti |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéieni  studijnich | zkouska Forma vyuky prednasky

vysledki

Forma zpusobu oveéreni | Zkouska: prokazani znalosti probiranych tematickych okruhi. Pisemna cast: 15 otazek

studijnich  vysledki a dalsi | (maximalni zisk 100 bodii). Pro postup k stni ¢asti zkousky je nutny minimalni zisk 50

poZadavKy na studenta bodd z pisemné ¢asti zkousky. Ustni Cast: zaloZena na zjistovani schopnosti studenta
aplikovat nabyté védomosti pfi feSeni problémil, provéteni tviircich schopnosti studenta
a skuteéného pochopeni uciva, nikoliv pouhého mechanického zapamatovani.

Garant predmétu Ing. Markéta Julinova, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |100%p

predmétu

Vyucujici

Ing. Markéta Julinova, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty se zakladnimi informacemi o Cistirenskych technologiich ¢i zpusobech likvidace
kapalnych odpadti. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

. Charakterizace slozeni odpadnich vod. Ukazatele znecisténi.

. Odpadni vody. Splaskové vody. Piivod, mnozstvi, sloZeni. Primyslové odpadni vody. Pivod, rozdé€leni, typy.
. Technologické linky ¢isténi méstskych a primyslovych OV. Zakladni procesy a postupy ¢isténi vod.

. Hrubé predgistani. Cesla, sita.

. Usazovani. Lapaky pisku, usazovaci a dosazovaci nadrze.

. Lapéky oleju a flotace. Filtrace. Typy filtri, naplné, vyuziti.

. Biologické procesy ¢isténi OV. Rozd¢€leni procesi (ORP, forma biomasy, reaktorové usporadani).

. Zékladni technologické parametry. Vliv zakladnych veli¢in a parametr na Géinnost biologickych procest.

. Oxygenacni kapacita, spotfeba kysliku pro aktivaci, ptestup kysliku do vody, typy aeratorti.

10. Biologické aerobni ¢isténi. Aktivace, biofiltry, oxidaéni piikopy, RDR.

11. Technologické modifikace konvenénich aktivaénich procest.

12. Aktivaéni systémy biologického odstrafiovani dusiku, fosforu a spole¢ného odstrafiovani dusiku a fosforu.
13. Biologické anaerobni ¢isténi. Anaerobni aktivace, pfehled reaktord pro anaerobni ¢isténi.

14. Kalové hospodaistvi.

O©Coo~NOoOOThWN B

Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

KUPEC, J. Zpracovani odpadnich vod a Cistirenskych kalti. 1. vyd. Zlin: FT UTB, 2002. ISBN 8073180588.

BINDZAR, J. Zaklady upravy a &isténi vod. 1. vyd. Praha: VSCHT, 2009. ISBN 978-80-7080-729-3.

PITTER, P. Hydrochemie. 4. aktualiz. vyd. Praha: VSCHT, 2009. ISBN 978-80-7080-701-9.

CELENZA, G.J. Industrial Waste Treatment Process Engineering. Vol. Ill. Specialized Treatment Systems. Lancaster:
Technomic, 2000. xii, 205 s. ISBN 1566767695.

Doporucena literatura:

DOHANYOS, M., ZABRANSKA, J., JENICEK, P. Anaerobni technologie v ochrané Zivotniho prostiedi. Praha: VSCHT,
1996. ISBN 80-85368-90-0.

NEMEROW, N.L., AGARDY, F.J., SULLIVAN, P., SALVATO, J.A. Environmental Engineering: Water, Wastewater, Soil
and Groundwater Treatment and Remediation. 6th Ed. John Wiley & Sons, 2009. ISBN 978-0-470-08303-1.

CHUDOBA, J. Biologické ¢isténi odpadnich vod. 1. vyd. Praha: SNTL, 1991. ISBN 8003006112.

RAO, D.G. Wastewater Treatment: Advanced Processes and Technologies. Boca Raton: CRC Press, 2013. xiii, 365 s. ISBN
9781439860458. Dostupné online: http://marc.crcnetbase.com/isbn/9781439860458.

Informace ke kombinované nebo distanéni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 8 | hodin

Informace o zpuisobu kontaktu s vyucéujicim

Studentim budou uréeny ¢asti uciva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena pisemnym
testem. Dle potieby jsou mozné individualni konzultace po ptedchozi emailové ¢i telefonické dohodé.

MozZnosti komunikace s vyu¢ujicim: julinova@utb.cz, 576 031 220.



http://marc.crcnetbase.com/isbn/9781439860458
mailto:julinova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nizev studijniho predmétu Prevence zneuziti biotechnologickych aplikaci
Typ pi‘edmétu povinny, PZ doporuceny ro¢nik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho predmétu 28p+14s+0I | hod. | 42 kreditii |4
Prerekvizity, korekvizity,
ekvivalence
Zpiisob ovéreni studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky ptednasky, seminare
vysledki
Forma zpluisobu ovéieni | Pisemné testy v prib¢hu semestru a zkouska.
studijnich vysledktit a dalSi| Povinna ucast v seminafich, podminkou pro ud¢leni zapoctu je zisk nejméné 70%
poZadavKy na studenta plného poctu bodii z (n-1) pisemnych testa.
ZkouSka - pisemnd a Ustni: nutnd znalost probrané latky v rozsahu piednaSek a
seminaru.
Garant predmétu doc. RNDr. Leona Butikova, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |100%p
predmétu
Vyucujici

doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem prfedmétu je seznamit studenty s moznostmi zneuziti biotechnologickych aplikaci a produktii a zaroven i s moznymi
preventivnimi opatfenimi, kterd by vedla k zabranéni biotechnologickych aplikaci neZddoucich pro spole¢nost. Néplni
pfedmétu bude také diskuze o etickych problémech, které mohou nastat ve spojeni s biotechnologickymi aplikacemi. Obsah
prfedmétu tvofi tyto tematické celky:
. Uvod - moznosti zneuziti biotechnologickych aplikaci.
. Spolecnost a svétové instituce (OSN, OECD, WHO, WTO atd.) ve vztahu k rekombinantnim biotechnologiim.
. Svétova politika v biotechnologiich, politika Evropské unie, pravni Gipravy a legislativa.
. Biotechnologie v zeméd¢€lstvi - GM plodiny, pfinosy a rizika, odptrci, biotechnologie a ekologické zemédélstvi.
. Geneticky modifikované potraviny a potraviny vyrobené z GM surovin - etické problémy, legislativa.
. Biotechnologie a ekonomické problémy, biotechnologie a rozvojové zemé. Uhlikova krize a biotechnologie.
. Klinické biotechnologie - asistovana reprodukce, embryonalni kmenové buiky a jejich patentovani, reprodukéni a
terapeutické klonovani, etika, lidska prava.
8. Formy uziti biologickych zbrani. Strategie vyvoje biologickych zbrani. Historie pouziti. Mezinarodni smlouvy.
9. Mechanizmy $ifeni biologickych agens, jejich detekce, identifikace a principy biologické ochrany.
10. Preventivni opatfeni proti Sifeni biologickych agens. Obrana hostitele.
11. Biologické zbrané I - bakterie.
12. Biologické zbrang II - viry.
13. Biologické zbrané III - toxiny.
14. Vybrané piipadové studie pouziti biologickych zbrani.

~NOoO U~ WN B

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

DROBNIK, J. Biotechnologie a spole¢nost. Praha: Karolinum, 2008. ISBN 978-80-246-1484-7.

PRYMULA, R. Biologicky a chemicky terorismus. Informace pro kazdého. Praha: Grada, 2002. ISBN 80-247-0288-6.
CARTER, T.A., MOSCHINI, G.C., SHELDON, I. Genetically Modified Food and Global Warfare. Bingley: Emerald, 2011.
ISBN 978-0-85724-757-5.

KHAN, F.A. Biotechnology in Medical Sciences. Boca Raton: CRC Press, 2014. ISBN 978-1-4822-2367-5.

Doporucena literatura:

VACHA, M., KONIGOVA, R., MAUER, M. Zaklady moderni 1ékatské etiky. Praha: Portal, 2012. ISBN 978-80-7367-780-0.
DANES, L. Bioterorismus. Praha: Karolinum, 2003. ISBN 80-246-0693-3.

KATONA, P., SULLIVAN, J.P., INTRILIGATOR, M.D. Global Biosecurity: Threats and Responses. London: Routledge,
2010. ISBN 978-0-415-46053-8.

HELLER, K.J. Genetically Engineered Food. 2nd Ed. Weinheim: Wiley-VCH, 2006. ISBN 978-3-527-31393-8.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucéujicim

Studentim budou uréeny ¢asti u€iva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena pisemnym
testem. Studenti rovnéZ zpracovavaji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na zvolené téma z oblasti prevence nebo
zneuziti biotechnologickych aplikaci a produktt. Studenti maji moznost domluvit si individuéIni konzultaci, viz kontakty nize.

Moznosti komunikace s vyuéujicim: bunkova@utb.cz, 576 031 240.



mailto:bunkova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Legislativa v biotechnologickych aplikacich

Typ piedmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho piedmétu 14p+28s+0l [hod. |42 kreditii |4
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | klasifikovany zapocet Forma vyuky prednasky, seminaie
vysledki

Forma zpusobu ovéieni | Dochazka: ucast na seminatich alespon 80%.

studijnich  vysledki a dalsi | Zapoctovy test: minimalni zisk 60% plného poctu boda.
poZadavKky na studenta

Garant predmétu prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |50% p

predmétu

Vyucujici

prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (50% p)
MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D. (50% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je poskytnout studentim zakladni piehled pravnich ptedpist, které se dotykaji fungovani

biotechnologického provozu, nebo laboratofe. Obsah piedmétu tvoii tyto tematické celky:

. Uvod k biotechnologické legislativé.

. Souvislosti se zakonem o odpadech.

. Souvislosti se zdkonem o vodach a zdkonem o vodovodech a kanalizacich.

. Pozadavky na provoz biotechnologického provozu.

. Zakon o geneticky modifikovanych organismech I.

. Zakon o geneticky modifikovanych organismech II.

. Souvislosti provozu s dal§imi pravnimi pfedpisy a ptisobnost organu statni spravy.

. Obecna natizeni tykajici se bezpeénosti potravin vztahujici se na cely potravinovy fetézec, véetné biotechnologickych
aplikaci.
9. Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich.

10. Pravni predpisy vztahujici se k oznacovani potravin.

11. Naftizeni zahrnujici schvalovani a podminky pouZzivani potravinaiskych ptidatnych latek a enzymu.

12. Predpisy tykajici se obohacovani potravin a doplilkti stravy.

13. Potraviny nového typu (moznosti vyuziti biotechnologif).

14. Piedpisy vztahujici se k ekologickému zeméd€lstvi.

O~NOO O~ WN B

Studijni literatura a studijni pomucky
Povinna literatura:
www.zakonyprolidi.cz
http://aplikace.mvcr.cz/shirka-zakonu/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html
https://echa.europa.eu

Doporucena literatura:

FRANCIONI, F. Biotechnology and International Law. Oxford, Portland: Hart, 2006. ISBN 9781841136318.
www.mzp.cz/legislativa

www.statnisprava.cz

www.beck-online.cz

https://ec.europa.eu/food/safety/general food law en

https://www.fda.gov/default.htm

gp://WWW.fao.org_llfao—who-codexalimentariﬁ/en/

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim budou urceny casti u€iva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena
pisemnym testem. Studenti rovnéZz zpracovavaji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na zvolené téma z oblasti.
Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluvé.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: mkoutny@utb.cz, 576 031 207, cernikova@utb.cz, 576 033 002.



http://www.zakonyprolidi.cz/
http://aplikace.mvcr.cz/sbirka-zakonu/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html
https://echa.europa.eu/
http://www.mzp.cz/legislativa
http://www.statnisprava.cz/
http://www.beck-online.cz/
https://ec.europa.eu/food/safety/general_food_law_en
https://www.fda.gov/default.htm
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/
mailto:mkoutny@utb.cz
mailto:cernikova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Rizeni bezpetnosti v biotechnologiich

Typ predmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho predmétu 14p+28s+0I | hod. | 42 kreditii | 4
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | klasifikovany zapocet Forma vyuky prednasky, seminaie
vysledki

Forma zpusobu ovéieni | Povinna iCast na seminatich (80% dochazka).

studijnich  vysledki a dalSi | Pribézné testy béhem semestru. Prokazani znalosti probiranych tematickych
poZadavKky na studenta okruhti istni formou.

Garant predmétu doc. Ing. FrantiSek Buiika, Ph.D.
Zapojeni garanta do vyuky |50% p

predmétu

Vyucujici

doc. Ing. Franti$ek Buiika, Ph.D. (50% p)
MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D. (50% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem predmétu je ziskat poznatky z oblasti fizeni bezpecnosti produktti biotechnologii s diirazem na potraviny, resp.
potravinaiské pridatné latky, enzymy a zakysové kultury. Dtiraz je kladen na aplikaci obecnych postupti do konkrétnich
ptipadovych studii v ramci celého potravinového fetézce (prvovyroba, vyroba potravin, stravovani, doprava a skladovani
potravin, obalové materialy apod.). Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

. Vymezeni pojmu tykajicich se bezpe¢nosti v biotechnologiich, bezpe¢nost potravin.

. Biologicka nebezpeci v produktech biotechnologii - popis, vyskyt, moznost detekce a fizeni.

. Chemicka nebezpedi v produktech biotechnologii - popis, vyskyt, moznost detekce a fizeni.

. Fyzikalni nebezpeéi v produktech biotechnologii - popis, vyskyt, moznost detekce a fizeni.

. Alergeny v produktech biotechnologii - klasifikace, legislativni ramec, moznosti detekce a fizeni.

. K#izova kontaminace v produktech biotechnologii.

. HACCP systém a jeho aplikace v potravinovém fetézci.

. Systém managementu jakosti ISO 9001 a jeho aplikace v potravinovém fetézci.

. Systém managementu bezpec¢nosti potravin ISO 22000 a jeho aplikace v potravinovém fetézci.

10. Tvorba dokumentace k systému managementu bezpeénosti potravin.

11. GFSI, Inspekéni standard BRC a jeho aplikace v potravinovém fetézci.

12. International Featured Standard IFS a porovnani s BRC a jeho aplikace v potravinovém fetézci.

13. Schéma FSSC 22000 a jeho aplikace v potravinovém fetézci.

14. Programy nezbytnych pfedpokladti v potravinaistvi.

O©Coo~NO O~ WN PR

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

TREMLOVA, B., JAVURKOVA, Z. Rizeni kvality a bezpe¢nosti potravin. Brno: VFU, 2014. ISBN 978-80-7305-6858.
ISO 9001:2015 Systém managementu kvality.

ISO 22000:2005 Systém managementu bezpecnosti potravin - Pozadavky na organizaci v potravinovém fetézci.

Doporucena literatura:

MOTARJEMI, M., LELIEVELD, H. Food Safety Management. Academic Press, 2014. ISBN 978-0-12-381504-0.
PETERSEN, B., NUSSEL, M., HAMER, M. Quality and Risk Management in Agri-Food Chains. Wageningen Pers.,
2014. ISBN 978-9-08686-236-8.

www.fssc22000.com

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 12 [hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim

Studentim budou uréeny ¢Easti uiva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena
pisemnym testem. Studenti rovnéz zpracuji navrth HACCP planu pro zvoleny produkt biotechnologii. Dle potieby jsou
mozné konzultace po emailové ¢i telefonické dohodé.

Moznosti komunikace s vyucujicimi: bunka@utb.cz, 576 033 011, cernikova@utb.cz, 576 033 002.



http://www.fssc22000.com/
mailto:bunka@utb.cz
mailto:cernikova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Biotechnologicky projekt I1

Typ predmétu povinny, PZ doporudeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho pFredmétu Op+14s+56l [ hod. |70 krediti |4
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpusob ovéreni studijnich | klasifikovany zapocet Forma vyuky seminare,
vysledkii laboratorni cviceni

Forma zpiisobu ovéreni studijnich | Povinna ucast v laboratornich cvicenich (100% dochazka) a seminatrich (90%
vysledkiic a dalsi poZadavky na | dochazka). V iivodni hodiné bude zadano téma projektu a vybran vedouci ucitel.

studenta Podminkou pro udé€leni zdpoctu bude vypracovani, prezentace a obhajeni vysledkl
projektu.

Garant predmétu Mgr. Magda Janalikov4, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |70%Ss

predmétu

Vyucujici

Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (70% s)
Ing. Jaroslav Filip, Ph.D. (30% s)

Struéna anotace piredmétu |

Cilem predmétu je ve skupiné n€kolika studentl prakticky vyfesit vybrany projekt na téma z oblasti biotechnologie, které bylo
jiz zadano v ramci pfedmétu Biotechnologicky projekt I. Ukolem studenti je dokongit prakticky vystup projektu pod vedenim
vedouciho ucitele a obhgjit vysledky pfi prezentaci. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

. Uvod, organizace, diskuze.

. Dalsi moznosti feSeni ¢i rozsiteni projektu.

. Skupinové feSeni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Skupinové feseni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Skupinové feseni projektu, konzultace s vedoucim uéitelem.

. Skupinové feseni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Skupinové feSeni projektu, konzultace s vedoucim ucitelem.

. Pribézné hodnoceni projektu, korekce po konzultaci s vedoucim ucitelem.

. Pribézné hodnoceni projektu, korekce po konzultaci s vedoucim ucitelem.

10. Pribézné hodnoceni projektu, korekce po konzultaci s vedoucim ucitelem.

11. Vypracovani zpravy z feSeného projektu.

12. Vypracovani zpravy z teSeného projektu.

13. Pfiprava prezentace vysledku projektu.

14. Finalni prezentace a obhajeni kone¢nych praktickych vystupi a vysledkd projektu.

OO ~NOOOTD,WN P

Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

CUSTERS, R. Privodce biotechnologiemi: biotechnologie v zemédélstvi a potravinafstvi. Praha: Academia, 2006. ISBN 80-200-
1350-4.

KADLEC, P., MELZOCH, K., VOLDRICH, M. Procesy a zafizeni v potravinafstvi a biotechnologiich. Ostrava: Key Publishing,
2013. 496 s. ISBN 978-80-7418-163-4.

KADLEC, P., MELZOCH, K., VOLDRICH, M. Piehled tradiénich potravinaiskych vyrob: technologie potravin. Ostrava: Key
Publishing, 2012. 569 s. ISBN 978-80-7418-145-0.

RENNEBERG, R., BERKLING, V., LOROCH, V., DEMAIN, A.L. Biotechnology for Beginners. 2nd Ed. Amsterdam: Elsevier/AP,
2017. xxviii, 425 s. ISBN 978-0-12-801224-6.

Doporuéena literatura:

ZHOU, W., HUI, Y.H. Bakery Products Science and Technology. 2nd Ed. Chichester: Wiley Blackwell, 2014. ISBN 978-1-118-79200-1.
MIESLEROVA, B., SEDLAROVA, M., LEBEDA, A. Houby a houbam podobné organismy v biotechnologiich. Olomouc: UP, 2016.
199 s. ISBN 978-80-244-4983-8.

BAMFORTH, C.W., WARD, R.E. The Oxford Handbook of Food Fermentations. Oxford: Oxford University Press, 2014. xi, 805 s.
ISBN 978-0-19-974270-7.

LEE, B.H. Fundamentals of Food Biotechnology. 2nd Ed. Chichester: Wiley Blackwell, 2015. xviii, 518 s. ISBN 978-1-118-38495-4.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 20 [hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim budou doporuceny postupy a informaéni zdroje k vypracovani projektu. Studenti mohou po domluvé konzultovat
prabéeh prace s vedoucim ucitelem. Studenti rovnéz zpracovavaji projekt do formy prezentace, ev. praktického vystupu.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: mdolezalova@utb.cz, 576 031 020, jfilip@utb.cz, 576 031 2009.



mailto:mdolezalova@utb.cz
mailto:jfilip@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Seminaf k diplomové praci

Typ predmétu povinny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho piedmétu Op+14s+0I [hod. |14 krediti |1
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpusob ovéreni studijnich | zapocet Forma vyuky seminare
vysledki

Forma zpusobu ovéieni | Povinna icast na seminafich 80%.

studijnich vysledkii a dalsi
poZadavKky na studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky
predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Leona Buitkova, Ph.D. (100% s)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty s problematikou psani kvalifikacni prace. V seminafich probihaji také prezentace
studentti, v ramci kterych prezentuji cile diplomové prace a design experimentti, které budou soucasti praktické casti
diplomové prace. Obsah ptedmétu tvofi tyto tematické celky:

. Pfiprava reserSe na zadané téma.

. Vybér relevantnich zdrojt.

. Pouzivani zdroju pro zpracovani reserse.

. Moznosti vyhledavani.

. On-line databaze v knihovné UTB.

. Licencovan¢ databaze.

. Zpisob dohledani ¢lankd v konsorciu knihoven.

. Vyhledavani dat obecné na internetu.

. Skladba a obsah teoretické casti.

10. Experimentalni ¢ast a jeji obsah.

11. Zpisob zpracovani experimentalnich dat.

12. Popis vysledku a jejich diskuze.

13. Zpisob sepsani zaveéru.

14. Zpusoby citace literarnich zdroja.

O©CoOo~NOOOLh~WNBE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

Odborna literatura podle pokyni vedouciho diplomové prace.

Platné ptedpisy UTB ve Zlin¢€ pro vypracovani diplomové prace.

Sablona UTB ve Zliné pro vypracovéani diplomové prace.

CSN ISO 690. Informace a dokumentace - Pravidla pro bibliografické odkazy a citace informaénich zdrojii. Praha: Utad
pro technickou normalizaci, metrologii a statni zkusebnictvi, 2011. Ttidici znak 01 0197.

Doporucend literatura:

Knihovna UTB ve Zlin¢ (védecké databaze, generator citaci).

Portal IVA - informa¢ni vychova na UTB ve Zliné. Dostupné online: http://iva.k.utb.cz/.
Graficky design manual UTB ve Zlin€.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 4 | hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Zapocet: kontrola samostatného studia bude provedena na bazi diskuze na zvolené téma, podminkou pro udéleni zapoctu
je 80% dochazka na seminafich. V ptipadé potfeby maji studenti moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyuéujicim: bunkova@uthb.cz, 576 031 240.



http://iva.k.utb.cz/
mailto:bunkova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Exkurze

Typ predmétu povinny doporuéeny roénik / semestr | 2/LS
Rozsah studijniho piedmétu Op+0s+28| [hod. |28 krediti |1
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpusob ovéreni studijnich | zapocet Forma vyuky laboratorni cvic¢eni
vysledki

Forma zpusobu ovéieni | Zapocet: ucast na exkurzich a zpracovani péti seminarnich praci na dané téma.

studijnich vysledkii a dalsi
poZadavky na studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky
predmétu

Vyucujici

Ing. Markéta Julinova, Ph.D. (100% )

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty s vybranymi typy redlnych technologickych zatizeni vyuzivajicich pfedevsim
biotechnologické procesy formou exkurzi, které jsou vybirany podle aktualnich podminek v daném akademickém roce:
. Méstska ¢istirna odpadnich vod. (COV Malenovice).

. Priimyslova ¢istirna odpadnich vod. (COV Toma a.s. Otrokovice).

. Kofenova Cistirna odpadnich vod. (Hostétin).

. Fluidni spalovani, odlu¢ovani pevnych emisi ze spalin. (Teplarna - Zlin).

. Zpracovani odpadu - skladkovani, fermentace, kompostovani. (Skladka Suchy dul - Zlin).

. Zpracovani nebezpe¢nych odpadu. (Spalovna nebezpeé¢ného odpadu Malenovice).

. Akreditovana analyticka laboratof.

. Uprava povrchovych vod na pitné. (UV Klegtvka).

. Uprava podzemnich vod na pitné. (UV Tlumadov).

O©CoO~NOODWNPRE

Studijni literatura a studijni pomucky ‘

Povinn4 literatura:

BINDZAR, J. Zaklady upravy a &isténi vod. 1. vyd. Praha: VSCHT, 2009. ISBN 978-80-7080-729-3.

KADLEC, K., KMINEK, M., KADLEC, P. Mgieni a fizeni v potravinaiskych a biotechnologickych vyrobach:
technologie potravin. Ostrava: Key Publishing, 2015. 804 s. ISBN 978-80-7418-232-7.

KURAS, M. Odpadové hospodatstvi. 1. vyd. Chrudim: Ekomonitor, 2008. ISBN 978-80-86832-34-0.

SUTHERSAN, S.S. Remediation Engineering: Design Concepts. 1st Ed. Boca Raton: CRC Press, 1997. ISBN
1566701376.

RAO, D.G. Wastewater Treatment: Advanced Processes and Technologies. Boca Raton: CRC Press, 2013. xiii, 365 s.
ISBN 9781439860458. Dostupné online: https://www.taylorfrancis.com/books/9781439860458.

Doporucena literatura:

Odborny ¢asopis Chemické listy: Chemical Papers (Prague). Praha: Primyslové vydavatelstvi, 1951 - . ISSN 0009-2770.
1x mési¢né. Dostupné online: http://chemicke-listy.cz/cz/news.html.

Odborny ¢asopis Vodni hospodaistvi: Water management: VVoda - ovzdusi - piida - odpady. Praha: Vodni hospodafstvi,
1951 - . ISSN 1211-0760. 1x mési¢né. Dostupné online: http://vodnihospodarstvi.cz/.

PANESAR, P.S., MARWAHA, S.S. Biotechnology in Agriculture and Food Processing: Opportunities and Challenges.
Boca Raton: CRC Press, Taylor & Francis Group, 2014. Online zdroj (xvi, 605 stran). ISBN 978-1-4398-8838-4.
Dostupné online: http://search.ebscohost.com/login.aspx?direct=true&scope=site&db=nlebk&db=nlabk&AN=631613.
KENNES, CH., THALASSO, F. Waste Gas Biotreatment Technology. J. Chem. Technol. Biotechnol. 72, 303-319,
1998.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | | hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim



https://www.taylorfrancis.com/books/9781439860458
http://chemicke-listy.cz/cz/news.html
http://vodnihospodarstvi.cz/
http://search.ebscohost.com/login.aspx?direct=true&scope=site&db=nlebk&db=nlabk&AN=631613

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Diplomova prace

Typ predmétu povinny, PZ doporuéeny roénik / semestr | 2/LS
Rozsah studijniho piedmétu Op+28s+364I [hod.  [392 kreditii |29
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpusob ovéreni studijnich | zapocet Forma vyuky seminare, laboratorni
vysledki cvifeni

Forma zpusobu ovéieni | Povinna icast na seminafich 80%.

studijnich vysledkii a dalsi
poZadavKky na studenta

Garant predmétu doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D.

Zapojeni garanta do vyuky |100% s

predmétu Garant je jednim z vedoucich diplomovych praci.
Vyucujici

doc. RNDr. Leona Buiikova, Ph.D. (100% s, garant je jednim z vedoucich diplomovych praci)
vedouci diplomovych praci (100% I)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznamit studenty s problematikou psani kvalifika¢ni prace. Student pokracuje v realizaci diplomové
prace, prohlubuje své znalosti ziskané v bakalaFském i magisterském stupni studia, jakoz i zvySuje své dovednosti a
roz§ifuje své zkuSenosti z vypracovani bakalaiské prace. V seminafich probihaji také prezentace studentd, v ramci
kterych se pfipravuji na obhajobu kvalifikacni prace. V laboratofich studenti pod vedenim vedouciho kvalifika¢ni prace
samostatné pracuji na feSeni zadaného tématu diplomové prace. Diplomovou praci se student soucasné podili na
vyzkumu, jemuZ se vénuje vedouci, a jejim cilem je ziskani novych poznatkt. V ramci feseni diplomové prace se student
podili na vyhledavani dosavadnich poznatkl v literatufe, provadi experimenty podle pokynti vedouciho, pficemz také
experimenty navrhuje. Vypracuje diplomovou praci v zadaném c¢lenéni a podle pozadavkii na formalni upravu a
ptipravuje prezentace o dil¢im pokroku prace a prezentaci k obhajobé.

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

Odborna literatura podle pokyna vedouciho diplomové prace.

Platné predpisy UTB ve Zlin¢ pro vypracovani diplomové prace.

Sablona UTB ve Zliné pro vypracovéani diplomové prace.

CSN ISO 690. Informace a dokumentace - Pravidla pro bibliografické odkazy a citace informaénich zdroj. Praha: Utad
pro technickou normalizaci, metrologii a statni zkuSebnictvi, 2011. Ttidici znak 01 0197.

Doporucena literatura:

Knihovna UTB ve Zlin¢ (védecké databaze, generator citaci).

Portal IVA - informaéni vychova na UTB ve Zling. Dostupné online: http://iva.k.utb.cz/.
Graficky design manual UTB ve Zling.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 112 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Zapocet: kontrola samostatného studia bude provedena na bazi diskuze na zvolené téma, podminkou pro udéleni zapoctu
je 80% dochazka na seminafich. V ptipadé potfeby maji studenti moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s garantem predmétu: bunkova@utb.cz, 576 031 240. Kontakty na jednotlivé vedouci DP viz
Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



http://iva.k.utb.cz/
mailto:bunkova@utb.cz
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Obecna ekologie

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho piedmétu 28p+14s+0I [hod. |42 kreditii 13
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéieni  studijnich | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky, seminare
vysledki

Forma zpusobu ovéreni | Dochazka: 80% ucast v seminafich.

studijnich  vysledkii a dalsi | Referat v seminafi.

poZadavky na studenta Zkouska: prokazéani znalosti probiranych tematickych okruht, Gstni zkouska.
Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky

predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Jan Ruzicka, Ph.D. (100% p)

Stru¢na anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je seznameni se zakladnimi principy moderni ekologie. Studenti ziskaji znalosti o ekosystémech,
populacich, spolecenstvech, potravnich fetézcich a sitich, o interakcich mezi organizmy a prostiedim a mezi organizmy
navzajem a také o riznych strategiich organizmi, jak se vyrovnat s limitujicimi faktory prostfedi. Zna¢na pozornost je
vénovana konkrétnim pfikladim rozsahlych ekologickych studii z celého svéta. Studenti ziskaji zakladni prehled o
slozitych pfirodnich zakonitostech, které v zivé pfirod¢ existuji, a které neni mozné v rtiznych praktickych odvétvich
ignorovat. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

. Uvod a historie. Evoluéni aspekty v ekologii.

. Prostfedi a dostupnost zdroju I.

. Prostfedi a dostupnost zdroju II.

. Natalita a mortalita organizmu.

. Disperze a migrace.

. Vnitrodruhova kompetice.

. Mezidruhové soutézeni.

. Predace, parazitismus, nemoci.

. Evolu¢ni ekologie. Vyvoj Zivota na Zemi.

10. Populace a spolecenstva.

11. Biodiverzita v Case a prostoru.

12. Tok energie a hmoty v ekosystémech.

13. Tok a obéh nejvyznamnéjsich prvki v biosfére.

14. Aplikovana ekologie.

O©oO~NOOIA~WNPE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

TOWSEND, C.R., HARPER, J.L. Zéklady ekologie. 1. vyd. Olomouc: UP, 2008.
BEGON, M. Ekologie: jedinci, populace a spolecenstva. 1. vyd. Olomouc: UP, 1997.
DAWKINS, R. Nejvétsi show pod Sluncem. Praha: Dokotan, 2011.

Doporuéena literatura:

KUPEC, J. Zaklady ekologie. Zlin: UTB, 2001. ISBN 802386677X.

DAWKINS, R. The Greatest Show on Earth. The Evidence for Evolution. Bantam Press, 2009. New York: Free Press,
2010.

BEGON, M., TOWNSEND, C.R., HARPER, J.L. Ecology. From Individuals to Ecosystems. 4th Ed. Blackwell
Publishing, 2006.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Samostatné studium: zejména vyvoj Zivota na Zemi, tok energie a hmoty v ekosystémech a tok a ob&h nejvyznamnéjsich
prvki v biosfére. Kontrola samostatného studia bude uskutecnéna pfi Gstni zkousce. Dle potieby jsou mozné individualni
konzultace po pfedchozi emailové ¢i telefonické dohodé.

Moznosti komunikace s vyucujicim: ruzickaj@utb.cz, 576 031 221, 576 031 511.



mailto:ruzickaj@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Vzorkovani pro biotechnologické analyzy

Typ predmétu povinné volitelny doporudeny roénik / semestr | 1/ZS
Rozsah studijniho pFedmétu 14p+28s+0I [ hod. | 42 krediti 13
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpusob ovéreni studijnich | Klasifikovany zapocet Forma vyuky | pfednasky, seminafe
vysledkii

Forma zpiisobu ovéreni studijnich | V pribéhu vyuky student absolvuje dva pisemné testy a v ramci seminaill zpracuje
vysledkii a dal$i poZadavky na |jednu semindrni praci z tematickych okruhd probiraného uciva, kterou obhajuje formou
studenta prezentace. Ziska-li student vice nez 50% bodu z testi a je-li obhajena prezentace, bude
studentovi udélen zapocet.

Garant piredmétu

Zapojeni garanta do vyuky
predmétu

Vyucujici

Ing. Lenka Senkéarova, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace piredmétu |

Cilem pfedmétu je podani komplexnich poznatkil z oblasti vzorkovani materiali v oblasti biotechnologickych procesu. Tyto
znalosti jsou zakladem pro spravnou interpretaci vysledkd analytickych méfeni a stanoveni. Zvlastni pozornost je vénovana i
problematice odbéru vzorkd v terénnich podminkach a technologickych provozech, jakozto i problematice vektort
kontaminace vzork, nebo legislativé spojené s oblasti vzorkovani. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:

. Zékladni pojmy a terminologie vzorkovani.

. Obecné zasady vzorkovani uplatiiované u hromadnych materialu.

. Vzorkovaci zafizeni a nastroje, automatické vzorkovace.

. Specifika odbéra vzorkt vzduchu a plynt.

. Odbéry vzorkl pevnych a vysoce viskoznich latek.

. Vzorkovéani vody a kapalin.

. Odbéry vzorkl v zivotnim prostiedi se zaméfenim na zeméd¢lstvi.

. Zasady vzorkovani potravin a v potravinatskych vyrobach.

. Vzorkovani odpadi z primyslovych vyrob.

10. Vyznamné faktory ovliviiujici kvalitu vzorkd, pozadavky na fizeni kvality a jakosti.

11. Certifikaéni systémy pro vzorkovani v CR a EU.

12. Preduprava vzorkl pro nasledné analyzy pomoci instrumentalnich metod.

13. Vzorkovaci plany a dokumentace spojena s odbéry vzorkd.

14. Normy a legislativa CR a EU vztahujici se ke vzorkovani.
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Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

POSTAWA, A. Best Practice Guide on the Sampling and Monitoring of Metals in Drinking Water. 1st Ed. IWA Publishing, 2012.
ISBN 978-1-84339-383-2.

THOMPSON, S.K. Sampling. 1st Ed. Wiley, 2012. ISBN 9781118162941.

DANIEL, J. Sampling Essentials: Practical Guidelines for Making Sampling Choices. 1st Ed. SAGE Publications, 2011. ISBN
9781452238401.

PAWLISZYN, J. Sampling and Sample Preparation for Field and Laboratory: Fundamentals and New Directions in Sample
Preparation. 1st Ed. Elsevier Science, 2002. ISBN 9780444505118.

DOWNEY, G. Advances in Food Authenticity Testing. Elsevier, 2016. ISBN 978-0-08-100220-9.

Doporudend literatura:

EMANUEL, P. et al. Sampling for Biological Agents in the Environment. 1st Ed. Washington: American Society for Microbiology,
2008. ISBN 978-1-55581-450-2.

HOORFAR, J. Rapid Detection, Characterization, and Enumeration of Foodborne Pathogens. 1st Ed. American Society for
Microbiology, 2011. ISBN 978-1-55581-542-4.

TADEO, J.L. Analysis of Pesticides in Food and Environmental Samples. 1st Ed. CRC Press, 2008. ISBN 9781420007756.

CONTI, M.E. Biological Monitoring: Theory & Applications: Bioindicators and Biomarkers for Environmental Quality and Human
Exposure Assessment. 1st Ed. WIT, 2008. ISBN 9781845640026.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 [hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim

V kombinované formé studia studenti zpracovavaji literarni reSersi, kterou nasledné obhajuji ve formé prezentace, s naslednou
diskusi k tématu prace. Pro udé€leni zapoctu musi obhdjit svou prezentaci a napsat zapoctovy pisemny test s hodnocenim
vy$8im neZ 50%. Vyucujici ma béhem semestru konzulta¢ni hodiny, pfi nichZ mohou studenti probrat tematické okruhy a
problematiku s nimi spojenou.

Moznosti komunikace s vyu€ujicim: senkarova@utb.cz, 576 031 020.



mailto:senkarova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Environmentalni biologie

Typ predmétu povinné volitelny doporugeny ro¢nik / semestr [ 1/LS
Rozsah studijniho predmétu 28p+0s+0l | hod. | 28 krediti |2
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich | zkouska Forma vyuky prednasky
vysledki

Forma zpusobu ovéreni | Prokdzani znalosti probiranych tematickych okruhii pfi ustni zkousce.

studijnich vysledkii a dalsi
poZadavky na studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky
predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Jan Ruzi¢ka, Ph.D. (40% p)
doc. RNDr. Leona Butikova, Ph.D. (30% p)
Mgr. Magda Janalikova, Ph.D. (30% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem ptedmétu je poskytnout piehled eukaryotickych nemikrobialnich organizmd, vyskytujicich se na Zemi, a popsat jejich

vyznam ve sféfe ochrany prostiedi, at’ uz jako indikatorové organizmy (hydrobiologie, Cistirenstvi, fosilni zaznam), testovaci

druhy (ekotoxikologie) ¢i jako organizmy se zasadnim dopadem na planetarni ekosystém (fytoplankton, kril), nebo s

vyznamem pfi vyuziti v praktickych postupech ochrany prostiedi (fytoremediace). Bude také nastinén vyznam studia nékterych

skupin ¢i druhd, pro poznavani mechanizmti odolnosti organizmid proti radiaci, t€Zkym kovim ¢i jinym nepfiznivym

podminkam prostiedi. Obsah piedmétu tvofi tyto tematické celky:

1. Uvod, vymezeni naplné pfedmétu. Eukaryotické organizmy - soutasné taxonomické &lenéni, evoluéni skupiny.

. Jednobunécné a kolonialni eukaryotické organizmy: Excavata, Rhizaria.

. Jednobunécné i mnohobunééné eukaryotické organizmy: Chromalveolata, Amoebozoa.

. Vyznam ,,protozoi“ pro hydrobiologii, studium fosilniho zaznamu a pro pozemsky ekosystém.

. Zivo&ichové - zékladni piehled skupin. Bezobratli 1.

. Zivogichové - bezobratli I1.

. Zivo&ichové - strunatci |.

. Zivogichové - strunatci 11.

. Vyznam vybranych skupin a druhii bezobratlych i strunatct pro hydrobiologii, ekotoxikologii, pro pozemsky ekosystém a
pro védecky vyzkum.

10. Rostliny - zakladni piehled skupin. Ruduchy.

11. Rostliny vytrusné a nahosemenné.

12. Rostliny krytosemenné I.

13. Rostliny krytosemenné I1.

14. Vyznam vybranych rostlin pro ekotoxikologii, védecky vyzkum a pro pozemsky ekosystém.

O©ooO~NOoO Ok WwN

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinn4 literatura:

SMRZ, J. Zaklady biologie, ekologie a systému bezobratlych Zivogichii. Praha: Karolinum Press, 2015.
GAISLER, J.,, ZIMA, J. Zoologie obratlovcu. Praha: Academia, 2007.

DOSTAL, P. Evoluce a systém stélkatych organismii a cévnatych vytrusnych rostlin. Praha: UK, 2006.

Doporuéena literatura:

ROSYPAL, S. Novy piehled biologie. Scientia, 2003.

PAZOUREK, J. Vypravéni o rostlinach. Praha: Academia, 2001.

U.S. National Library of Medicine - PubMed/MEDLINE — Taxonomy: https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/.
PECHENIK, J.A. Biology of the Invertebrates. 7th Ed. McGraw-Hill Education, 2015

SHIPUNOV, A. Introduction to Botany. Lecture Notes. Minot State University, 2017.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 8 | hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Samostatné studium: sezndmeni s hlavnimi skupinami a vyznamnymi druhy organismut, vcetné vyuziti www stranek dle
doporuceni prednasejicich. Kontrola samostatného studia bude uskuteénéna pifi Ustni zkousce. Dle potfeby jsou mozné
individualni konzultace po pfedchozi emailové ¢i telefonické dohodé.

MozZnosti komunikace s vyuéujicimi: ruzickaj@utb.cz, 576 031221, 576031 511, bunkova@utb.cz, 576 031 240,
mdolezalova@utb.cz, 576 031 02.
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Zpracovani experimentu 11

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny ro¢nik / semestr | 1/LS
Rozsah studijniho pi‘edmétu 14p+14s+0l | hod. | 28 krediti | 2
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéieni  studijnich | klasifikovany zapocet Forma vyuky | pfednasky, seminafe
vysledkii

Forma zpiusobu ovéreni | Zvladnuti zaveérecného testu.

studijnich vysledki a dalsi
poZadavky na studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky
predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Petr Ponizil, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace predmétu |

Cilem pfedmétu je piedstaveni zakladnich statistickych metod pouzivanych pfi zpracovani méteni v technické praxi.
Na prednasce se studenti seznami s dllezitymi statistickymi metodami a v seminafi se je nauci pouzivat na
generovanych datech. Obsah pfedmétu tvofi tyto tematické celky (pfedmét se uci v rozsahu 2p+2s+0l jednou za dva
tydny, proto je celki 7):

. Normalni rozd¢leni, testovani normality.

. Testovani statistickych hypotéz.

. Linearni regrese.

. Nelinearni regrese.

. Analyza rozptylu (ANOVA).

. Neparametrické metody.

. Planovani experimentu.
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Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

MELOUN, M. Statistické zpracovani experimentalnich dat. Praha: Plus, 1994. ISBN 80-85297-56-6.

NEUBAUER, J., SEDLACIK, M., KRiZ, O. Zaklady statistiky. Aplikace v technickych a ekonomickych oborech. 2.
roz. vyd. Praha: Grada, 2016. ISBN 978-80-247-5786-5.

LEPS, J., SMILAUER, P. Biostatistika. Praha: EPISTEME, 2016. ISBN 978-80-7394-587-9.

McCLAVE, J.T., SINCICH, T.T. Statistics. Cambridge: Pearson Publishing, 2012. ISBN 0321755936.

Doporucena literatura:

BUDIKOVA, M., KRALOVA, M., MAROS, B. Privodce zikladnimi statistickymi metodami. Praha: Grada, 2010.
ISBN 978-80-247-3243-5.

ANDEL, J. Zaklady matematické statistiky. Praha: MatfyzPress, 2011. ISBN 9788073781620.

FREEDMAN, D., PISANI, R. Statistics. 4th Ed. W.W. Norton & Company, 2007. ISBN 978-0393929720.

WITTE, R.S., WITTE, J.S. Statistics. New York, 2009. ISBN 978-0470392225.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 8 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim budou urceny c¢asti uciva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena
pisemnym testem. Dle potieby jsou mozné konzultace po emailové ¢i telefonické dohodé.

Moznosti komunikace s vyuéujicim: ponizil@utb.cz, 576 035 114.



mailto:ponizil@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka

SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu

Akademické dovednosti v angli¢tiné

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho pFedmétu Op+28s+0I [hod. |28 krediti |2
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich vysledki | klasifikovany zapocet | Forma vyuky | semindfe

Forma zpusobu ovéfeni studijnich
vysledki a dalsi pozadavky na
studenta

Prace studentl je prubézné sledovana v hodinach. Kazdy student v pribéhu
semestru vypracuje kratky abstrakt jeho diplomové prace. Student musi splnit
80% tuiCast na seminafich. Znalost angli¢tiny je na Girovni pokrocily B2+.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do  vyuky
predmétu

Vyucéujici

Predmeét ma pro zaméreni SP dopliujici charakter.

Stru¢ni anotace predmétu I

Cilem pfedmétu je naucit studenty pracovat s odbornymi texty v angli¢tin€. Obsah pfedmétu tvoii tyto tematické celky:
. Specifika psaného akademického jazyka.

. Zakladni gramatické celky.

. Shoda podmétu s ptisudkem.

. Trpny rod.

. Vztazné véty.

. Spojovaci vyrazy.

. Syntax a jeho vliv na vyznam vét.

. Nazvy ¢lanka, klicova slova.

. Sila tvrzeni, zpracovani dat a vysledku, popis grafi.

10. Vliv jazykového zpracovani na silu tvrzeni pfi analyze dat, zobecnovani.
11. Zpracovani metodiky.

12. Charakteristické ¢asti ivodu a zavéru odborného ¢lanku.

13. Efektivni abstrakt.

14. Napomocné tipy psani odbornych textd.

O©oo~NO O WNPEF

Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

PHILPOT, S. Headway Academic Skills Level 2 Student’s Book, Reading, Writing and Study Skills. Oxford University
Press. ISBN 0194741605.

MURPHY, R. English Grammar in Use. Cambridge, 2003. ISBN 0-521-5293-X.

Doporucena literatura:

SWAN, M., WALTER, C. Oxford English Grammar Course Intermediate. Oxford University Press, 2011. ISBN
0194420825.

Vlastni dopliujici materialy v e-learningové podobé.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 9 | hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studenti samostatn¢ studuji predlozené materidly a vyuzivaji e-learningovou podporu. Odevzdavaji abstrakt své
diplomové prace. V piipadé potieby maji moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyucujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



http://phonebook.utb.cz/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka

SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu

Akademické dovednosti v néméiné (pro KS - alternativni moznost k AJ)

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho piedmétu [hod. | kreditii |2
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéieni studijnich vysledki | klasifikovany zapodet | Forma vyuky | semindfe

Forma zpusobu ovéfeni studijnich
vysledki a dalsi pozadavky na
studenta

Prace studenti je sledovana komunikac¢nimi aktivitami v hodinach. Kazdy
student v prubéhu semestru prezentuje technické téma z jeho studijni oblasti.
Na konci semestru absolvuje zavére¢ny test, ktery musi splnit na 60%. Student

musi splnit 80% ucast na seminafich. Znalost némciny je na trovni pokrocily

B2.
Garant predmétu
Zapojeni garanta do  vyuky
prredmétu
Vyucujici

Predmeét ma pro zaméreni SP dopliujici charakter.

Stru¢ni anotace predmétu I

Cilem pfedmétu je naudit studenty pracovat s odbornymi tématy, pisemn¢ i ustné prezentovat technické informace
v némciné. Zabyva se rozvojem komunikacnich schopnosti studentdl i v obecné oblasti a profesnich situacich. Obsah
predmétu tvori tyto tematické celky:

. Zakladni gramatické struktury.

. Konjunktiv préterita.

. Trpny rod.

. Minulé ¢asy vybranych slabych a silnych sloves.

. Vazby sloves.

. Zajmenna pfislovce.

. Vztazné véty.

. Infinitiv s zu po podstatnych a pfidavnych jménech.

. Infinitiv s zu po slovesech.

10. Stupiiovani pridavnych jmen a pfislovci.

11. Struktura odbornych textt.

12. Specifika prezentace v ném¢iné.

13. Prezentace vlastni odborné prace.

14. Test.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:
BECKER, N., BRAUNERT, C.J. Alltag Beruf & Co. 6. Hueber Verlag, 2011.
https://www.hueber.de/shared/uebungen/alltag/

Doporucena literatura:

SCHRAMM, B. a kol. Grammatik - ganz klar! Ismaning: Hueber Verlag, 2011. ISBN 978-3-19-051555-4.
KRENN, W., PUCHTA, H. Motive. Miinchen: Hueber Verlag, 2016. ISBN 978-3-19-001878-9.
Dopliiujici materidly https://www.hueber.de/seite/pg_lehren_unterrichtsplan_mot.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustfedéni) | 9 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studenti samostatné studuji pfedlozené materialy a pracuji s internetovymi odkazy. Prezentuji technické téma z jejich
studijni oblasti. V pfipadé potfeby maji moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyucujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



https://www.hueber.de/shared/uebungen/alltag/
https://www.hueber.de/seite/pg_lehren_unterrichtsplan_mot
http://phonebook.utb.cz/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu AKkademické dovednosti v rustiné (pro KS - alternativni moznost k AJ)

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS
Rozsah studijniho piedmétu [hod. | kreditii |2
Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich vysledki | klasifikovany zapocet | Forma vyuky | seminare

Forma zpusobu ovéreni studijnich | Prace studentd je sledovana komunikac¢nimi aktivitami v hodinach. Kazdy
vysledki a daldi pozadavky na |student v pribéhu semestru prezentuje technické téma z jeho studijni oblasti.
studenta Na konci semestru absolvuje zavérecny test, ktery musi splnit na 60%. Student
musi splnit 80% tcast na seminafich. Znalost rustiny je na Grovni pokrocily B2.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do  vyuky
predmétu

Vyucujici

Predmeét ma pro zaméreni SP dopliujici charakter.

Stru¢ni anotace predmétu I

Cilem pfedmétu je naudit studenty pracovat s odbornymi tématy, pisemn¢ i ustné prezentovat technické informace
Vv rusting. Zabyva se rozvojem komunika¢nich schopnosti studentd i v obecné oblasti a profesnich situacich. Obsah
predmétu tvori tyto tematické celky:

. Re¢ové intence a situace.

. Ciselné tidaje, vyjadieni miry, mnozstvi.

. Predlozkové vazby odlisné od Cestiny.

. Sklonovani zajmen.

. Casovani sloves v pfitomném ¢ase.

. Casovani sloves v minulém ¢ase.

. Obtizné slovesné vazby.

. Trpny rod.

. Nesklonna podstatna jména.

10. Vyjadieni moznosti, nemoznosti, nutnosti.

11. Odborné texty ve vztahu k oboru.

12. Odborna terminologie ve vztahu k oboru.

13. Prezentace vlastni odborné prace.

14. Test.

O©CoOo~NOOOLh~WNBE

Studijni literatura a studijni pomucky

POVi,nné literatura:
JELINEK, S. a kol. Raduga po novomu 3! Plzeii: Fraus, 2009. ISBN 978-80-7238-772-4.
JELINEK, S. a kol. Raduga po novomu 4! Plzeii: Fraus, 2010. ISBN 978-80-7238-947-6.

Doporucena literatura:
PARIZKOVA, S. Rustina pro zacateéniky a samouky. Pavel Patizek, 2010. ISBN 978-80-903072-9-2.

Informace ke kombinované nebo distanéni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 9 | hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studenti samostatné studuji pfedlozené materialy a pracuji s internetovymi odkazy. Prezentuji technické téma z jejich
studijni oblasti. V pfipadé potfeby maji moznost domluvit si individualni konzultaci.

Moznosti komunikace s vyucujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



http://phonebook.utb.cz/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu VyZiva a stravovani ¢lovéka

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS

Rozsah studijniho pFedmétu 28p+28s+0l [hod. |56 krediti |4

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich vysledki | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky,
seminare

Forma zpusobu ovéieni studijnich | Zapocet: povinna 90% ucast na seminafich, vypracovani vSech ukolti zadanych
vysledki a dals§i pozadavky na |V ramciseminaid.
studenta ZkouSka: pisemnd a tistni - prokazani znalosti probiranych tematickych okruht.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do  vyuky
predmétu

Vyucujici

Mgr. Martina Bu¢kova, Ph.D. (100% p)

Stru¢ni anotace predmétu I

Cilem pfedmétu je prohloubit znalosti fyziologie traveni a vstiebavani zivin a seznamit studenty s nejnovejSimi
poznatky z oblasti vyZivy ¢lovéka, se zasadami racionalizace vyzivy, rozvést pozadavky na vyZzivu u skupin populace se
specifickymi naroky na vyzivu. Pozornost je vénovana i rozsifeni poznatkti prevence poruch zdravi a novym trendtim.
Obsah predmétu tvoii tyto tematické celky:

. Stavba a funkce traviciho traktu.

. Stavba a funkce ptidruzenych organt a soustav.

. Regulace motility traviciho traktu a sekrece travicich stav.

. Fyziologie traveni a vstiebavani.

. Nervova a hormonalni regulace metabolismu.

. Vyziva obyvatelstva CR, klady a nedostatky, moznosti jejiho ovlivitovani.

. Sledovani a posuzovani zdravotné vyzivového stavu populace.

. Zasady pro racionalizaci vyzivy.

. Vyziva vybranych skupin populace.

10. Vyziva a prevence poruch zdravi.

11. Zakladni skupiny potravin a jejich nutri¢éni hodnoceni.

12. Alternativni zptisoby stravovani.

13. Vyznam dopliku stravy ve vyzive.

14. Nové sméry ve vyZive.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

KLIMESOVA, I., STELZER, J. Fyziologie vyZivy. Olomouc: UP, 2013. ISBN 978-80-244-3280-9.

ZLATOHLAVEK, L. Klinické dietologie a vyziva. Praha: Current Media, 2016. Medicus. ISBN 978-80-88129-03-5.
ALLEN, L., CABALLERO, B., PRENTICE, A. Encyclopedia of Human Nutrition. 2nd Ed. Amsterdam:
Elsevier/Academic Press, 2005. ISBN 0121501108.

Doporucena literatura:

KASPER, H. Vyziva v medicing a dietetika. Praha: Grada, 2015. ISBN 978-80-247-4533-6.

SVACINA, S., MULLEROVA, D., BRETSNAJDROVA, A. Dietologie pro lékate, farmaceuty, zdravotni sestry a
nutri¢ni terapeuty. 2. upr. vyd. Praha: Triton, 2013. Lékai'ské repetitorium. ISBN 978-80-7387-699-9.

BERDANIER, C.D., BERDANIER, L. Advanced Nutrition: Macronutrients, Micronutrients, and Metabolism. 2nd Ed.
Boca Raton: CRC Press, Taylor & Francis Group, 2015. ISBN 978-1-4822-0517-6.

Informace ke kombinované nebo distanéni formé

| 16 |hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim

Studenti se ucastni pfednasek a seminaiti v pfedepsaném rozsahu a jsou jim urCeny casti uCiva k samostatnému
nastudovani. Kontrola samostatného studia je provedena pisemnou formou. Pro ziskani zapoCtu studenti rovnéz
vypracuji a odevzdaji vybrané ukoly. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluve.

Moznosti komunikace s vyucujicim: buckova@utb.cz, 576 031 529.



mailto:buckova@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Stabilizatory a emulgatory v potravinarstvi

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS

Rozsah studijniho ptedmétu 28p+14s+0l [hod. |42 kreditii 13

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich vysledka | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky,
seminafe

Forma zpusobu ovéieni studijnich | Zapocet: minimaln€¢ 90% ucast na seminafich.
vysledki a dalSi pozadavky na |Zkouska: pisemna a ustni - prokazani dostatecné znalosti probiranych témat a
studenta schopnosti aplikovat ziskané znalosti pfi feSeni technologického problému.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do  vyuky
predmétu

Vyucujici

doc. RNDr. Iva Bure$ova, Ph.D. (80% p)
Ing. Richardos Nikolaos Salek, Ph.D. (20% p)

Stru¢ni anotace predmétu I

Cilem pfedmétu je ziskat znalosti o funkénich vlastnostech emulgatorti a stabilizatorti, jejich chemické struktuie a
mechanismu plsobeni v potravinach. Predmét bude vyuZivat a rozSifovat znalosti z pfedchoziho studia. Obsah
predmétu tvofi tyto tematické celky:

. Vlastnosti potravin a pficiny jejich nestability.

. Emulgaéni vlastnosti latek.

. Stabiliza¢ni vlastnosti latek.

. Zasady pro vyuzivani emulgatort a stabilizatord v potravinach.

. Lecitin, mono-, di- a triacylglyceroly a jejich slouceniny.

. Bilkoviny vajec a mléka.

. Zelatina.

. Rostlinné bilkoviny.

. Nativni a modifikované skroby.

10. Pektin, inulin, beta-glukany a arabinoxylany.

11. Arabska guma, guarova guma a tragant.

12. Celulodza a derivaty celulozy.

13. Agar, alginaty, karagenany.

14. Gelanova a xantanova guma.

O©CoO~NOOOIh~WNE

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

BARTOVSKA, L., SISKOVA, M. Co je co v povrchové a koloidni chemii - vykladovy slovnik. Praha, 2005.
KADLEC, P. a kol. Technologie potravin - Pfehled tradi¢nich potravinaiskych vyrob. Praha: VSCHT, 2012. ISBN 978-
80-7418-145-0.

KODET, J., SOTOLOVA, I, STERBA, S. Plnici, zahu$tovaci, gelotvorné a stabilizatni latky pro potraviny:
Potravinaiské hydrokoloidy. Praha: Stfedisko potravinarskych informaci, 1993.

Doporucena literatura:

IMESON, A. (Ed.) Food Stabilisers, Thickeners and Gelling Agents. London: John Wiley & Sons, 2009. ISBN 978-1-
4051-3267-1.

LAAMAN, T.R. (Ed.) Hydrocolloids in Food Processing. London: John Wiley & Sons, 2011. ISBN 978-0813820767.
PHILLIPS, G.O., WILLIAMS, P.A. (Ed.) Handbook of Hydrocolloids. Cambridge: Woodhead Publishing, 2000. ISBN
1845694147.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 12 |hodin

Informace o zpisobu kontaktu s vyucujicim

Studentiim bude urceno ucivo k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena testem,
prezentaci, nebo pisemnou praci v rozsahu do 10 stran textu. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické
domluve.

Moznosti komunikace s vyuéujicimi: buresova@utb.cz, 576 033 333, rsalek@utb.cz, 576 038 087.



mailto:buresova@utb.cz
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Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nizev studijniho predmétu Primysl a Zivotni prostiedi

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny ro¢nik / semestr | 2/ZS

Rozsah studijniho pFedmétu 28p+14s+0l [hod. |42 krediti 13

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpiisob ovéreni studijnich vysledki | zapocet, zkouska Forma vyuky prednasky,
seminafe

Forma zpusobu ovéreni studijnich | Zvladnuti predepsané latky na zaklad¢ pfednasek, semindid a literatury.
vysledkii a dalSi pozadavky na | Zapocet: uCast na seminafich minimalné 80%, zpracovani prezentace na zadané
studenta téma.

Pisemna ¢ast zkousky: testové a pisemné otazky.

Ustni zkouska z teoretickych zékladd: isp&$né prokazani znalosti a dovednosti,
student prokaze patficné porozuméni tématu.

Garant predmétu

Zapojeni garanta do  vyuky
piredmétu

Vyucujici

prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D (100% p)

Struéna anotace predmétu I

Cilem pfedmétu je ziskani zakladniho piehledu souc¢asnych moznosti ochrany a tvorby zZivotniho prostiedi s ohledem na
primyslovou ¢innost. Studenti ziskaji piehled o pfedpokladech a zasadach systémové péce o zivotni prostiedi. Seznami
se také se zakladnimi moznostmi ochrany ovzdusi, vod a zpracovani pevnych odpadi a remediace pud. Obsah pfedmétu
tvori tyto tematické celky:

. Uvod do piedmétu - vymezeni pojmu Zivotni prostiedi, globalni problémy ZP, historie vzniku ochrany ZP.

. Cykly zakladnich biogennich prvkd v ZP.

. Zékladni ptirodni zdroje Zemé. Fosilni a alternativni zdroje energie.

. Jaderna energetika.

. Znegistovani zivotniho prostiedi. Vliv primyslu na ZP, vliv zemé&délstvi na ZP.

. Vliv dopravy na ZP. Alternativni druhy dopravy.

. Péce o vodu, historie, typy vod, ukazatele znecisténi, uprava pitné vody, ¢isténi odpadnich vod.

. Odstranovani a vyuzivani pevnych odpadi. Odpadové hospodaistvi, nakladani s odpady. Recyklace.

. Technické moznosti ochrany ovzdusi. Zakladni pojmy, latky znecist'ujici ovzdusi, technologické procesy.

10. Pada - vlastnosti, zména kvality, ochrana, sana¢ni technologie.

11. Polymery a zivotni prostfedi. Biorozlozitelné polymerni materialy.

12. Strategie pé&e o Zivotni prostiedi. Posuzovani vlivii na ZP (EIA).

13. Mezinarodni spoluprace. Trvale udrzitelny rozvoj.

14. Environmentalni audit, ekologické znaceni. Mezinarodni standardy fizeni péce o 7P - EMS, EMAS, 1SO 14000.

O©oo~NO O WNEF

Studijni literatura a studijni pomiicky

Povinna literatura:

Studijni opory v elektronické forme.

HERCIK, M. Ochrana Zivotniho prostiedi. Ostrava: VSB-TU, 1994. ISBN 80-7078-255-2.

WEINER, R., MATTHEWS, R. Environmental Engineering. 4th Ed. Burlington, 2003. ISBN 9780080494777.

Doporucena literatura:

CORBITT, R.A. Standard Handbook of Environmental Engineering. 2nd Ed. New York: McGraw-Hill, 1999. ISBN
9780070131606.

BARAN, V. Jaderna energetika a dalsi problémy moderni civilizace. Praha: Academia, 2002. ISBN 80-200-1048-3.
BiZKOVA, R. a kol. Zivotni prostiedi v Ceské republice 1989-2004. CENIA, 2006. Dostupné online:
http://www.cenia.cz/web/www/web-pub2.nsf/$pid/ CENMSFP6KHRR/$FILE/15let_Skor.pdf.

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) | 12 [hodin

Informace o zpusobu kontaktu s vyucujicim

Studentim budou uréeny ¢asti u¢iva k samostudiu. Ziskani zapo¢tu bude podminéno vypracovanim seminarni prace na
dané environmentalni téma. Pisemna Cast zkousky: vypocetni Cast, Usp&Sné prokazani feSeni zadanych vypocetnich
problémil. Ustni zkouska z teoretickych zakladi: Gsp&$né prokazani znalosti a dovednosti, student prokaze patiiéné
porozumeéni tématu. Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluve.

Moznosti komunikace s vyucujicim: mkoutny@uth.cz, 576 031 207.



http://www.cenia.cz/web/www/web-pub2.nsf/$pid/CENMSFP6KHRR/$FILE/15let_5kor.pdf

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Biotechnologie v odpadovém hospodarstvi/Biotechnology in Waste
Management

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny roénik / semestr | 2/ZS

Rozsah studijniho pFedmétu 14p+14s+0I [hod. |28 krediti |2

Prerekvizity, korekvizity,

ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich vysledki | klasifikovany zapocet Forma vyuky prednasky,
seminaie

Forma zpusobu ovéieni studijnich | Dochazka: ui€ast na seminatich alespon 80%.
vysledkit a dalSi pozadavky na |Zapoctovy test: minimalni zisk 60% plného poctu bodu.
studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do  vyuky
prredmétu

Vyucujici

prof. Mgr. Marek Koutny, Ph.D. (100% p)

Struéna anotace predmétu

Cilem predmétu je poskytnout studentim pichled biotechnologickych postupti vyuziti odpadd, biotechnologickych
aplikaci odpadnich produktt a $irSich souvislosti biotechnologii a ochrany zivotniho prostfedi. Obsah pfedmétu tvoii
tyto celky:

. Uvod do vyuziti odpadnich produktii v biotechnologiich.

. Biopaliva druhé generace.

. Vyroba bioethanolu.

. Vyroba biodieselu.

. Primyslové kompostovani 1.

. Primyslové kompostovani II.

. Biotechnologie v ¢&isténi odpadnich vod.

. Vyroba bioplynu I.

. Vyroba bioplynu II.

10. Vyroba bioplynu III.

11. Bioremediace, sanace I.

12. Bioremediace, sanace Il.

13. Biodegradabilni materialy I.

14. Biodegradabilni materialy II.

O©ooo~NO O WNPRF

Studijni literatura a studijni pomucky

Povinna literatura:

EVANS, G.M., FURLONG, J.C. Environmental Biotechnology: Theory and Application. John Wiley and Sons Ltd.,
2002. ISBN 0470843721.

CHANDRA, R. Advances in Biodegradation and Bioremediation of Industrial Waste. CRC Press, 2015. ISBN
9781498700542.

EPSTEIN, E. Industrial Composting: Environmental Engineering and Facilities Management. 1st Ed. CRC Press, 2011.
ISBN-13 978-1439845318.

Ceské pravni predpisy: www.zakonyprolidi.cz.

Doporucena literatura:

DOBLE, M. Polymers in a Marine Environment. Smithers Rapra Technology, 2014. ISBN 1847355749.

BEHARI, S. Environmental Microbial Biotechnology. Springer International Publishing AG, 2015. ISBN-13 (EAN)
9783319190174.

WAGNER, T. Environmental Science: Active Learning Laboratories and Applied Problem Sets. 2nd Ed. Wiley, 2009.
ISBN-10 0470087676.

www.enviweb.cz, www.ekohelp.cz, www.tretiruka.cz

Informace ke kombinované nebo distanéni formé

Rozsah konzultaci (sousti‘edéni) I 8 | hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim

Studentim budou urceny Casti uc¢iva k samostatnému nastudovani. Kontrola samostatného studia bude provedena
pisemnym testem. Studenti rovnéz zpracovavaji seminarni praci v rozsahu cca 10 stran textu na zvolené téma z oblasti.
Konzultace jsou mozné po emailové ¢i telefonické domluvé.

Moznosti komunikace s vyucujicim: mkoutny@utb.cz, 576 031 207.



http://www.zakonyprolidi.cz/
http://www.enviweb.cz/
http://www.ekohelp.cz/
http://www.tretiruka.cz/
mailto:mkoutny@utb.cz

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

B-111 — Charakteristika studijniho predmétu

Nazev studijniho predmétu Podnikatelské aktivity 11

Typ predmétu povinné volitelny doporuéeny ro¢nik / semestr | 2/ZS

Rozsah studijniho predmétu 14p+14s+0I [ hod. |28 krediti |2

Prerekvizity, korekvizity, ekvivalence

Zpisob ovéreni studijnich vysledka | klasifikovany zapocet Forma vyuky prednasky,
seminare

Forma zpiisobu ovéreni studijnich | Pisemna forma; vypracovani podnikatelského planu.
vysledkic a dal§i poZadavky na
studenta

Garant predmétu

Zapojeni garanta do vyuky predmétu

Vyucujici

Predmeét ma pro zaméreni SP doplijici charakter.

Stru¢na anotace piredmétu |

Cilem predmétu je seznamit studenty s podnikatelskym prostiedim v Ceské republice a v Evropské unii. Studenti ziskaji
zéakladni znalosti z oblasti podnikéani, zakladani vlastnich podnikatelskych subjektii a fizeni takto vzniklych subjektti. Budou
se orientovat v problematice tvorby podnikatelského planu, pravnim minimu pro zalozeni a vznik firmy, a to jak fyzické
osoby, tak pravnické osoby. Budou dale znat zakladni ekonomické vazby a fungovani firem. Studenti budou schopni vytvofit
si vlastni podnikani, zalozit vlastni podnikatelsky subjekt a spocitat jeho ekonomickou efektivnost. Obsah predmétu tvoii tyto
tematické celky:

. Uvod do podnikéni, podnikatelské prostredi.

. Podnikatelské prostredi v Evropské unii.

. Pravni aspekty podnikéani a pravni formy podnikani v CR.

. Zivotni cyklus podniku, vznik a zanik podniku.

. Zivnostenské pravo.

. Zalozeni fyzické a pravnické osoby.

. Podpora podnikani.

. Zaklady podnikové ekonomiky.

. Rizeni nékladd, vynosi a vysledku hospodateni.

10. Majetkova a kapitalova struktura podniku.

11. Zaklady financi a finan¢niho Fizeni v podniku.

12. Danové aspekty v podnikani.

13. Tvorba podnikatelského planu.

14. Bankovni soustava a pojistovny v Ceské republice.
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Studijni literatura a studijni pomicky

Povinna literatura:

MARTINOVICOVA, D., KONECNY, M., VAVRINA, J. Uvod do podnikové ekonomiky. 1. vyd. Praha: Grada Publishing,
2014. 208 s. ISBN 978-80-247-5316-4.

SYNEK, M., KISLINGEROVA, E. a kol. Podnikova ekonomika. 6. ptep. a dopl. vyd. Praha: C. H. Beck, 2015.

MOSEY, S., NOKE, H., KIRKHAM, P. Building an Entrepreneurial Organisation. London: Routledge, Taylor & Francis
Group, 2017. 138 s. Routledge Masters in Entrepreneurship. ISBN 978-1-138-86113-8.

SHELTON, H. The Secrets to Writing a Successful Business Plan: A Pro Shares a Step-by-Step Guide to Creating a Plan that
Gets Results. Upd. and Exp. Ed. Rockville: Summit Valley Press, 2017. 312 s. ISBN 978-0-9899460-3-2.

Doporucena literatura:

SRPOVA, J., REHOR, V. a kol. Zaklady podnikani: teoretické poznatky, piiklady a zkuSenosti Eeskych podnikateld. 1. vyd.
Praha: Grada, 2010. 427 s. ISBN 978-80-247-3339-5.

SYNEK, M. a kol. Manazerské ekonomika. 5. vyd. Praha: Grada, 2011. 480 s. ISBN 978-80-247-3494-1.

JANATKA, F. Podnikani v globalizovaném svété. Praha: Wolters Kluwer, 2017. 336 s.

ZAPLETALOVA, S. Podnikani malych a stfednich podnikii na mezinarodnich trzich. 1. vyd. Praha: Ekopress, 2015. 177 s.
ISBN 978-80-87865-16-3.

Zakon ¢. 89/2012 Sb., Obcansky zakonik v platném znéni.

Zakon ¢. 90/2012 Sb., Zakon o obchodnich spolec¢nostech a druzstvech (zdkon o obchodnich korporacich) v platném znéni.
JOHN, V. How to Run a Business without Risk: The Truth Revealed about Business Risk: Ten Interviews with Experienced
Entrepreneurs and Advisors. London: Meriglobe Business Academy, 2017. 247 s. ISBN 978-1-911511-14-4,

Informace ke kombinované nebo distan¢ni formeé

Rozsah konzultaci (soustiedéni) | 8 | hodin

Informace o zpiisobu kontaktu s vyucujicim

Studenti budou samostatné vypracovavat podnikatelsky plan dle instrukci zadanych b&hem spole¢nych konzultaci. Studenti
maji moznost domluvit si individualni osobni konzultaci. Je mozna i konzultace na dalku prostfednictvim e-mailu.Moznosti
komunikace s vyu¢ujicim: viz Telefonni seznam UTB http://phonebook.utb.cz/.



http://phonebook.utb.cz/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

Personalni zabezpeceni — prehled vyucujicich
Vysoka skola Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka
Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jmenny seznam

Piijmeni Jméno Tituly
Buc¢kova Martina Mgr., Ph.D.
Burika FrantiSek doc. Ing., Ph.D.
Bunkové Leona doc. RNDr., Ph.D.
Buresova Iva doc. RNDr., Ph.D.
Cernikové Michaela MVDr., Ph.D.
Filip Jaroslav Ing., Ph.D.
Gal Robert Ing., Ph.D.
Ingr Marek RNDr., Ph.D.
Janalikova Magda Magr., Ph.D.
Jancova Petra Mgr., Ph.D.
Julinova Markéta Ing., Ph.D.
Koutny Marek prof. Mgr., Ph.D.
Lazarkova Zuzana Ing., Ph.D.
Lorencova Eva Ing., Ph.D.
Pachlova Vendula doc. Ing., Ph.D.
Pecha Jifi Ing., Ph.D.
Ponizil Petr doc. RNDr., Ph.D.
Ruizicka Jan doc. RNDr., Ph.D.
Salek Richardos Nikolaos Ing., Ph.D.
Senkarova Lenka Ing., Ph.D.

Prohlasujeme, Ze u pracovniki, jejichZ pracovni smlouva je aktualné sjednana na dobu urcitou, jsme
pripraveni pracovni smlouvy prodlouzit tak, aby po dobu platnosti akreditace bylo zajisténo
odpovidajici personalni zabezpeceni studijniho programu i po skonéeni platnosti sou¢asnych smluv.



Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Martina Buckova Tituly | Mgr., Ph.D.

Rok narozeni 1974 typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutediiuje st.|--—- rozsah do

program kdy

Dalsi soucasna pisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Piedméty prislusného studijniho programu a zpusob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskutecnovani studijniho programu

Vyziva a stravovani ¢lovéka (100% p)

Udaje o vzdélani na VS

2005: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie materialti, obor Technologie makromolekularnich latek, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovini VS

2001 — 2004: Earth Resources, s.r.0., regionalni zastupce pro prodej laboratorni techniky
2004 —2005: HACH LANGE s.r.o0., regionalni zastupce pro prodej laboratorni a procesni techniky

2005 — 2011: Vyzkumny ustav vodohospodatsky T. G. Masaryka, v.v.i. Praha, koordinator pro mezilaboratorni
porovnavani zkousek

2011 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, akademicky pracovnik

ZkuSenosti s vedenim kvalifikacnich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 4 BP, 6 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS Ohlasy publikaci
--- --- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS 7 9 neevid.

Pi'ehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tviiréi ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

BUCKOVA, M. (45%), VASKOVA, H., BUBELOVA, Z.: Raman spectroscopy as a modern tool for lactose
determination. WSEAS Transactions on Biology and Biomedicine 13(1), 108-114, 2016.

VASKOVA, H.,, BUCKOVA, M. (45%), ZALESAKOVA, L.: Spectroscopic analysis of milk fat and its
mathematical evaluation. International Journal of Biology and Biomedical Engineering 10(1), 168-175, 2016.

VASKOVA, H., BUCKOVA, M. (40%): Thermal degradation of vegetable oils: spectroscopic measurement and
analysis. Procedia Engineering 100, 630-635, 2015.

VASKOVA, H., BUCKOVA, M. (50%): Spectroscopic measurement and analysis of fat in milk. Annals of DAAM
International for 2015 26, 1-6, 2015.

BUCKOVA, M. (40%), VASKOVA, H., TOBOLOVA, M., KRESALEK, V.: Spectroscopic screening of
degradation process in edible oils and its mathematical evaluation. International Journal of Mathematical Models
and Methods in Applied Sciences 8(1), 319-328, 2014.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢
Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka
Nazev studijniho programu | Biotechnologie
Jméno a prijmeni Frantisek Buiika Tituly |doc. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1978 typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy
Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutediiuje st.|--—- rozsah do
program kdy

Dalsi soucasna pisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Piredméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, pfip. dalsi zapojeni do uskutec¢iiovani
studijniho programu

Rizeni bezpetnosti v biotechnologiich (50% p)
Senzorické hodnoceni potravin (30% p)

Udaje o vzdélani na VS

2003: VVS PV Vyskov, FEOS, SP Ekonomika a management, obor Ekonomika a hygiena vyZivy, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovini VS

2003 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2009 docent, od r. 2011 feditel Ustavu technologie potravin, od r.
2015 dékan FT

ZkusSenosti s vedenim kvalifikacnich a rigoréoznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 —2017: 10 BP, 16 DP, 4 DisP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
Zpracovani zemédélskych produktd | 2009 SPU Nitra, SR WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 348 418 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikaéni a dalsi tviiréi ¢innosti nebo dalsSi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

SALEK, R.N., CERNIKOVA, M., MADEROVA, S., LAPCIK, L., BUNKA, F. (25%): The effect of different
composition of ternary mixtures of emulsifying salts on the consistency of processed cheese spreads manufactured from
Swiss-type cheese with different degrees of maturity. Journal of Dairy Science 99, 3274-3287, 2016.

BUBELOVA, Z., TREMLOVA, B., BUNKOVA, L., POSPIECH, M., VITOVA, E., BUNKA, F. (25%): The effect of
long-term storage on the quality of sterilized processed cheese. Journal of Food Science and Technology 52, 8, 4985-
4993, 2015.

BUNKA, F. (30%), DOUDOVA, L., WEISEROVA, E., CERNIKOVA, M., KUCHAR, D., SLAVIKOVA, §.,
NAGYOVA, G., PONIZIL, P., GRI?BER, T., MICHALEK, J.: The effect of concentration and composition of ternary
emulsifying salts on the textural properties of processed cheese spreads. Lebensmittel Wissenschaft und Technologie -
Food Science and Technology 58, 247-255, 2014.

BUNKA, F. (35%), BUDINSKY, P., ZIMAKOVA, B., MERHAUT, M., FLASAROVA, R., PACHLOVA, V.,
KUBAN, V., BUNKOVA, L.: Biogenic amines occurrence in fish meat sampled from restaurants in region of Czech
Republic. Food Control 31(1), 49-52, 2013.

BUNKA, F. (40%), BUDINSKY, P., CECHOVA, M., DRIENOVSKY, V., PACHLOVA, V., MATOULKOVA, D.,
KUBAN, V., BUNKOVA, L.: Content of biogenic amines and polyamines in beers from the Czech Republic. Journal
of the Institute of Brewing 118(2), 213-216, 2012.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Leona Buiikova Tituly | doc. RNDr., Ph.D.
Rok narozeni 1974 | typ vztahu k VS pp. rozsah 40 do kdy | N

Typ vztahu na souéasti VS, ktera uskuteéiiuje st. program | --- rozsah do kdy | ---

Dalii sou¢asna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS | typ prac. vztahu | rozsah

Piedméty prislusného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do uskute¢novani
studijniho programu

Biotechnologicky projekt I (20% s)

Diplomova prace (garant pfedmétu, 100% s, jeden z vedoucich DP)
Environmentalni biologie (30% p)

Metody molekularni biologie (60% p)

Mikrobiologie v biotechnologiich (100% p)

Prevence zneuZiti biotechnologickych aplikaci (100% p)

Seminaf k diplomové praci (100% s)

Udaje o vzdélani na VS

2004: MU Brno, PF, SP Biologie, obor Mikrobiologie, Ph.D.
2008: MU Brno, PF, obor Obecna biologie, smér Mikrobiologie, RNDr.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2004 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2010 docent

Prehled souvisejici ¢innosti doklddajici kvalifikaéni pifedpoklady v oblasti akredita¢ni, evaluacni a dalSi hodnotici ¢innosti (nahrazuje
Prehled garantovanych SP (SO) za poslednich 10 let, jelikoZ dosud SP/SO garantovany nebyly):

Clenka Rady pro vnitini hodnoceni UTB Zlin; Hodnoceni kvality vyuky na FT UTB Zlin (2012 — 2015); P#iprava a vnitini
pfipominkové fizeni k akreditanim materialim na FT UTB Zling pro obory NMgr. studia (9 akredita¢nich spist 2012 — 2015)

Dalsi profesni ¢innost: UTB Zlin, FT: ¢lenka Védecké rady (2016 — dosud), ¢lenka Oborové rad na FT UTB, STU Bratislava FCHPT a
SPU Nitra FBP; prodékanka pro pedagogickou ¢innost navazujiciho magisterského studia (2012 — 2015).

ZkuSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 14 BP, 20 DP, 2 DisP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS Ohlasy publikaci
Biotechnologie 2010 SPU Nitra, SR WOS Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS 289 313 neevid.

Pi'ehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tvirci ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe vztahujici
se k zabezpecovanym predmétiim

FLASAROVA, R., PACHLOVA, V., BUNKOVA, L. (15%), MENSIKOVA, A., GEORGOVA, N., DRAB, V., BUNKA, F.:
Biogenic amine production by Lactococcus lactis subsp. cremoris strains in the model system of Dutch-type cheese. Food Chemistry
194, 68-75, 2016.

BUNKOVA, L. (35%), GAL, R., LORENCOVA, E., JANCOVA, P., DOLEZALOVA, M., KMET, V., BUNKA, F.: Microflora of
farm and hunted pheasants in relation to biogenic amines production. European Journal of Wildlife Research 62, 341-352, 2016.
WUNDERLICHOVA, L., BUNKOVA, L. (35%), KOUTNY, M., JANCOVA, P., BUNKA, F.: Formation, degradation, and
detoxification of putrescine by foodborne bacteria: A review. Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety 13, 1012-
1030, 2014.

BUNKOVA, L. (30%), ADAMCOVA, G., HUDCOVA, K., VELICHOVA, H., PACHLOVA, V., LORENCOVA, E., BUNKA, F.:
Monitoring of biogenic amines in cheeses manufactured at small-scale farms and in fermented dairy products in the Czech Republic.
Food Chemistry 141(1), 548-551, 2013.

WUNDERLICHOVA, L., BUNKOVA, L. (30%), KOUTNY, M., VALENTA, T., BUNKA, F.: Novel touchdown-PCR method for
the detection of putrescine producing Gram-negative bacteria in food products. Food Microbiology 34, 268-276, 2013.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢
Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka
Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie
Jméno a prijmeni Iva Buresova Tituly |doc. RNDr., Ph.D.
Rok narozeni 1971 |typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 do N
kdy
Typ vztahu nasoudasti VS, kterd uskutefiiuje st.|--- rozsah | --- do
program kdy
Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Predméty prisluSného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Potravinaiské biotechnologie I1 (60% p)
Stabilizatory a emulgatory v potravinatstvi (80% p)

Udaje o vzdélini na VS

2008: MENDELU Brno, AF, SP Chemie a technologie potravin, obor Vlastnosti a zpracovani zemédélskych
materidlll a produktl, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1994 — 2002: Mopas, a.s. HoleSov, enviromentalni manager

2002 —2006: Zemedélsky vyzkumny tstav Kroméfiz, s.r.0., vyzkumny pracovnik
2004 — 2010: Agrotest fyto, s.r.0. Kroméfiz, védecky pracovnik

2009 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2014 docent

ZkuSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 3 BP, 8 DP.

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na V§ Ohlasy publikaci
Zpracovani zemédélskych produkti | 2014 SPU Nitra, SR WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 76 115 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tviarci ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

BURESOVA, 1. (60%), KUBINEK, R.: The behavior of amaranth, chickpea, millet, corn, quinoa, buckwheat and
rice doughs under shear oscillatory and uniaxial elongational tests simulating proving and baking. Journal of Texture
Studies 47(5), 423-431, 2016.

BURESOVA, I. (35%), MASARIKOVA, L., HRIVNA, L., KULHANOVA, S., BURES, D.: The comparison of the
effect of sodium caseinate, calcium caseinate, carboxymethyl cellulose and xanthan gum on rice-buckwheat dough
rheological characteristics and textural and sensory quality of bread. LWT-Food Science and Technology 68, 659-
666, 2016.

DOSTALOVA, Y., HRIVNA, L., KOTKOVA, B., BURESOVA, 1. (30%), JANECKOVA, M., SOTTNIKOVA,
V.. Effect of nitrogen and sulphur fertilization on the quality of barley protein. Plant Soil and Environment 61(9),
399-404, 2015.

BURESOVA, 1. (25%), KRACMAR, S., DVORAKOVA, P., STREDA, T.: The relationship between rheological
characteristics of gluten-free dough and the quality of biologically leavened bread. Journal of Cereal Science 60(2),
271-275, 2014,

HRIVNA, L., PECHKOVA, J., BURESOVA, 1. (45%): Monitoring of dynamic changes during vegetation period in
the middle Moravia region in years 2007 to 2010. Listy cukrovarnické a repariské 129(5-6), 182-186, 2013.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Michaela Cernikova Tituly | MVDr,, Ph.D.

Rok narozeni 1980 |typ vztahuk VS |pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutetiiuje st.|--- rozsah | --- do

program kdy

Dal3i soucasna pusobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Predméty prisluSného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Legislativa v biotechnologickych aplikacich (50% p)
Rizeni bezpecnosti v biotechnologiich (50% p)

Udaje o vzdélini na VS

2009: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

01 — 08/2006: KVS SVS pro Zlinsky kraj, epizootolog
09/2006 — dosud (2008 — 2012 MD): UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, odborny asistent

ZkuSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 2 BP, 5 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na V§ 47 58 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tvirci ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

SALEK, R.N., CERNIKOVA, M. (25%), MADEROVA, S., LAPCIK, L., BUNKA, F.: The effect of different
composition of ternary mixtures of emulsifying salts on the consistency of processed cheese spreads manufactured
from Swiss-type cheese with different degrees of maturity. Journal of Dairy Science 99, 3274-3287, 2016.

CERNIKOVA, M. (40%), GAL, R., POLASEK, Z., JANICEK, M., PACHLOVA, V., BUNKA, F.: Comparison of
the nutrient composition, biogenic amines and selected functional parameters of meat from different part of Nile
crocodile (Crocodylus niloticus). Journal of Food Composition and Analysis 43, 82-87, 2015.

SALEK, R.N., CERNIKOVA, M. (20%), NAGYOVA, G., KUCHAR, D., BACOVA, H., MINARCIKOVA, L.,
BUNKA, F.: The effect of composition of ternary mixtures containing phosphate and citrate emulsifying salt on
selected textural properties of spreadable processed cheese. International Dairy Journal 44, 37-43, 2015.

BUNKA, F., DOUDOVA, L., WEISEROVA, E., CERNIKOVA, M. (20%), KUCHAR, D., SLAVIKOVA, §.,
NAGYOVA, G., PONIZIL, P., GRUBER, T., MICHALEK, J.: The effect of concentration and composition of
ternary emulsifying salts on the textural properties of processed cheese spreads. Lebensmittel Wissenschaft und
Technologie - Food Science and Technology 58, 247-255, 2014.

HLADKA, K., RANDULOVA, Z., TREMLOVA, B., PONIZIL, P., MANCIK, P., CERNIKOVA, M. (20%),
BUNKA, F.: The effect of cheese maturity on selected properties of processed cheese without traditional emulsifying
agents. Lebensmittel Wissenschaft und Technologie - Food Science and Technology 55, 650-656, 2014.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Jaroslav Filip Tituly | Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1983 |typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 do 12/2020
kdy

Typ vztahu nasoulasti VS, ktera uskutetiiuje st.|-— rozsah do

program kdy

Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteéiovani studijniho programu

Bionanotechnologie (100% p)
Biotechnologicky projekt T (20% s)
Biotechnologicky projekt II (30% s)

Udaje o vzdélani na VS

2013: STU Bratislava, FCHPT, SP Biotechnologie, obor Biotechnologie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2013 — 2016: SAV Bratislava, CHU, vyzkumny pracovnik
01/2016 — 12/2016: CAM, Qatar Univerzity, Qatar, vyzkumny pracovnik
2017 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent

ZkuSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS 34 32 2

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tviréi cinnosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odbornikii z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym piredmétim

KLUKOVA, L., FILIP, J. (25%), BELICKY, S., VIKARTOVSKA, A., TKAC, J.: Graphene oxide-based
electrochemical label-free detection of glycoproteins down to aM level using a lectin biosensor. Analyst 141(14),
4278-4282, 2016.

DOSEKOVA, E., FILIP, J. (25%), BERTOK, T., BOTH, P., KASAK, P., TKAC, J.: Nanotechnology in
glycomics: Applications in diagnostics, therapy, imaging, and separation processes. Medicinal Research Reviews
37(3), 514-626, 2016.

FILIP, J. (85%), TKAC, J.: Is graphene worth using in biofuel cells? Electrochimica Acta 136, 340-354, 2014.

FILIP, J. (85%), TKAC, J.: Effective bioelectrocatalysis of bilirubin oxidase on electrochemically reduced
graphene oxide. Electrochemistry Communications 49, 70-74, 2014.

SEFCOVICOVA, I., FILIP, J. (30%), MASTIHUBA, V., GEMEINER, P., TKAC, J.: Analysis of ethanol in
fermentation samples by a robust nanocomposite-based microbial biosensor. Biotechnology Letters 34(6), 1033-
1039, 2012.

Pusobeni v zahranici

01 — 12/2016: CAM, Qatar Univerzity, Qatar, postdoc pobyt (12 mésict)

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Robert Gal Tituly | Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1974 | typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskute¢iiuje st.|--- rozsah | --- do

program kdy

Dal3i soucasna pusobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Predméty prisluSného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dal§i zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Potravinaiské biotechnologie I (40% p)

Udaje o vzdélani na VS

2001: MENDELU Brno, AF, SP Chemie a technologie potravin, obor Vlastnosti a zpracovani zemédélskych
materiald a produktd, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1998 — 2001: MZLU Brno, technik pro vyuku a vyzkum
2001 — 2008: RACIOLA — JEHLICKA s.r.0., technolog, vedouci vyroby, vyrobni feditel
09/2008 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifikacnich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 13 BP, 19 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 6 17 8

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tvirci ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym piredmétim

BUNKOVA, L., GAL, R. (15%), LORENCOVA, E., JANCOVA, P., DOLEZALOVA, M., KMET, V., BUNKA,
F.: Microflora of farm and hunted pheasants in relation to biogenic amines production. European Journal of Wildlife
Research 62(3), 341-352, 2016.

CERNIKOVA, M., GAL, R. (20%), POLASEK, Z., JANICEK, M., PACHLOVA, V., BUNKA, F.: Comparison of
the nutrient composition, biogenic amines and selected functional parameters of meat from different parts of Nile
crocodile (Crocodylus niloticus). Journal of Food Composition and Analysis 43, 82-87, 2015.

GAL, R. (40%), KRCMAROVA, L., PLSKOVA, M.: Moznosti aplikace skopového masa do tepelné opracovanych
masnych vyrobkt. XL. Konference o jakosti potravin a potravinovych surovin - Ingrovy dny 2014. Brno: Mendelova
univerzita v Brné 145-153, 2014.

LONG, N.H.B.S., GAL, R. (33%), BUNKA, F.: The effect of selected phosphate salts on the textural properties of
deboned poultry meat batters. 1st International Conference on Agricultural Science, Biotechnology, Food and
Animal Science (ABIFA '12) 219-223, 2012.

LONG, N.H.B.S., GAL, R. (33%), BUNKA, F.: Use of selected phosphates in meat products. Food Safety and
Control. University of Agriculture, Nitra, Slovakia, 180-183, 2012.

Pusobeni v zahrani¢i

2009: AZABU University, Sagamihara, Japonsko, lektor (5 tydntt)

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Marek Ingr Tituly |RNDr., Ph.D.

Rok narozeni 1973 | typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskute¢iiuje st.|--- rozsah | --- do

program kdy

Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

UK Praha, PfF, Katedra biochemie DPP 6

Pifedméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, piip. dalsi zapojeni do uskutec¢iiovani
studijniho programu

Proteinové a enzymové inzenyrstvi (50% p)
Rekombinantni biotechnologie (30% p)

Udaje o vzdélini na VS

2000: UK Praha, P¥F + AVCR Praha, UFCH JH, SP Chemie, obor Fyzikalni chemie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1999 — 2000: AVCR Praha, Ustav organické chemie a biochemie, vyzkumny pracovnik (jpp.)
2001 — dosud: UK Praha, PiF, Katedra biochemie, odborny asistent (do r. 2015 jpp., nyni DPP)
2002 — dosud: Ascoprot Biotech, s.r.0., jednatel a vedouci vyzkumu v oblasti proteinové biochemie
2011 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav fyziky a materidlového inZenyrstvi, odborny asistent

ZkuSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucéujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 4 BP, 3 DP.

Obor habilitac¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na V§ Ohlasy publikaci
--- --- --- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 175 186 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikac¢ni a dalSi tvirci ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odbornikii z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

INGR, M. (42%), KUTALKOVA, E., HRNCIRIK, J., LANGE, R.: Equilibria of oligomeric proteins under high
pressure — A theoretical description. Journal of Theoretical Biology 411, 16-26, 2016. DOI
10.1016/j.jtbi.2016.10.001.

INGR, M. (45%), DOSTAL, J., MAJEROVA, T.: Enzymological description of multitemplate PCR-Shrinking
amplification bias by optimizing the polymerase-template ratio. Journal of Theoretical Biology 382, 178-186, 2015.
DOI 10.1016/j.jthi.2015.06.048.

INGR, M. (50%), HALABALOVA, V., YEHYA, A., HRNCIRIK, J., CHEVALIER-LUCIA, D., PALMADE, L.,
BLAYO, C., KONVALINKA, J., DUMAY, E.: Inhibitor and substrate binding induced stability of HIV-1 protease
against sequential dissociation and unfolding revealed by high pressure spectroscopy and kinetics. PLOS ONE 10,
€0119099, 2015. DOI 10.1371/journal.pone.0119099.

KUTALKOVA, E., HRNCIRIK, J., INGR, M. (40%): Pressure induced structural changes and dimer destabilization
of HIV-1 protease studied by molecular dynamics simulations. Physical Chemistry Chemical Physics 16, 2596-25915,
2014. DOI 10.1039/c4cp03676;j.

MARUSINCOVA, H., HUSAROVA, L., RUZICKA, J., INGR, M. (15%), et al.: Polyvinyl alcohol biodegradation
under denitrifying conditions. International Biodeterioration & Biodegradation 84 (Special Issue), 21-28, 2013. DOI
10.1016/j.ibiod.2013.05.023.

Pusobeni v zahrani¢i

1998 — 1999: Univerzita v Heidelbergu, Ustav fyzikalni chemie, Odd. teoretické chemie, Némecko, odborna stdz (10
mesict)

Podpis datum



http://apps.webofknowledge.com/OneClickSearch.do?product=UA&search_mode=OneClickSearch&SID=N2vDAnHewEhmuVBXfpy&field=AU&value=Ingr,%20M&ut=8163674&pos=%7B2%7D&excludeEventConfig=ExcludeIfFromFullRecPage

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Magda Janalikova (DoleZalova) Tituly | Mgr., Ph.D.

Rok narozeni 1979 | typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutefiiuje st. |--- rozsah do

program kdy

Dal§i sou¢asna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS | typ prac. vztahu | rozsah

Piedméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do uskuteciiovani
studijniho programu

Biotechnologicky projekt I (60% s)
Biotechnologicky projekt IT (70% s)
Environmentalni biologie (30% p)
Metody molekulérni biologie (40% p)
Rekombinantni biotechnologie (30% p)

Udaje o vzdélini na VS

2009: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2005 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifikacnich a rigoréoznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 5 BP, 9 DP.

Obor habilitacniho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na V§ Ohlasy publikaci
--- --- --- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konéno na VS 62 65 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacéni a dalSi tvaréi ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

BOSAK, J., MICENKOVA, L., DOLEZALOVA, M. (30%), SMAJS, D.: Colicins U and Y inhibit growth of
Escherichia coli strains via recognition of conserved OmpA extracellular loop 1. International Journal of Medical
Microbiology [online], 306(7), 486-494, 2016.

BUNKOVA, L., GAL, R., LORENCOVA, E., JANCOVA, P., DOLEZALOVA, M. (5%), KMET, V., BUNKA, F.:
Microflora of farm and hunted pheasants in relation to biogenic amines production. European Journal of Wildlife
Research [online], 62(3), 341-352, 2016.

PAVLICKOVA, S., DOLEZALOVA, M. (70%), HOLKO, I.: Resistance and virulence factors of Escherichia coli
isolated from chicken. Journal of Environmental Science and Health - Part B Pesticides, Food Contaminants, and
Agricultural Wastes 50(6), 417-421, 2015.

FIC, V., BUNKA, F., BUNKOVA, L., BUDINSKY, P., BURESOVA, P., BURG, P., CERNY, B,, DOLEZALOVA,
M. (5%), FIC, M., FISERA, M., KUBAN, V., MARCINCAK, P., SKROVANKOVA, S., VALASEK, P,
ZEMANEK, P.: Vino - analyza, technologie, gastronomie. 299 s. Cesky T¢sin: Ing. Vaclav Helan - 2 THETA, 2015.

PAVLICKOVA, S., DOLEZALOVA, M. (50%), HOLKO, I.: Characterization of Escherichia coli strains isolated
from food. The 4th International Scientific Conference Applied Natural Sciences, 2013.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu Biotechnologie

Jméno a prijmeni Petra Janc¢ova Tituly Mgr., Ph.D.

Rok narozeni 1982 typ vztahu k VS pp. rozsah |40 do N
kdy

Typ vztahu na souéasti VS, ktera uskutetiiuje st. program --- rozsah |--- do
kdy

Dal§i sou¢asna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Piedméty prislusného studijniho programu a zpusob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do uskuteciiovani
studijniho programu

Biomedicinské aplikace a farmakologické biotechnologie (100% p)
Oborovy seminaft (100% s)
Toxikologie (100% p)

Udaje o vzdélani na VS

2010: UP Olomouc, LF, SP Lékarska chemie a biochemie, obor Lékarska chemie a biochemie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2008 — 2010: UP Olomouc, LF, Ustav 1ékaiské chemie a biochemie, odborny pracovnik (zaméfeni na analytické metody
hodnoceni interakci biologicky aktivnich latek s cytochromy P450), od 09/2009 védecky pracovnik (jpp. - ivazek 0,25)

09/2010 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 6 BP, 3 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- - - WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti 326 299 neevid.

Pi'ehled o nejvyznamné;jsi publikaéni a dalSi tvirdi ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe vztahujici
se k zabezpecovanym piedmétiim

SERA, J., STLOUKAL, P., JANCOVA, P. (20%), VERNEY, V., PEKAROVA, S., KOUTNY, M.: Accelerated
biodegradation of agriculture film based on aromatic—aliphatic copolyester in soil under mesophilic conditions. Journal
of Agricultural and Food Chemistry 64(28), 5653-5661, 2016.

BUNKOVA, L., GAL, R., LORENCOVA, E., JANCOVA, P. (10%), DOLEZALOVA, M., KMET, V., BUNKA, F.:
Microflora of farm and hunted pheasants in relation to biogenic amines production. European Journal
of Wildlife Research 62(3), 341-352, 2016.

KRIZEK, K., RUZICKA, J., JULINOVA, M., HUSAROVA, L., HOUSER, J., DVORACKOVA, M., JANCOVA, P.
(5%): N-methyl-2-pyrrolidone-degrading bacteria from activated sludge. Water Science and Technology 71(5), 776-
782, 2015.

WUNDERLICHOVA, L., BUNKOVA, L, KOUTNY, M. JANCOVA, P. (15%), BUNKA, E.: Formation,
degradation, and detoxification of putrescine by foodborne bacteria: A review. Comprehensive Reviews in Food Science
and Food Safety 13(5), 1012-1030, 2014.

JANCOVA, P. (60%), SILLER, M.: Phase Il drug metabolism, Topics on drug metabolism, James Paxton (Ed.), ISBN
978-953-51-0099-7,  2012. InTech, dostupné online:  http://www.intechopen.com/books/topics-on-drug-
metabolism/phase-ii-drug-metabolism. DOI 10.5772/29996.

Pusobeni v zahranici

2009: Univerzita v Birminghamu, Institute for Cancer Studies, Velkéa Britanie (3 mésice)

Podpis datum



http://www.intechopen.com/books/topics-on-drug-metabolism/phase-ii-drug-metabolism
http://www.intechopen.com/books/topics-on-drug-metabolism/phase-ii-drug-metabolism

Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu Biotechnologie

Jméno a prijmeni Markéta Julinova Tituly | Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1978 | typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu na souéasti VS, ktera uskutetiiuje st. program | --- rozsah do
kdy

Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu | rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalSi zapojeni do uskute¢iiovani
studijniho programu

Biotechnologie v ¢istirenskych procesech (100% p)
Exkurze (100% I)

Udaje o vzdélini na VS

2004: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie materialti, obor Technologie makromolekularnich latek, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2001 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 6 BP, 4 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- --- --- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 132 150 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjSi publikaéni a dalSi tviiréi ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym piredmétim

KRIZEK, K., RUZICKA, J., JULINOVA, M. (15%), HUSAROVA, L., HOUSER, J., DVORACKOVA, M.,
JANCOVA, P.: N-methyl-2-pyrrolidone-degrading bacteria from activated sludge. Water Science and Technology
71(5), 776-782, 2015.

JULINOVA, M. (40%), SLAVIK, R., KALENDOVA, A., SMIDA, P., KRATINA, J.: Biodeterioration of plasticized
PVC/montmorillonite nanocomposites in aerobic soil environment. Iranian Polymer Journal 23(7), 547-557, 2014.

KOPCILOVA, M., HUBACKOVA, J., RUZICKA, J., DVORACKOVA, M., JULINOVA, M. (10%), KOUTNY, M.,
TOMALOVA, M., ALEXY, P., BUGAJ, P., FILIP, J.: Biodegradability and mechanical properties of poly (vinyl
alcohol)-based blend plastics prepared through extrusion method. Journal of Polymers and the Environment 21(1), 88-
94, 2013.

JULINOVA, M. (35%), KUPEC, J., SLAVIK, R., VASKOVA, M.: Initiating biodegration of polyvinylpyrrolidone in
an aqueous aerobic environment: Technical note. Ecological Chemistry and Engineering S-Chemia | Inzynieria
Ekologiczna S 20(1), 199-208, 2013.

JULINOVA, M. (50%), SLAVIK, R.: Removal of phthalates from aqueous solution by different adsorbents: A short
review. Journal of Environmental Management 94(1), 13-24, 2012.

Pusobeni v zahranic¢i

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢
Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka
Nazev studijniho programu | Biotechnologie
Jméno a prijmeni Marek Koutny Tituly | prof. Mgr., Ph.D.
Rok narozeni 1973 | typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy
Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutetiiuje st.|--- rozsah do
program kdy
Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS | typ prac. vztahu | rozsah

Piredméty prislusného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dal§i zapojeni do
uskutecnovani studijniho programu

Analyza surovin a produktii biotechnologii (50% p)

Biotechnologie v odpadovém hospodarstvi/Biotechnology in Waste Management (100% p)
Legislativa v biotechnologickych aplikacich (50% p)

Proteinové a enzymové inZenyrstvi (50% p)

Primysl a zivotni prostiedi (100% p)

Rekombinantni biotechnologie (40% p)

Udaje o vzdélni na VS

1999: MU Brno, PiF, obor Biochemie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1999 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent, od r. 2007 docent, od r. 2007 feditel Ustavu inZenyrstvi ochrany Zivotniho
prostiedi, od r. 2015 profesor

ZkusSenosti s vedenim kvalifikacnich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucéujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 4 BP, 7 DP, 2 DisP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
Technologie makromolekularnich latek 2007 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konéno na VS 484 | 510 neevid.
Chemie a technologie ochrany zivotniho | 2015 VUT Brno

prostiedi

wewr

Pi‘ehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tviréi ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétum

SERA, J., STLOUKAL, P., JANCOVA, P., VERNEY, V., PEKAROVA, S., KOUTNY, M. (35%): Accelerated biodegradation of
agriculture film based on aromatic-aliphatic copolyester in soil under mesophilic conditions. Journal of Agricultural and Food
Chemistry 64, 5653-5661, 2016.

STLOUKAL, P., JANDIKOVA, G., KOUTNY, M. (15%), SEDLARIK, V.: Carbodiimide additive to control hydrolytic stability and
biodegradability of PLA. Polymer Testing 54, 19-28, 2016.

STLOUKAL, P., PEKAROVA, S., KALENDOVA, A., MATTAUSCH, H., LASKE, S., HOLZER, C., CHITU, L., BODNER, S,,
MAIER, G., SLOUF, M., KOUTNY, M. (20%): Kinetics and mechanism of the biodegradation of PLA/clay nanocomposites during
thermophilic phase of composting process. Waste Management 42, 31-40, 2015.

WUNDERLICHOVA, L., BUNKOVA, L., KOUTNY, M. (5%), JANCOVA, P., BUNKA, F.: Formation, degradation, and
detoxification of putrescine by foodborne bacteria: A review. Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety 13(5), 1012-
1030, 2014.

HUSARQVA, L., PEKAROVA, S., STLOUKAL, P., KUCHARCZYK, P., VERNEY, V., COMMEREUC, C., RAMONE, A.,
KOUTNY, M. (20%) ldentification of important abiotic and biotic factors in the biodegradation of poly(L-lactic acid). International
Journal of Biological Macromolecules 71 (Special Issue), 155-162. 2014.

Pusobeni v zahranici

11 —-12/1998, 05 — 06/2001: Free University of Amsterdam, Nizozemi, vyzkumny pobyt (4 mésice)

09/2004 — 09/2005: Blaise Pascal University a CNEP, Clermont-Ferrand, Francie, postdoc pobyt (12 mésicti)
09/2008: ENSC, Clermont-Ferrand, Francie, Erasmus (mobilita ucitel) (1 mésic)

05/2010: ENSC, Clermont-Ferrand, Francie, ,,Invited professor” (1 mésic)

02/2012: Blaise Pascal University, Clermont-Ferrand, Francie, ,,Invited professor (1 mésic)

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Zuzana Lazarkova (Bubelova) Tituly | Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1982 typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutetiiuje st.|-— rozsah do

program kdy

Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS | typ prac. vztahu rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zphsob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Senzorické hodnoceni potravin (70% p)

Udaje o vzdélani na VS

2009: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2007 — dosud: UTB Zlin, FT, Ustav technologie potravin, odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifikacnich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 4 BP, 15 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- --- --- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 28 40 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikac¢ni a dalSi tvirci ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odbornikii z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

BUBELOVA, Z. (45%), TREMLOVA, B., BUNKOVA, L., POSPIECH, M., VITOVA, E., BUNKA, F.: The
effect of long-term storage on the quality of sterilized processed cheese. Journal of Food Science and Technology
52(8), 4985-4993, 2015.

BUBELOVA, Z. (45%), BUNKA, F., TATAKOVA, M., STAINOCHOVA, K., PUREVDORJ, K., BUNKOVA,
L.: Effects of temperature, pH and NaCl content on in vitro putrescine and cadaverine production through the
growth of Serratia marcescens CCM 303. Journal of Environmental Science and Health, Part B 50(11), 797-808,
2015.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, Z. (30%), SNEYD, J., ERB-WEBER, S., MLCEK, J.: Total phenolics,
flavonoids, antioxidant activity, crude fibre and digestibility in non-traditional wheat flakes and muesli. Food
Chemistry 174, 319-325, 2015.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, Z. (30%), FISERA, M.: Determination of chemical, insoluble dietary fibre,
neutral-detergent fibre and in vitro digestibility in rice types commercialized in Czech markets. Journal of Food
Composition and Analysis 40, 8-13, 2015.

SUMCZYNSKI, D., BUBELOVA, Z. (50%): Determination of nutritional characteristics, fibre and digestibility
of colour rice types. Chemické listy 109(2), 147-150, 2015.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Eva Lorencova Tituly |Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1984 typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu na soudasti VS, ktera uskuteéiiuje st. program | --- rozsah do
kdy

Dal§i soutasna pisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Potravinaiské biotechnologie 11 (40% p)
Vyroba alkoholickych a nealkoholickych napoji (50% p)

Udaje o vzdélini na VS

2015: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2013 — dosud: UTB Zlin, FT, asistent, od r. 2015 odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 8 BP, 9 DP.

Obor habilitaéniho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS | Ohlasy publikaci
--- WOQOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS |54 70 28

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tvirci cinnosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym piredmétim

LORENCOVA, E. (40%), BUNKOVA, L., PLEVA, P., DRAB, V., KUBAN, V., BUNKA, F.: Selected factors
influencing the ability of bifidobacterium to form biogenic amines. International Journal of Food Science and
Technology 49, 1302-1307, 2014.

HAUERLANDOVA, 1, LORENCOVA, E. (30%), BUNKA, F., NAVRATIL, J., JANECKOVA, K.,
BUNKOVA, L.: The influence of fat and monoacylglycerols on growth of spore-forming bacteria in processed
cheese. International Journal of Food Microbiology 182-183, 44-50, 2014.

BUNKOVA, L., ADAMCOVA, G., HUDCOVA, K., VELICHOVA, H., PACHLOVA, V., LORENCOVA, E.
(20%), BUNKA, F.: Monitoring of biogenic amines in cheeses manufactured at small-scale farms and in fermented
dairy products in the Czech Republic. Food Chemistry 141, 548-551, 2013.

LORENCOVA, E. (40%), BUNKOVA, L., MATOULKOVA, D., DRAB, V., PLEVA, P, KUBAN, V.,
BUNKA, F.: Production of biogenic amines by lactic acid bacteria and bifidobacteria isolated from dairy products
and beer. International Journal of Food Science and Technology 47, 2086-2091, 2012.

PLEVA, P., BUNKOVA, L, LAUKOVA, A., LORENCOVA, E. (30%), KUBAN, V., BUNKA, F.:
Decarboxylation activity of enterococci isolated from rabbit meat and staphylococci isolated from trout intestines.
Veterinary Microbiology 159, 438-442, 2012.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢
Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka
Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie
Jméno a prijmeni Vendula Pachlova Tituly |doc. Ing., Ph.D.
Rok narozeni 1984 typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy
Typ vztahu na souéasti VS, ktera uskuteéiiuje st. program | --- rozsah do
kdy
Dal§i soutasna pisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Potravinai‘ské biotechnologie I (60% p)

Udaje o vzdélini na VS

2011: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2011 — dosud: UTB Zlin, FT, akademicky pracovnik — odborny asistent, od r. 2015 docent

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 3 BP, 11 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS Ohlasy publikaci
Technologie potravin 2015 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS 87 131 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tviarci ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

FLASAROVA, R., PACHLOVA, V. (35%), BUNKOVA, L., MENSIKOVA, A., GEORGOVA, N., DRAB, V.,
BUNKA, F.: Biogenic amine production by Lactococcus lactis subsp. cremoris strains in the model system of
Dutch-type cheese. Food Chemistry 194, 68-75, 2016.

MRAZEK, J., PACHLOVA, V. (30%), BUNKA, F., CERNIKOVA, M., DRAB, V., BEJBLOVA, M., STANEK,
K., BUNKOVA, L.: Effect of different strains Penicillium nalgiovense in the NalZovy cheese during ripening.
Journal of the Science of Food and Agriculture 96(7), 2547-2554, 2015.

BUNKA, F., PACHLOVA, V. (50%), NENUTILOVA, L.: Texture properties of dutch-type cheese as a function
of its location and ripening. International Journal of Food Properties 16(5), 1016-1027, 2013.

PACHLOVA, V. (40%), BUNKA, F., CHROMECKOVA, M., BUNKOVA, L., BARTAK, P., POSPISIL, P.: The
development of free amino acids and volatile compounds in cheese “Olomoucké tvartzky” (PGI) during ripening.
International Journal of Food Science and Technology 48(9), 1868-1876, 2013.

PACHLOVA, V. (35%), BUNKA, F., FLASAROVA, R., VALKOVA, P., BUNKOVA, L.: The effect of elevated
temperature on ripening of Dutch type cheese. Food Chemistry 132, 1846-1854, 2012.

Pusobeni v zahrani¢i

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu Biotechnologie

Jméno a prijmeni Jifi Pecha Tituly | Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1984 typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do 09/2019
kdy

Typ vztahu na souéasti VS, ktera uskute¢iiuje st. program rozsah do
kdy

DalSi sou¢asna pusobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS typ prac. vztahu | rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalsi zapojeni do
uskuteéiovani studijniho programu

BioinZenyrstvi (100% p)

Udaje o vzdélani na VS

2015: VSCHT Praha, SP Chemie a chemické technologie, obor Organicka technologie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2009 — dosud: UTB Zlin, FAI, védecko-vyzkumny pracovnik

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 1 DP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na V§ Ohlasy publikaci
--- - --- WQOS Scopus ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS 51 61 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tvircéi ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym piredmétim

PECHA, J. (50%), SANEK, L., FURST, T., KOLOMAZNIK, K.: A kinetics study of the simultaneous methanolysis and
hydrolysis of triglycerides. Chemical Engineering Journal 288, 680-688, 2016.

SANEK, L., PECHA, J. (40%), KOLOMAZNIK, K., BARINOVA, M.: Pilot-scale production of biodiesel from waste
fats and oils using tetramethylammonium hydroxide. Waste Management 48, 630-637, 2016.

SANEK, L., PECHA, J. (35%), KOLOMAZNIK, K., BARINOVA, M.: Biodiesel production from tannery fleshings:
Feedstock pretreatment and process modeling. Fuel 148, 16-24, 2015.

KOLOMAZNIK, K., PECHA, J. (40%), VASEK, V., FRIEBROVA, V., PODZIMEK, P.: Method for deproteinization of
waste fats and oils. Evropsky patent ¢. EP2744351. 2015.

PECHA, J. (70%), KOLOMAZNIK, K.: Technologie vyroby hnojiva TO Natural Nitrogen KE. Ovéfena technologie.
2015.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka §kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢
Soucast vysoké Skoly Fakulta technologicka
Nazev studijniho programu | Biotechnologie
Jméno a pFijmeni Petr Ponizil | Tituly | doc. RNDr., Ph.D.
Rok narozeni 1965 |typ vztahuk VS |pp. rozsah 40 do N
kdy
Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskute¢iiuje st.|--- rozsah do
program kdy

Dal§i soutasna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS |typ prac. vztahu | rozsah

Piredméty prislusného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalSi zapojeni do
uskutecnovani studijniho programu

Zpracovani experimentu |1 (100% p)

Udaje o vzdélni na VS

1999: VUT Brno, FT, SP Chemie a technologie materialti, obor Technologie makromolekularnich latek, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovini VS

1988 — 1990: UJEP Brno (nyni MU Brno), PiF, odborny asistent laboratote diagnostiky kiemiku

1990 — dosud: VUT Brno (nyni UTB Zlin), FT, odborny asistent, od r. 2003 docent, 2011 — 2015 prod€kan pro
pedagogickou ¢innost bakalatského studia

Zkusenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 2 DP, 3 DisP.

Obor habilita¢niho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS | Ohlasy publikaci
Materialové védy a inzenyrstvi 2003 VUT Brno WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni kondno na VS | 156 200 20

Pi'ehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tviirci ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

MIKUSOVA, N., HUMPOLICEK, P., RUZICKA, J., CAPAKOVA, Z., JANU, K., KASPARKOVA, V.,
BOBER, P., STEJSKAL, J., KOUTNY, M., FILATOVA, K., LEHOCKY, M., PONIZIL, P. (5%): Formation of
bacterial and fungal biofilm on conducting polyaniline. Chemical Papers 71(2), 505-512, 2017. DOI
10.1007/s11696-016-0073-8.

HAUSNEROVA, B., SANETRNIK, D., PONIZIL, P. (33%): Surface structure analysis of injection molded
highly filled polymer melts. Polymer Composites 34(9), 1553-1558, 2013. DOI 10.1002/pc.22572.

SEDIVY, O., BENES, V., PONIZIL, P. (20%), et al.: Quantitative characterization of microstructure of pure
copper processed by ECAP. Image Analysis & Stereology 32(2), 65-75, 2013. DOI 10.5566/ias.v32.

STENICKA, M., PAVLINEK, V., PONIZIL, P. (20%), et al.: A note on secondary electrorheological patterns.
Journal of Intelligent Material Systems and Structures 23(9), SI, 1061-1066, 2012. DOI
10.1177/1045389X12443595.

CHVATALOVA, L., CERMAK, R., MRACEK, A., GRULICH, O., VESEL, A., PONIZIL, P. (15%), et al.: The
effect of plasma treatment on structure and properties of poly(1-butene) surface. European Polymer Journal (4),
866-874, 2012. DOI 10.1016/j.eurpolym;j.2012.02.007.

Pusobeni v zahranic¢i

2001: Technicka univerzita v Drazd’anech (Technische Universitdt Dresden), Némecko, studijni pobyt (6 mésicit)

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢
Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka
Nazev studijniho programu | Biotechnologie
Jméno a prijmeni Jan Rizi¢ka Tituly | doc. RNDr., Ph.D.
Rok narozeni 1960 | typ vztahu k VS | pp. rozsah 40 do N
kdy
Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskuteliiuje st.|--- rozsah | -- do
program kdy
D§l§i soucasna pusobeni jako akademicky pracovnik na jinych | typ prac. vztahu | rozsah
VS

Predméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dal§i zapojeni do
uskute¢iiovani studijniho programu

Biotechnologie pro ochranu prostit‘edi (100% p)
Environmentalni biologie (40% p)
Obecna ekologie (100% p)

Udaje o vzdélani na VS

2004: MU Brno, PiF, SP Biologie, obor Mikrobiologie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

1984 — 1993: VU kozedélny Otrokovice, nasledné TOMA a.s. Otrokovice, vyzkumny pracovnik
1993 — 1997: Farmaceuticka firma Intercaps Zlin, mikrobiolog, fizeni jakosti
1997 — dosud: VUT Brno (od r. 2001 UTB Zlin), FT, odborny asistent, od r. 2007 docent

ZkuSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoréznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyuéujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 11 BP, 9 DP, 1 DisP.

Obor habilitacniho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konano na VS | Ohlasy publikaci
Technologie makromolekularnich latek | 2007 UTB Zlin WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti | Rizeni konino na VS 165 |135 neevid.

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalSi tviréi ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniku z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

RUZICKA, J. (75%), FUSKOVA, J., KRIZEK, K., MERKOVA, M., CERNOTOVA, A., SMELIK, M.:
Microbial degradation of N-methyl-2-pyrrolidone in surface water and bacteria responsible for the proces. Water
Science and Technology 73(3), 643-647, 2016.

KRIZEK, K., RUZICKA, J. (60%), JULINOVA, M., HUSAROVA, L., HOUSER, J., DVORACKOVA, M.,
JANCOVA, P.: N-methyl-2-pyrrolidone-degrading bacteria from activated sludge. Water Science and
Technology 71(5), 776-782, 2015.

MARUSINCOVA, H., HUSAROVA, L., RUZICKA, J. (25%), INGR, M., NAVRATIL, V., BUNKOVA, L.,
KOUTNY, M.: Polyvinyl alcohol biodegradation under denitrifying conditions. International Biodeterioration
& Biodegradation 84(Special Issue), 21-28, 2013.

KOPCILOVA, M., HUBACKOVA, J., RUZICKA, J. (45%), DVORACKOVA, M., JULINOVA, M.,
KOUTNY, M., TOMALOVA, M., ALEXY, P., BUGAJ, P., FILIP, J.: Biodegradability and mechanical
properties of poly(vinyl alcohol)-based blend plastics prepared through extrusion method. Journal of Polymers
and the Environment 21(1), 88-94, 2013.

RUZICKA, J. (95%), MARSALKOVA, K.: Tiileté sledovani populaci Phengaris nausithous na Dievnici.
VIL lepidopterologické kolokvium. Sbornik abstraktd z konference, s. 36-37. PfF UP Olomouc 24.1.2013.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazev studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Richardos Nikolaos Salek Tituly |Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1985 |typ vztahuk VS | pp. rozsah 40 do 08/2018
kdy

Typ vztahu nasoudasti VS, ktera uskutetiiuje st.|--- rozsah | --- do

program kdy

D§l§i soucasna pusobeni jako akademicky pracovnik na jinych | typ prac. vztahu rozsah

VS

Predméty prislusného studijniho programu a zpisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dal§i zapojeni do
uskute¢iiovani studijniho programu

Stabilizatory a emulgatory v potravinatstvi (20% p)
Vyroba alkoholickych a nealkoholickych napojt (50% p)

Udaje o vzdélani na VS

2015: UTB Zlin, FT, SP Chemie a technologie potravin, obor Technologie potravin, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovani VS

2014 — dosud: UTB Zlin, FT, asistent, od r. 2017 odborny asistent

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 2 BP, 4 DP.

Obor habilitaéniho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS Ohlasy publikaci
--- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS 18 23 15

Pi'ehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tviréi ¢innosti nebo dalsi profesni ¢innosti u odborniki z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym piredmétim

SALEK, R.N. (35%), CERNIKOVA, M., PACHLOVA, V., BUBELOVA, Z., KONECNA, V., BUNKA, F.:
Properties of spreadable processed mozzarella cheese with divergent compositions of emulsifying salts in
relation to the applied cheese storage period. LWT-Food Science and Technology 77, 30-38, 2017.

CERNIKOVA, M., SALEK, R.N. (25%), KOZACKOVA, D., BEHALOVA, H., LUNAKOVA, L., BUNKA,
F.: The effect of selected processing parameters on viscoelastic properties of model processed cheese spreads.
International Dairy Journal 66, 84-90, 2017.

CERNIKOVA, M., NEBESAROVA, J., SALEK, R.N. (20%), RIHACKOVA, L., BUNKA, F.: Microstructure,
textural and viscoelastic properties of model processed cheese with different dry matter and fat in dry matter
content. Journal of Dairy Science 100, 4300-4307, 2017.

SALEK, R.N. (35%), CERNIKOVA, M., MADEROVA, S., LAPCIK, L., BUNKA, F.: The effect of different
composition of ternary mixtures of emulsifying salts on the consistency of processed cheese spreads
manufactured from Swiss-type cheese with different degrees of maturity. Journal of Dairy Science 99, 3274-
3287, 2016.

SALEK, R.N. (35%), CERNIKOVA, M., NAGYOVA, G., KUCHAR, D., BACOVA, H., MINARCIKOVA,
L., BUNKA, F.: The effect of composition of ternary mixtures containing phosphate and citrate emulsifying
salts on selected textural properties of spreadable processed cheese. International Dairy Journal 44, 37-43,
2015.

Pusobeni v zahranici

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1 — Personalni zabezpeceni

Vysoka $kola Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Soucast vysoké skoly Fakulta technologicka

Nazeyv studijniho programu | Biotechnologie

Jméno a prijmeni Lenka Senkarova (roz. Veverkova) Tituly Ing., Ph.D.

Rok narozeni 1984 | typ vztahu k VS pp. rozsah 40 do N
kdy

Typ vztahu nasoulasti VS, ktera uskute¢iiuje st.|--—- rozsah do |-

program kdy

Dal§i sou¢asna piisobeni jako akademicky pracovnik na jinych VS | typ prac. vztahu rozsah

Predméty prislusného studijniho programu a zpiisob zapojeni do jejich vyuky, prip. dalSi zapojeni do
uskuteciovani studijniho programu

Analyza surovin a produkti biotechnologii (50% p)
Vzorkovani pro biotechnologické analyzy (100% p)

Udaje o vzdélani na VS

2012: VSCHT Praha, ECHI, SP Chemie, obor Analyticka chemie, Ph.D.

Udaje o odborném piisobeni od absolvovini VS

2008 — 2012: VSCHT Praha, FCHI, UACH, odborny pracovnik

2009: VSCHT Praha, FCHI, UACH, asistent

2012 — 2014: RCPTM Olomouc — Odd. analytické metody, védecky pracovnik oboru chemie (junior researcher
position)

2014 — dosud: UTB Zlin, FT, odborny asistent

2017 — dosud: UTB Zlin, FT, prodékanka pro pedagogickou ¢innost bakalaiského studia

ZkusSenosti s vedenim kvalifika¢nich a rigoroznich praci

Pocet obhajenych praci, které vyucujici vedl v obdobi 2013 — 2017: 1 BP, 2 DP.

Obor habilitacniho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na V§ Ohlasy publikaci
--- --- --- WOS | Scopus | ostatni
Obor jmenovaciho Fizeni Rok udéleni hodnosti Rizeni konino na VS 36 40 2

Piehled o nejvyznamnéjsi publikacni a dalsi tvirci ¢innosti nebo dalSi profesni ¢innosti u odborniku z praxe
vztahujici se k zabezpecovanym predmétim

VEVERKOVA, L. (55%), SLAVIK, R., DOLEZALOVA, M.: Syntetické zeolity, jejich ptiprava, charakterizace a
vlastnosti. 68. sjezd Ceskych a slovenskych chemickych spolecnosti, Praha 4. — 7. 9. 2016.

VEVERKOVA, L. (45%), DOLEZALOVA, M., PAVLICKOVA, S., KMET, V.: Identifikace bakterii z potravin
hmotnostni spektrometrii MALDI-TOF. 27. kongres Ceskoslovenské spole¢nosti mikrobiologické, Praha, 7. — 9. 9.
2016.

VEVERKOVA, L. (40%), HRADILOVA, S., MILDE, D., PANACEK, A., SKOPALOVA, J., KVITEK, L.,
ZBORIL, R.: Accurate determination of silver nanoparticles in animal tissues by inductively coupled plasma mass
spectrometry. Spectrochimica Acta - Part B Atomic Spectroscopy 102, 7-11, 2014.

VEVERKOVA, L. (80%), ZARUBA, K., KRAL, V.: Study of receptor mediated selective anion transmembrane
transport using parallel artificial membrane permeability assay. Analyst 138(10), 2804-2807, 2013.

VEVERKOVA, L. (60%), ZVATORA, P., ZARUBA, K., KRAL, V.: Receptor modified gold and silver
nanoparticles: Effect on interactions with oxoanions. Analyst 138, 333-338, 2013.

Pusobeni v zahrani¢i

Podpis datum




Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-11 — Souvisejici tviiréi, resp. védecka a umélecka ¢innost

Piehled feSenych granti a projekti u akademicky zaméfeného bakalarského studijniho programu
a u magisterského a doktorského studijniho programu

Regitel/spoluiegitel Nazvy grantli a projekti ziskanych pro védeckou, Zdroj Obdobi
vyzkumnou, uméleckou a dalsi tviiréi cinnost
Vv prislusné oblasti vzdélavani

prof. RNDr. Kuban, | Produkce biogennich amind u vybranych kment B 2011 - 2014
DrSc. bakterii mlé¢ného kvaseni (GAP503/11/1417)

prof. RNDr. Kuban, | Redukce obsahu biogennich amini v modelovych B 2017 - 2019
DrSc. systémech (GA17-09594S)

prof. Mgr. Koutny, | Studium biodegradability —polymernich  material B 2010 - 2013
Ph.D. kombinaci pokro¢ilych metodik (GAP108/10/0200)

Piehled feSenych projekti a dalSich aktivit v ramci spoluprace s praxi u profesné zaméreného bakalaiského
a magisterského studijniho programu

Pracovisté praxe Nazev ¢i popis projektu uskute¢iiovaného ve spolupraci s praxi Obdobi

Odborné aktivity vztahujici se k tviiréi, resp. védecké a umeélecké cinnosti vysoké Skoly, ktera souvisi se
studijnim programem

Garant studijniho programu a garanti jednotlivych studijnich pfedmétd se pravidelné zucastiiuji vyznamnych narodnich
i mezinarodnich konferenci, kde prezentuji aktualni vystupy jejich odborné védecké ¢innosti. Do téchto ¢innosti jsou
pravidelné zapojovani studenti. Odborné aktivity se zamétuji predevsim do faktord ovliviiujicich vysledné vlastnosti
produkti biotechnologii. Dale se odborné aktivity realizuji v oblasti mikrobiologické, molekularné-biologické a
chemické analyzy produktd biotechnologii.

Zminit lze dale ucast akademickych pracovnikd vyucujicich ve studijnim programu Technologie potravin na dalSich
¢innostech, naptiklad projekty a aktivity centra pro podporu prirodovédnych a technickych vé&d
(CZ.1.07/2.3.00/45.0015; obdobi 2014 - 2015), partnerstvi pro podporu popularizace VaV a dalsi vzdélani v oblasti
popularizace transferu technologii v oblasti zemédélstvi, potravinafstvi a bioenergetik (CZ.1.07/2.3.00/35.0013; obdobi
2012 - 2014), skoleni norem systému managementu jakosti (ISO 9001:2015) aj.

Informace o spolupraci s praxi vztahujici se ke studijnimu programu

Akademicti pracovnici podilejici se na vyuce studijniho programu se zapojuji do aktivni spoluprace s praxi. Pro ilustraci
1ze jmenovat naptiklad projekty:

- Spoluprace a inovace ve vyrobé biovina Travel Wine spol. s r.o. Program rozvoje venkova (Statni zemédélsky
intervenéni fond), obdobi 2013 - 2014,

- Spoluprace na vyvoji mléénych vyrobki LACRUM Velké Mezifi¢i, s.r.o. Program rozvoje venkova (Statni
zemédelsky intervencni fond), obdobi 2017 - 2019.




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-111 — Informacni zabezpeceni studijniho programu

Nazev a struény popis studijniho informac¢niho systému

IS/STAG. Informacni systém studijni agendy IS/STAG slouzi pfedevsim k evidenci a sprave: studijnich programt, jejich
obort, planti a predmétt studentil, jejich registraci na pfedméty (rozvrhid) a zkousSek, znamek, studovanych oborl
mistnosti a jejich rozvrhii. Uzivatelské rozhrani IS/STAG je tvofeno klientskymi aplikacemi dvojiho druhu: webovym
portalem a nativnim klientem. Webovy portal je piistupny webovym prohlize¢em (https://stag.utb.cz/portal/), aplikace
jsou v ném organizovany do souvisejicich celkii na zalozkach a podstrankach. Portal je intuitivni a pokryva fadu funkci
IS/STAG, které se tykaji vyuky. Navic integruje na jednom misté krom¢ aplikaci IS/STAG i dalsi dalezité informacni
zdroje ZCU, napiiklad Courseware. Proti nativnimu klientovi ma méné funkci a je uréen k provadéni rutinnich tikont -
prohlizeni rozvrhi, vypisovani terminti, zadavani znamek atp. Po piihlaseni se do portalu je umoznén uzivateli piistup do
téch aplikaci, které pro n¢j maji smysl a vyznam. V nékterych piipadech je tieba jesté upfesnit roli (pokud jich ma k
dispozici vice), pod jakou chce uzivatel momentalné aplikace pouzit - napf. roli vyucujiciho, tajemnika katedry, studijni
referentky. Nativni klient je aplikace urcend spise pro uzivatele z fad zaméstnancii spravujicich data a provozni procesy
studijni agendy ZCU (tedy i pro uéitele). Nativni klient IS/STAG vyuzivéa technologii Oracle Forms. Jeho instalace neni
trivialni a vyzaduje pravidelnou aktualizaci. Proto se s nim setkate zejména na stanicich OrionXP udrzovanych CIVem.
Obsahuje fadu specializovanych formulaii a tiskovych sestav, pro ¢ast tikont je jeho pouziti nevyhnutelné.

Pristup ke studijni literature

Informacni zdroje a informacni sluzby pro vsechny studijni programy realizované na UTB ve Zlin¢ zabezpecuje centralné
Knihovna UTB (déle jen ,knihovna‘®). Ta sidli v modernich prostorach Univerzitniho centra a je navs§tévovana studenty a
pedagogy ze vSech fakult, ale i ¢tenafi z fad odborné vefejnosti, nebot” se jedna o nejvétsi univerzalni odbornou knihovnu
ve Zlinském kraji. Krom¢ centralniho pracovisté ve Zling, provozuje Knihovna UTB jesté i aredlovou studovnu
v Uherském Hradisti.

K dispozici je zhruba 500 studijnich mist, 230 po¢itaci a dostate¢né mnoZstvi piipojnych mist pro notebooky. Knihovna
je vybavena virtudlni technologii WMware s klientskymi stanicemi Zero Client DZ22-2. Uzivatelé mohou pouzivat pfi
své praci 3 multifunkéni tiskarny pro kopirovani, tisk a skenovani. K dispozici je také specialni knizni skener. Knihovna
disponuje také dostateénym pocétem individualnich studoven pro praci v men$ich tymech, ale i relaxa¢nimi prostory.
Knihovna poskytuje kromé standardnich vypujcnich sluzeb (daje o knihovnim fondu viz nize) fadu dal$ich odbornych
sluzeb. Jedna se napiiklad o reSerSni sluzbu ¢i meziknihovni vypUjéni sluzbu, kdy je mozné ziskat pro uzivatele
dokumenty z jinych &eskych, ale i zahrani¢nich knihoven. Dalsi sluzby se zabyvaji oblasti informaéniho vzdélavani, a to
jak zakladnimi kurzy pro studenty, tak odborngjsimi Skolenimi pro akademické pracovniky tykajici se naptiklad podpory
veédeckovyzkumné Cinnosti, vyhledavanim v databazich nebo publikacni a cita¢ni etikou. V knihovnim fondu je vice nez
130 000 knih, pfi¢emz ro¢ni ptirGstek kazdoroéné piesahuje 5 000 kniznich jednotek. Stale vice knih je dostupnych
Vv elektronické podobé. Dilezita je zejména vysoka aktudlnost knihovniho fondu, ktery je neustale doplihovan. Knihovna
odebira vice nez 200 periodik Vv tisténé podobé. Mimo tisténé Casopisy knihovna zpfistuptiuje cca 50 000 elektronickych
periodik. Vysoce transparentni je proces nakupu novych knih, které jsou doporucovany pedagogy bud pifimo ve
spolupraci s pracovniky knihovny, nebo prostym vyplnénim pozadované studijni literatury do karet pfedmétt v studijnim
systému STAG. Studenti mohou knihovné podéavat navrhy na nakup literatury, ktera jim ve fondu chybi, skrze online
formulat v katalogu knihovny. Knihovna déle zajistuje i pfistup k bakalafskym, diplomovym a disertaénim pracim
absolventl univerzity, a to v ramci digitalni knihovny na adrese http://digilib.k.utb.cz. Prace jsou zde zpravidla dostupné
volné v plném textu. Kromé toho provozuje knihovna také repozitai publikacni Cinnosti akademickych pracovnikil
univerzity na adrese http://publikace.k.utb.cz.

Piehled zpristupnénych databazi

Knihovna UTB si dlouhodobé zakladd na Siroké nabidce elektronickych informacnich zdroja pro ucely vyuky, ale i
podpory védeckovyzkumného procesu. Zdroje jsou nabizeny prostfednictvim Spickovych technologii, které podporuji
komfortni préci a vysoké vyuziti nabizenych databazi. Veskeré informacni zdroje jsou dostupné skrze moderni centralni
portal Xerxes http://portal.k.utb.cz, ktery je postaven na bazi znamého discovery systému Summon. Jednotlivé databaze
tedy neni potfeba prohledavat separatné. K dispozici je také technologie SFX, ktera zna¢né ulehcuje uzivatelim praci
zejména pii dohledavani plnych textd dokumentl. Veskeré elektronické zdroje jsou piistupné 24 hodin denné a to i
zZ pocitacti mimo univerzitni sit UTB formou tzv. vzdaleného pfistupu.

Konkrétni dostupné databaze:

- Citaéni databaze Web of Science a Scopus

- Multioborové kolekce elektronickych casopisti Elsevier ScienceDirect, Wiley Online Library, SpringerLink a
dalsi

- Multioborové plnotextové databaze Ebsco a ProQuest

- Seznam v$ech databazi: http://portal.k.uth.cz/databases/alphabetical/



https://stag.utb.cz/portal/
http://digilib.k.utb.cz/
http://publikace.k.utb.cz/
http://portal.k.utb.cz/
http://portal.k.utb.cz/databases/alphabetical/

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

Nazev a struény popis pouZivaného antiplagiatorského systému

V ramci pfedchazeni a zamezovani plagiatorstvi UTB ve Zlin€ efektivné vyuziva po nékolik let antiplagiatorsky systém
Theses.cz (vyvijen a provozovan Masarykovou univerzitou v Brné), ktery je povazovan za jeden z nejucinnéjSich systému
pro odhalovéani plagiati mezi zdvéreénymi pracemi dostupnych v CR. Tento systém slouzi UTB ve Zling, stejné jako
dalsim univerzitam (nejen v CR), jako narodni registr zdvéreénych praci (informaci o pracich - nazev, autor, ...) a jako
ulozisté praci pro vyhledavani plagiati. Systém umoziuje vkladat prace a vyhledavat mezi nimi plagiaty. Vefejnosti jsou
zptistupiiovany zdznamy o praci, piip. plné texty (dle rozhodnuti $koly), a vyhledavani mezi nimi. Systém nabizi dalsi
sluzby, funkce a aplikace a je dale rozvijen dle potieby uzivateld. IS/STAG, uzivany UTB jako centrdlni informacni
systém o studiu a lozist¢ absolventskych praci, je pfimo napojen na tento systém pro odhalovani plagiat, ulozené prace
se do n¢j automaticky zasilaji a po vyhodnoceni se vraci jako vysledek zpét do IS/STAG.




Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
SP: Biotechnologie

C-1V — Materialni zabezpeceni studijniho programu

Misto  uskuteciiovani  studijniho | Univerzita Tomase Bati ve Zliné
programu Fakulta technologicka
Vavreckova 275
760 01 Zlin

Kapacita vyukovych mistnosti pro teoretickou vyuku

Univerzita TomaSe Bati ve Zlin¢ disponuje 28 velkymi posluchdrnami o celkové kapacité 3103 mist. Z toho Fakulta
technologickéd vyuziva 7 poslucharen s kapacitou 765 mist. VSechny poslucharny jsou vybaveny moderni audiovizualni
prezentacni technikou a tabulemi pro popis stiratelnymi fixy. Nejvetsi poslucharna umisténa na budové Ul ma kapacitu
180 studentl, dalsi 3 poslucharny maji kapacitu kolem 130 studentd, ztoho dvé se nachazi v moderni budové
Laboratorniho centra Fakulty technologické (LCFT). Na LCFT se taktéZ nachazi stfedné velka poslucharna s kapacitou
94 a dvé mensi poslucharny s kapacitou 48 mist. Fakulta technologickd ma k dispozici 14 seminarnich mistnosti
s celkovou kapacitou 374 mist, 6 PC uéeben s celkovou kapacitou 90 mist a 63 laboratoii s celkovou kapacitou 720 mist.

Z toho kapacita v prostorach v najmu | 0 | Doba platnosti najmu |

Kapacita a popis odborné u¢ebny

Laboratofe pro mikrobiologické a molekularné-biologické analyzy — celkové komplex 3 laboratofi, kapacita 20 mist
(laboratot mikrobiologie) a 2 laboratofe molekularni biologie pro 6 studentli; odpovidajici vybaveni pro laboratorni
cviceni z predméti Mikrobiologie v biotechnologiich, Metody molekularni biologie, Rekombinantni biotechnologie,
Proteinové a enzymové inzenyrstvi a Biotechnologie pro ochranu prostiedi. Ze zafizeni lze jmenovat real-time PCR,
denaturaéni gradientovou gelovou elektroforézu nebo gelovou elektroforézu v teplotnim gradientu, které umozni
studentim sledovat diverzitu mikrofléry ve vzorcich potravin i environmentalnich vzorcich, opticky mikroskop, véetné
fluorescence, luminometr. Samoziejmosti je vybaveni termocyklery (v€etné gradientového), gelovou elektroforézou
(horizontalni i vertikalni uspofadani), termobloky, tfepackami, vcetné velkoobjemovych, apod, V roce 2018 bude
z projektovych prostiedki zakoupeno zafizeni pro automatické naneseni vzorkli pro mikrobiologickou analyzu (spiral
plater), pomoci kterého mohou studenti stanovit pocet mikroorganizmii v realnych vzorcich, zaznamnik ristu bunék
umozinujici mimo jiné stanoveni rustovych konstant bunééné biomasy nebo bioreaktor pro kultivaci bunék s mechanickou
a elektrickou stimulaci. V laboratofi v budové LCFT (U15) je mozné nakladat s geneticky modifikovanymi organizmy (v
rezimu uzaviené¢ho nakladani).

Vybaveni dal§ich laboratofi - ¢tvrtprovozni laboratorni fermentor, poloprovozni a Etvrtprovozni vsadkové michané
reaktory, poloprovozni filtra¢ni zafizeni, laboratorni zafizeni pro tlakovou filtraci, UV-Vis a FTIR spektrometr pro
sledovani pribéhu reakci a slozeni produktd, automaticky analyzator obsahu suSiny; aparatura pro provoz biofiltru
(biofiltr, vzduchové cerpadlo, plynomémé hodiny, regula¢ni ventil), HPLC-UV-Vis, HPLC-IT-MS, GC-FID, SEC,
potenciostat/galvanostat umozniiujici elektrochemickou detekei aktivity enzymu, mikrobialnich bunék nebo piipravu
elektrochemickych mikrobidlnich a enzymovych biosenzori ¢i biobaterii, stanoveni biochemické spotieby kysliku
(BSK5) OxiTop-Control, respirometr MicroOxymax CO,/O,/CH,, analyzator uhliku, analyzator dusiku.
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Kapacita a popis odborné uc¢ebny

Laboratofe pro vyuku potravinafskych technologii - celkové komplex 7 laboratofi s vybavenim umoziujicim vyrobu
vetSiny mlékarenskych (napi. UHT-jednotka pro nepiimé a piimé tepelné osSetfeni mléka, homogenizator, vyrobnik syru,
zraci komora, inkubacni komory), masnych vyrobkil (napf. zraci komory, NIR, kutr, naraZzecka) a potravin rostlinného
puvodu (napt. konvekéni pec s kynarnou, pec pekaiskd, zafizeni na méfeni viskoelastickych vlastnosti tésta,
rheofermentometr). Jedna z laboratofi je uréena pro vyrobu alkoholickych a nealkoholickych napojt (prazi¢ku, zatizeni
pro syceni CO,, fermentaéni tanky), z projektovych prostiedkt bude ziizen minipivovar. Kazda ze 7 laboratofi je uréena
pro 12 studentti. Laboratofe pro Senzorické hodnoceni potravin - celkova kapacita 12 mist, odpovidajici laboratorni
vybaveni pro praktika ze senzorické analyzy. Tato laboratof splituje pozadavky &eské technické normy CSN EN ISO
8589 (Obecné pokyny pro uspotadani senzorického pracoviste).
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Vyjadreni organu hygienické sluzby ze dne

Opatieni a podminky k zajisténi rovného pristupu
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Na Fakulté technologické je vybudovano socidlni a technické zazemi dostupné pro studenty i zaméstnance vysoké skoly.
Stravovani je zajisténo ve dvou menzach, restauraci a bufetu. Na FT jsou vybudovany kuchyiky, které jsou dostupné i
studenttim. Laboratorni centrum Fakulty technologické je moderné vybaveno a je zajiStén bezbariérovy pristup pro
handicapované studenty a zaméstnance. V budovach FT jsou umistény klidové zony pro studenty, kde mohou travit ¢as
mezi vyukou, jsou k dispozici PC vcetné tiskaren pro tisk dokumentti. Na UTB je taktéz vybudovano zazemi pro studenty
a zaméstnance pro odpocinek, trdveni volného ¢asu a jiné mimostudijni aktivity.
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C-V - Financni zabezpeceni studijniho programu

Vzdélavaci ¢innost vysoké Skoly financovana ze | ano
statniho rozpoctu

Zhodnoceni piredpoklddanych nakladi a zdroji na uskuteciiovani studijniho programu
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D-1 — Zamér rozvoje a dalsi udaje ke studijnimu programu

Zamér rozvoje studijniho programu a jeho odiivodnéni

Rozvoj studijniho programu bude koncipovan v zavadéni novych poznatkti ziskanych v recentnich mezinarodnich
zdrojich do vyuky a identifikaci jejich potencidlu pro praktické tilohy. V této souvislosti bude kladen diraz na tvarci
¢innost garantl jednotlivych studijnich programi a na zavadéni vysledkti do vyukového procesu. Soucasti bude také
rozvoj informacnich technologii - napfiklad rozSifovani a prohlubovani poznatkd ze simulaci jednotlivych
technologickych procesti a studium riznych faktord, které tyto procesy mohou ovlivnit. Rozvoj studijniho programu bude
sméfovan také do zavedeni modernich biotechnologickych aplikaci do praktické vyuky. Dale se bude rozvoj realizovat
v implementaci novych mikrobiologickych, molekularné-biologickych a fyzikalnich metod do analyzy potravin a
produktii biotechnologii.

Dalsim aspektem rozvoje bude orientace na moderni vyukové metody podporujici stavajici pfednasky, seminafe a
laboratorni cviceni. Posilovany budou slozky vyuky zahrnujici tymovou praci a praci na projektech. V neposledni fadé
budou inovovany a tvofeny vyukové materialy. Inovace budou zaméfeny piedevsim na modely vybranych technologii, a
moznosti mikrobiologické i molekularné-biologické analyzy biotechnologickych produkti.

Pocet prijimanych uchazedi ke studiu ve studijnim programu

Predpokladany pocet pfijimanych uchazecu je 20 pro prezencni i kombinovanou formu studia.

Studijni program Biotechnologie nebyl dosud na Fakulté technologické UTB ve Zlin€ akreditovan.

Pi'edpokladana uplatnitelnost absolventi na trhu prace

Predpokladanym uplatnénim studentl bude naptiklad:
- vyrobni manazer V biotechnologiich,

- vedouci laboratofi zaméfenych na mikrobiologickou, molekularné-biologickou a chemickou analyzu
biotechnologickych a potravinaiskych produktd,

- odborny pracovnik v organech statni spravy zamétenych na dozor v oblasti biotechnologickych aplikaci pfi ochrané
zivotniho prostedi,

- samostatny inspektor a odborny pracovnik v organech statni spravy zaméfenych na dozor v oblasti vyroby
biotechnochnologickych produktd a jejich uvadéni na trh,

- akademicky pracovnik chemickych a potravinatskych fakult vysokych $kol,

- védecko-vyzkumny pracovnik ve vyzkumnych tstavech a obdobnych institucich.




