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Sebehodnotici zprava pro akreditaci studijnich programu
Priloha E

Instituce

Plsobnost organl vysoké skoly
Standardy 1.1-1.2

Univerzita Tomase Bati ve Zliné (ddle jen UTB ve Zliné) ma vymezen organ vysoké skoly, ktery plni
plsobnost statutdrniho orgdnu, a ma vymezeny dalsi organy, véetné jejich plsobnosti, pravomoci a
odpovédnosti. Statutarni organ a dalsi organy UTB ve Zliné jsou vymezeny ve ,Statutu UTB ve Zliné ze
dne 5. ledna 2017}

Vnitrni systém zajiStovani kvality
e Vymezeni pravomoci a odpovédnost za kvalitu
Standard 1.3

UTB ve Zliné ma na vSech Urovnich fizeni vysoké Skoly vymezeny pravomoci a odpovédnost za kvalitu
vzdélavaci ¢innosti, védecké a vyzkumné, vyvojové a inovacni, umélecké nebo dalsi tvlrci Cinnosti
(dale jen ,tvarci ¢innost”) a s nimi souvisejicich ¢innosti tak, aby tvofily funkéni celek. Tyto pravomoci a
odpovédnost jsou vymezeny v ,Pravidlech systému zajistovani kvality vzdéldvaci, tvarci a s nimi
souvisejicich ¢innosti a vnitfniho hodnoceni kvality vzdélavaci, tvar¢i a s nimi souvisejicich ¢innosti
UTB“ ze dne 28. ¢ervna 2017.2

Pro Ucely zajistovani kvality ma pak jmenovanu ¢trnactiClennou Radu pro vnitini hodnoceni UTB ve
Zling, ktera se fidi Jednacim fadem Rady pro vnitfni hodnoceni UTB (Smérnice rektora ¢. 18/2017) ze
dne 15. kvétna 2017.3

e Procesy vzniku a Uprav studijnich program(
Standard 1.4

UTB ve Zliné disponuje vnitinim predpisem, ktery podrobné vymezuje veskeré procesy vzniku,
schvalovani a zmén ndvrhl studijnich program( pred jejich predloZzenim k akreditaci Narodnimu
akreditadnimu Uradu pro vysoké skolstvi. Dané procesy jsou popsany v, Rddu pro tvorbu, schvalovani,
uskute¢riovani a zmény studijnich program( Univerzity Toméa3e Bati ve ZIiné” ze dne 28. ¢ervna 2017.*

1 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
2 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
3 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/rada-pro-vnitrni-hodnoceni-rvh-utb
4 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
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e Principy a systém uznavani zahrani¢niho vzdélavani pro pfijeti ke studiu
Standard 1.5

UTB ve Zliné ma vytvorena pravidla a stanoveny principy uznavani zahrani¢niho vzdélavani pro pfijeti
ke studiu, véetné popsaného procesu posuzovani spinéni podminky predchoziho vzdélani. Systém a
principy jsou systematizovany ve smérnici rektora SR/13/2017 ,,Uznani zahrani¢niho stfedoskolského a
vysokoskolského vzdélani a kvalifikace” ze dne 12. 4. 2017.°

e Vedeni kvalifikaCnich a rigoréznich praci
Standard 1.6
UTB ve Zliné ma prijata dostatecné Ucinna opatreni zajistujici uroven kvality kvalifikacnich praci a
systematicky dbd na kvalitu obhdjenych kvalifikacnich praci a obhdjenych rigordznich praci. V ramci
svych pravidel stanovuje pozadavky na zpUsob vedeni téchto praci a kvalifikacni pozadavky na osoby,

které vedou kvalifikacni prace nebo rigordzni prace, a stanovuje nejvyssi pocet kvalifikacnich praci
nebo rigordznich praci, které mlze vést jedna osoba.

Danou problematiku upravuje €. 16 a 17 ,,Radu pro tvorbu, schvalovani, uskutedfiovani a zmény
studijnich programi Univerzity Tomase Bati ve Zliné” a ¢l. 28 ,Studijniho a zkuSebniho fadu Univerzity
Toma3e Bati ve ZIingé“.®

Na Fakulté technologické je stanoven maximalni pocet kvalifikacnich praci, které muaze vést jedna
osoba v pokynu dékana PD/02/2018’.

e Procesy zpétné vazby pfi hodnoceni kvality
Standard 1.7

UTB ve Zliné disponuje systémem hodnoceni kvality vzdélavaci, tvaréi a s nimi souvisejicich ¢innosti,
ktery se opird o procesy zpétné vazby, zejména ankety a kvantitativni a kvalitativni prazkumy, pficemz
do téchto procesll jsou v reprezentativni mife zapojeni akademicti pracovnici, studenti, vécné
prislusné profesni komory, oborova sdruzeni nebo organizace zaméstnavatel( nebo dalsi odbornici z
praxe, s prihlédnutim k typlm a pfipadnym profillim studijnich programd.

- Viz Zpréva o vnitfnim hodnoceni®

e Sledovani Uspésnosti uchazecd o studium, studentl a uplatnitelnosti absolvent(
Standard 1.8

UTB ve Zliné ma stanoveny ukazatele, jejichZ prostfednictvim sleduje miru Uspésnosti v pfijimacim
fizeni, studijni nedspésnost ve studijnim programu, miru fadného ukonceni studia studijniho programu
a uplatnitelnost absolvent(.

- Viz Zpréva o vnitfnim hodnoceni®

5 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/uznani-zahranicniho-vs-vzdelani
6 Oba dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy

7 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/pokyny-dekana

8 Dostupné z:

° Dostupné z:
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Vzdélavaci a tvarci ¢innost
e Mezinarodni rozmér a aplikace soudobého stavu poznani
Standard 1.9

UTB ve Zliné realizuje vzdélavaci a tvrci ¢innost, kterd v SirSim kontextu vychdzi ze soudobych
poznatkll a md mezindrodni charakter s prihlédnutim k typu a pfipadnému profilu studijnich
programU. V tomto ohledu jsou realizovany zahrani¢ni mobility studentd a akademickych pracovnika.

UTB ve Zliné podporuje rozvoj mobilitnich ptilezitosti pro studenty UTB ve Zliné se zdjmem o vyjezd na
studijni pobyt a pracovni staz do zahranici v ramci program spoluprace vysokych skol. Etablovanym a
nejvice vyuzivanym programem je vtomto ohledu Erasmus+, v némz portfolio partnerskych smluv
univerzity zahrnuje naprostou vétsinu programovych zemi, a studentdm tak nabizi Sirokou 3$kalu
mobilitnich pfileZitosti. UTB ve Zliné navic podporuje mobility studentd i do mimo programovych zemi
Erasmus+ pomoci finanéniho zabezpeceni ze zdroji MSMT. UTB ve Zliné je pak zapojena i do dalsich
programu véetné CEEPUS, AKTION & Norskych fondd.?®

UTB ve Zliné pro vyssi efektivitu mobilit a posileni mezindrodniho rozméru studijnich programd
disponuje speciadlnim webem, ktery slouZi k informovani studentl o moznostech vyjezdl do zahranici a
ktery mimo jiné obsahuje i recenze studentl ¢i portfolio partnerskych univerzit s jejich popisem.

UTB ve Zliné ma rovnéz transparentni a jasny proces administrace mobilit. Univerzita pritom peclivé
vybird partnerské instituce na zakladé kurikul zahrani¢nich studijnich program(. Uznavani studia nebo
praxe absolvované na zahraniéni instituci probiha v souladu se smérnici rektora ¢. 16/2017 Mobility
student UTB do zahranidi a zahrani¢nich student( na UTB.

e Spoluprace s praxi pfi uskutecfiovani studijnich program
Standard 1.10

UTB ve Zliné dlouhodobé rozviji spoluprace s praxi s pfihlédnutim k typlm a pripadnym profildm
studijnich program(; jde zejména o praktickou vyuku, zadavani kvalifikacnich a rigordznich praci,
priznavani stipendii a zapojovani odbornikd z praxe do vzdélavaciho procesu.

e Spoluprace s praxi pfi tvorbé studijnich program(
Standard 1.11

UTB ve Zliné komunikuje s profesnimi komorami, oborovymi sdruzenimi, organizacemi zaméstnavatel(l
nebo dalsimi odborniky z praxe a zjistuje jejich ocekavani a poZzadavky na absolventy studijnich
programd.

Podplrné zdroje a administrativa

e Informacni systém

Standard 1.12

10 Dostupné z: http://www.utb.cz/mezinarodni-spoluprace/chci-studovat-v-zahranici
11 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/smernice-rektora
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UTB ve Zliné ma vybudovan funkéni informacni systém a komunikaéni prostiedky, které zajistuji
pfistup k pfesnym a srozumitelnym informacim o studijnich programech, pravidlech studia a
pozadavcich spojenych se studiem.

UTB ve Zliné méa s ohledem na to funkéni informacni systém studijni agendy IS/STAG, ktery pouziva od
roku 2003. Tvlircem IS/STAG je ZCU v Plzni a v soucasné dobé systém vyuziva 11 VVS v CR.

Informacni systém IS/STAG pokryva funkce od pfijimaciho fizeni aZz po vydani diplom0, eviduje
studenty prezencni a kombinované formy studia, studenty celoZivotniho vzdélavani a Ucastniky U3V.

Informacni systém studijni agendy IS/STAG poskytuje studentdim (i uchaze¢im o studium) presné a
srozumitelné informace o studijnich programech strukturovanou formou s uvedenim vsech
potrebnych Udajd véetné vzdélavacich cilG. U odpovidajicich studijnich plant maji studenti k dispozici
kromé popisnych Udajl také prehlednou vizualizaci rozdélenou na jednotlivé semestry celého studia,
s barevnym rozlienim povinnych, povinné volitelnych a vybérovych predmétl a jejich strucny popis
obsahujici ndzev pfedmétu, kreditové ohodnoceni, vyucovaci rozsah a zakonceni predmétu. Proklikem
na sylabus pak studenti ziskaji detailni popisy jednotlivych predmétl véetné cilll (anotace), pozadavk
na studenta, obsahu predmétu, vyucovacich a hodnoticich metod, ziskanych zpUsobilosti.

Vsichni studenti maji umoznén dalkovy, Casové neomezeny pristup k informacim studijni agendy
IS/STAG prostiednictvim portélového rozhrani.'? Kromé vlastnich zafizeni s vyuZitim kvalitni a rozsahlé
bezdratové infrastruktury vybudované ve vSech univerzitnich objektech, mohou studenti vyuZivat
k pfistupu pocitacové ucebny fakult a studovny v moderni knihovné, kterd nabizi 250 klientskych stanic
s dostupnosti od 8 do 20 hodin v pracovnich dnech, od 8 do 14 hodin v sobotu.

Prostfednictvim webovych stranek UTB ve Zliné maji studenti a uchazeci o studium pristup k presnym
a pfesnym a srozumitelnym informacim o pravidlech studia a poZadavcich spojenych se studiem, které
jsou soucasti norem UTB ve ZIiné!3, pfipadné které jsou soucasti norem nékteré z fakult UTB ve Zliné.*

Na webovych strankdch UTB jsou rovné? k dispozici veSkeré relevantni informace tykajici se
informacnich a poradenskych sluzeb souvisejicich se studiem a moznosti uplatnéni absolventd
studijnich programd v praxi. Ty jsou poskytovény jak ,Job centrem UTB“>, které bylo pro tuto ¢innost
specializované zfizeno, tak jeho portalem s nabidkami pracovnich pfileZitosti, stazi a brigad.'® V ramci
Job centra UTB také plsobi Akademickd poradna UTB, kterd ma sv(j vlastni informacni modul.'’

e Knihovny a elektronické zdroje
Standard 1.13

UTB disponuje modernim a rozsahlym systémem elektronickych zdrojd uréenych ke vzdélavaci a tvarci
¢innosti, stejné jako odpovidajicimi knihovnimi sluzbami. VSechny sluzby knihoven a elektronické
zdroje pro vyuku jsou s prihlédnutim k typu a pripadnému profilu studijniho programu dostate¢né a
dostupné studentlim a akademickym pracovnikim.

Dostupnost knihovniho fondu

12 Dostupné z: https://stag.utb.cz/portal/

BDostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy

14 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/vnitrni-predpisy-ft

15 Dostupné z: https://jobcentrum.utb.cz/index.php?lang=cz

16 Dostupné z: https://jobcentrum.utb.cz/index.php?option=com_career&view=offers&Itemid=105&lang=cz

17 Dostupné z: https://jobcentrum.utb.cz/index.php?option=com_content&view=article&id=21&Itemid=156&lang=cz
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Informacni zdroje a informacni sluzby pro vSechny studijni programy realizované na UTB ve Zliné
zabezpecuje centrdlné Knihovna UTB (déle jen ,knihovna“). Ta sidli v modernich prostordch
Univerzitniho centra a je navstévovana studenty a pedagogy ze vSech fakult, ale i ctenafi z fad
odborné verejnosti, nebot se jedna o nejvétsi univerzalni odbornou knihovnu ve Zlinském kraji. Kromé
centrdlniho pracovisté ve Zling, provozuje Knihovna UTB jesté i arealovou studovnu v Uherském
Hradisti.

K dispozici je zhruba 500 studijnich mist, 230 pocitact a dostatecné mnoZstvi pripojnych mist pro
notebooky. Knihovna je vybavena virtualni technologii WMware s klientskymi stanicemi Zero Client
DZ22-2. UZivatelé mohou pouZivat pfi své praci 3 multifunkéni tiskarny pro kopirovani, tisk a
skenovani. K dispozici je také specidlni knizini skener. Knihovna disponuje také dostatecnym poctem
individudlnich studoven pro praci v mensich tymech, ale i relaxacnimi prostory.

Knihovna poskytuje kromé standardnich vypUjcnich sluzeb (Udaje o knihovnim fondu viz nize) radu
dalSich odbornych sluzeb. Jedna se napfriklad o resersni sluzbu ¢i meziknihovni vypUjcni sluzbu, kdy je
mozné ziskat pro uzivatele dokumenty z jinych ceskych, ale i zahrani¢nich knihoven. Dalsi sluzby se
zabyvaji oblasti informacniho vzdélavani, a to jak zakladnimi kurzy pro studenty, tak odborngjsimi
Skolenimi pro akademické pracovniky tykajici se napfiklad podpory védeckovyzkumné cinnosti,
vyhleddvanim v databazich nebo publikac¢ni a citacni etikou.

V knihovnim fondu je vice nez 130 000 knih, pricemz rocni pfirlstek kazdorocné presahuje 5 000
kniZznich jednotek. Stale vice knih je dostupnych v elektronické podobé. Dulezitd je zejména vysoka
aktualnost knihovniho fondu, ktery je neustdle doplfiovan. Knihovna odebira vice nez 200 periodik
v tisténé podobé. Mimo tisténé casopisy knihovna zpfistupriuje cca. 50 000 elektronickych periodik.
Vysoce transparentni je proces nakupu novych knih, které jsou doporucovany pedagogy bud pfimo ve
spolupraci s pracovniky knihovny, nebo prostym vyplnénim poZadované studijni literatury do karet
pfedmétd v studijnim systému STAG. Studenti mohou knihovné podavat navrhy na nakup literatury,
kterd jim ve fondu chybi, skrze online formulaf v katalogu knihovny. Knihovna dale zajistuje i pFistup
k bakalarskym, diplomovym a disertacnim pracim absolventl univerzity, a to vramci digitalni
knihovny.®® Prace jsou zde zpravidla dostupné volné v plném textu. Kromé toho provozuje knihovna
také repozitar publikaéni &innosti akademickych pracovnikd univerzity.®

Dostupnost elektronickych zdroji

Knihovna UTB si dlouhodobé zaklada na Siroké nabidce elektronickych informacnich zdrojl pro ucely
vyuky, ale i podpory védeckovyzkumného procesu. Zdroje jsou nabizeny prostfednictvim Spickovych
technologii, které podporuji komfortni praci a vysoké vyuziti nabizenych databazi. VeSkeré informacni
zdroje jsou dostupné skrze moderni centralni portal Xerxes http://portal.k.utb.cz, ktery je postaven na
bazi znamého discovery systému Summon. Jednotlivé databaze tedy neni potfeba prohledavat
separatné. Kdispozici je také technologie SFX, kterd znacné ulehCuje uzivatellm praci zejména pfi
dohledavani plnych textd dokument(. Veskeré elektronické zdroje jsou pristupné 24 hodin denné a to
i z pocitacl mimo univerzitni sit UTB formou tzv. vzdaleného pfristupu.

Konkrétni dostupné databdze?’:

- Citacni databdze Web of Science a Scopus
- Multioborové kolekce elektronickych ¢asopist Elsevier ScienceDirect, Wiley Online Library,
SpringerLink

18 Dostupné z: http://digilib.k.utb.cz
19 Dostupné z: http://publikace.k.utb.cz
20 Seznam vsech databazi, které ma UTB ve Zliné je dostupny z: http://portal.k.utb.cz/databases/alphabetical
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- Multioborové plnotextové databaze Ebsco a ProQuest

e Studium studentl se specifickymi potfebami
Standard 1.14

UTB ve Zliné zajistuje dostupné sluzby, stipendia a dals$i podplrna opatreni pro vyrovnani prilezitosti
studovat na vysoké Skole pro studenty se specifickymi potfebami. Danou problematiku upravuje
smérnice rektora Podpora uchazec( a studenti se specifickymi potfebami na Univerzité Tomdse Bati ve
Zliné ¢. 12/2015.2! Pro uchazece o studium a studenty se specifickymi potfebami na UTB ve Zliné je k
dispozici nabidka informacnich a poradenskych sluzeb souvisejicich se studiem a s moznosti uplatnéni
absolventl studijnich program v praxi.

V prvé tfadé se jednd o Akademickou poradna UTB ve Zliné (dale jen APO), kterd predstavuje
celouniverzitni pracovisté pro pomoc studentlim UTB ve Zliné, studenty se specifickymi potfebami
(dale jen SVP), vyucujicim a zaméstnancim UTB ve Zliné. Hlavnim Ukolem je zajistovat, aby studijni
obory akreditované na univerzité byly v nejvétsi moziné mife pfistupné i studentim nevidomym a
slabozrakym, neslysicim a nedoslychavym, s pohybovym handicapem, psychickymi a dalSimi obtizemi.

Nad rémec sluzeb APO je uchazeclm s SPV o studium na UTB ve Zliné poskytovany sluzby tykajici se:
predavani informaci jiz pred pfihldsenim na dany obor, informovani o moznosti pritomnosti osobniho
asistenta nebo prepisovatelského servisu v pribéhu pfijimaciho fizeni, navyseni casové dotace nad
stanoveny limit, pouZiti vlastniho PC nebo specidlnich psacich potfeb. Dale je pro né zajisténa

bezbariérovost budovy a kompenzacni pomUcky (dle individualni potfeby) a asistencéni sluzba.

V pfipadé studia studentl s SPV mohou studenti vyuZivat nasledujicich sluzeb poskytovanych UTB ve
Zliné: konzultace s APO, zpracovani funkéni diagnostiky od specidlniho pedagoga, spoluprace
s tutorem (pfip. fakultnim koordindtorem) — zohlednéni a doporuceni pro studium konkrétnich
predmétl, zprostiedkovani individudiniho kontaktu s vyucujicimi, konzultace ohledné doporuceni pro
studenty se SPV, komunikace se vsemi zUcastnénymi v pribéhu celého studia. Student ma dale
moznost vyuziti technickych pomdcek k ziskavani informaci — diktafon, PC (mozZnost zapUjceni),
dotykové obrazovky, ma k dispozici u¢ebni podklady v elektronické podobé, které si mlze vytisknout a
dopisovat si do nich pozndmky. Studentim s SPV je rovnéZ nabizena: moznost alternativniho plnéni
aktivit spojenych se studiem tam, kde je to moZné vzhledem k ziskani dovednosti a znalosti
srovnatelnych s intaktni populaci, moZnost studijni asistence pfi manipulaci s pfistroji, stroji,
laboratornich pracich, moznost vyuziti didaktickych a kompenzacnich pomdcek. V neposledni radé je
zajistén individualni pfistup jednotlivych vyucujicich a upraveny podminky pti sklddani zkousek, napt.
delsi ¢asovy limit, Ustni zkouSeni, asistent zapisovatel.

V soucasné dobé (Cervenec 2017 — Cerven 2022) pak na UTB ver Zliné probiha realizace Strategického
projektu UTB ve Zling (reg.¢. CZ/02.2.69/0.0/0.0/16_015/0002204), jehoz cilem je dalsi zkvalitnéni
studia studentl se SVP prostfednictvim modifikace studijnich materiald k vyuce cizich jazyk(, metodik
pro studenty se SVP a metodiky pro intaktni studenty, osvétovych a odbornych workshopt, dalsiho
vzdélavani odborného tymu a mnoha dalsich aktivit.

21 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/smernice-rektora
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e Opatfeni proti neetickému jednani a k ochrané dusevniho vlastnictvi
Standard 1.15

UTB ve Zliné ma pfijata dostatecné uc¢inna opatieni k ochrané dusevniho vlastnictvi i proti Umysinému
jednani proti dobrym mravim pfi studiu; zejména proti plagidtorstvi a podvodlm pfi studiu. Jedna se
o ,,Disciplinarni fad pro studenty Univerzity TomasSe Bati ve Zliné” ze dne 9. Unora 2017, ,Eticky kodex
UTB (Ptiloha €. 4 k Statutu UTB ve ZIin&)“ a ,Rad o vysloveni neplatnosti vykonanf statni zkousky nebo
jeji soucasti nebo obhajoby disertacni prace a pro fizeni o vysloveni neplatnosti jmenovani docentem
na Univerzité Tomase Bati ve Zliné” ze dne 4. dubna 2017.%

22 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
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Studijni program

Soulad studijniho programu s poslanim vysoké skoly a mezinarodni rozmér
studijniho programu

e Soulad studijniho programu s poslanim a strategickymi dokumenty vysoké Skoly
Standard 2.1

Studijni program je z hlediska typu, formy a pfipadného profilu v souladu s Dlouhodobym zamérem
vzdélavaci a védecké, vyzkumné, vyvojové a inovacni, umélecké nebo dalsi tvirci ¢innosti Univerzity
Tomdse Bati ve Zliné na obdobi 2016-2020 (dale jen ,Dlouhodoby zamér UTB“)? a jeji soucasti
Planem realizace Strategického zaméru vzdélavaci a tvlrci ¢innosti Univerzity Tomase Bati ve Zliné pro
rok 2018 a také s Dlouhodobym zdmérem vzdélavaci a védecké, vyzkumné, vyvojové a inovacni a dalsi
tvlrdi ¢innosti Fakulty technologické Univerzity Tomase Bati ve Zliné na obdobi 2016—2020 (dale jen
,Dlouhodoby zamér FT*).?* Zaméreni a orientace predlozeného studijniho programu je také v souladu
se strategickym dokumentem Statutem Fakulty technologické Univerzity Tomase Bati ve Zliné.®
V ¢lancich 2 a 3 jsou vymezeny védni discipliny zamérené na chemii, potravindrstvi, strojirenstvi,
technologii a materidly, biologii, ekologii a Zivotni prostiedi. Pfedkladany navrh studijniho programu
navazuje na dlouhodobou védeckou, vyzkumnou a vyvojovou praci akademickych pracovnik(
univerzity a v souladu se strategii UTB efektivné vyuziva ve vyuce specialisty jednotlivych fakult.

e Souvislost s tvlrci ¢innosti vysoké
Standard 2.2a

Fakulta technologicka Univerzity Tomase Bati ve Zliné uskutecniuje tvirci Cinnost, kterd odpovida
oblasti nebo oblastem vzdélavani, v ramci které nebo v rdmci kterych ma byt studijni program
prislusného typu uskutecriovan. Tvarci ¢innost je na fakulté systematicky a dlouhodobé rozvijena.
Zapojeni pracovnikl je zfejmé z Centréini evidence projekt(?® a pribézné z Vyrocnich zprav fakulty?” a
Vyroénich zprav UTB.”® UTB ve Zliné vykonavéd tvaréi ¢innost v oblasti Potravindfstvi a zejména
technologie potravin jiZz od roku 2003. Za dobu bezmala 15 let vzniklo nékolik desitek technologicky
orientovanych ¢lank( publikovanych v mezinarodnich ¢asopisech s impakt faktorem. V ramci publikaci
evidovanych v databazi Web of Science Core Colection autofi z UTB publikovali za poslednich 5 let 65
publikaci v oboru FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY, co? ¢ini 6,6% z celkového poctu publikaci s afilaci
CR. Predkladany navrh akreditace je koncipovan pro posileni tviréi ¢innosti fakulty a jeji rozvoj i do
budoucna.

e Mezinarodni rozmér studijniho programu
Standard 2.3

Internacionalizace studijnich programd je jednim z prioritnich cild UTB ve Zliné, coz je zakotveno i v
Dlouhodobém zaméru UTB. Cilem je, aby studenti magisterskych studijnich programd byli v ramci
svého studia vysilani na studijni pobyt nebo staz v zahranici trvajici alespont 14 dn(. Podporu ma

23 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/dlouhodoby-zamer

24 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/dlouhodoby-zamer-fakulty
25 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/vnitrni-predpisy-ft

26 Dostupné z: https://www.rwi.cz

%7 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/vyrocni-zpravy

28 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vyrocni-zpravy
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rovnéz mezinarodni vyména akademickych pracovnikl. Na Urovni UTB je pozornost vénovana
internacionalizaci dokumentovédna obsahem webovych stranek http://www.utb.cz/mezinarodni-
spoluprace/chci-studovat-v-zahranici, kde se studenti dozvédi vSsechny potifebné informace tykajici se
mozZnosti studia v zahrani¢i. Fakulta technologickd ma uzavfenu fadu bilateralnich dohod v ramci
programu Erasmus+ s partnerskymi Skolami, kde mohou studenti vyuZit studijnich programd s
obdobnym odbornym zaméfenim. Tyto instituce jsou uvedeny na webovych strankach
http://www.utb.cz/mezinarodni-spoluprace/bilateralni-smlouvy-1. V ramci programu Freemoover
mohou studenti vyuzit dalSich partnerskych pracovist. Na Fakulté technologické v soucasnosti probiha
projekt Ceepus (Central European Exchange Programme for University Studies), coZ je stfedoevropsky
vyménny univerzitni program zaméfeny na regionalni spolupraci v ramci siti univerzit?® . Konkrétni
pocty studentl, ktefi se zapojuji do program( mezinarodni spoluprdce ve vzdélavani, jsou uvedeny ve
vyroc¢nich zpravach Fakulty technologické. Studenti i akademicti pracovnici vyjizdéji na kratkodobé i
dlouhodobé pobyty na obdobné orientovanych univerzit zejména v Evropé. Jmenovat lze napriklad
University College Cork (Irsko), Agriculture University in Krakow (Polsko), Polytechnic Institute in Beja
(Portugalsko) a rada jinych. Pfi téchto pobytech dochazi k vyméné a sdileni zkuSenosti v Sirsim
mezinarodnim prostoru, které jsou pak zpétné promitany do studijnich pland, resp. vyuky jednotlivych
predmétq.

e Soulad ziskanych odbornych znalosti, dovednosti a zpUsobilosti s typem a profilem
studijniho programu

Standard 2.4

Absolventi jsou odborné vychovavani pro fidici technologické a kontrolni pozice ve vyrobnich
podnicich potravinarského pramyslu, podnicich uvadéjicich potraviny a nadpoje do obéhu, statni spravu
a také vyzkumna a vyvojova pracovisté zamérena na technologii potravin a hodnoceni jejich jakosti a
zdravotni nezavadnosti. Absolventi maji hluboké znalosti a porozuméni v oblasti technologie a hygieny
masa a masnhych vyrobk(, mléka a mlécnych vyrobkl, dribeZe, zvéfiny a vyrobkld z nich, ryb a
ostatnich vodnich Zivocichll a vyrobkd mraziren a mrazirenskych vyrobk(, vajec, polotovard a tukd
Zivocisného plvodu, vcelich produktd, mlynskych obilnich vyrobk( a pekarenskych vyrobkd a téstovin,
brambor, Skrobu a vyrobkd z nich, lusténin, olejnatych semen a tuk( rostlinného plvodu, cukru,
cukrovinek, sladidel, soli, kofeni, ochucovadel, horcice, dehydratovanych vyrobk(, ¢aje, kavy a kdvovin,
napojd, ovoce, zeleniny, suchych plodl, hub a vyrobkd z nich. Absolventi maji hluboké znalosti a
porozumeéni v oblasti druh( a sloZeni potravin a procest v nich probihajicich, rozumi oblasti chemické,
mikrobiologické, fyzikalni a senzorické analyzy potravin a jsou schopni na zdkladé aktudlniho stavu
predikovat vyvoj jakosti a bezpecnosti surovin, meziproduktl i finalnich produktd v pribéhu doby
pouZitelnosti, resp. doby minimalni trvanlivosti. Absolventi maji hluboké znalosti kvality, hygieny a
zdravotni nezdvadnosti potravin, jsou schopni aplikovat postupy spravné vyrobni a hygienické praxe v
jednotlivych provozech potravinového retézce a maji hluboké znalosti teorii, konceptl a metod
hygieny a technologie potravin, procest probihajicich v potravinach, v oblasti analyzy potravin, kvality,
hygieny a zdravotni nezdvadnosti potravin, v oblasti kontroly potravin a dale z oblasti legislativy,
ekonomiky managementu a marketingu potravin.

Soucasti kompetenci absolventa je i hodnoceni vyZivy ¢lovéka z pohledu napliiovani zasad spravné
vyzivy. Absolventi umi aplikovat poznatky a tviréim zpUsobem fresit komplikované problémy z

2% Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/mezinarodni-spoluprace/mezinarodni-projekty
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technologie ziskavani, vyroby, zpracovani, skladovani, distribuce a prodeje potravin, umi aplikovat i
komplikované postupy kontroly potravin.

K ziskani vyse uvedenych kompetenci jsou do studijnich pland zavedeny predméty z oblasti
technologie vyroby potravin a ndpojl (zabezpecené predevsim predmeéty Technologie vyroby potravin
rostlinného plvodu | a Il, Technologie vyroby potravin Zivoc¢isného plvodu | a ll, Vyroba alkoholickych
a nealkoholickych ndpojl, Technologie tukl a detergent( a Zpracovani ovoce, zeleniny a minoritnich
rostlinnych surovin), kdy je kladen ddraz na schopnost na zakladé aktudlniho stavu predikovat vyvoj
jakosti a bezpecnosti surovin, meziprodukt( i findlnich produktd v pribéhu doby pouZitelnosti, resp.
doby minimalni trvanlivosti. Vyuku zdkladnich technologickych pfedmétd dopliiuje prakticka vyuka
dalsich Technologickych cviceni, Podpory ptipravy a realizace vyroby potravin a Ro¢nikového projektu,
ktera umozni lépe si osvojit teoretické znalosti vyroby potravin a napojl a aplikovat je v praxi.
Pfedméty Analyza a hodnoceni potravin, Mikrobiologie potravin, Molekuldrni biologie, Fyzikalni
vlastnosti potravin a Senzorickd analyza potravin poskytuji absolventovi studijniho programu
Technologie potravin znalosti z oblasti chemické, mikrobiologické, fyzikaIni analyzy a metod senzorické
analyzy, které mu umozni spravné pouzivat a zejména interpretovat vysledky téchto analyz. PFfedméty
zaméFené na analyzu potravin spolu s Legislativou v potravinafstvi Il a Rizenim bezpeénosti potravin |l
absolventi vyuZziji pfi hodnoceni jakosti a zdravotni nezavadnosti posuzovanych surovin, meziproduktt
a finalnich produktl a pfi aplikaci postupl spravné vyrobni a hygienické praxe v jednotlivych
provozech potravinového fetézce. Soulasti kompetenci absolventa je i hodnoceni vyZivy Clovéka z
pohledu napliovani zdsad spravné vyzivy.

e Jazykové kompetence
Standard 2.5

Jazykové kompetence studentl v magisterském stupni studia navazuji na zdklady, kterych se
studentlim dostalo v bakalarském stupni studia a jsou déle rozvijeny ve dvou predmétech Anglictina
v technologii potravin a Akademické dovednosti v anglictiné. PfedevSim prvné jmenovany predmét
vyznamné rozsiti jazykové znalosti studentl ve studovaném oboru (viz B-lll charakteristika studijniho
predmétu). V ramci posileni odbornosti studentl zamérené na zvladani problematiky v cizim jazyce byl
do studijnich plant také zarazen predmeét vyucovany v anglickém jazyce Analyza a hodnoceni potravin
/ Food Analysis and Assessment. Dale je potfeba pripomenout skuteénost, Ze studenti mohou
vypracovat svou diplomovou praci v anglickém jazyce, coZ dale rozsifuje jejich jazykové dovednosti.
Neformalnim zplsobem své schopnosti rovnéz rozvijeji pfi studiu a zpracovani semestralnich nebo
seminarnich praci, jelikoZz prevaina vétsina studijnich materidld a publikaci k dané problematice
existuje vyhradné v anglickém jazyce.

e Pravidla a podminky utvareni studijnich plant
Standard 2.6

Fakulta technologickd ma v souladu se Studijnim a zku$ebnim fadem Univerzity Tomase Bati ve ZIing3°
ustanovené Rady studijnich programd Fakulty technologické®l. V souladu se Studijnim a zkudebnim
radem Univerzity je jednim z uUkoll Rady studijnich program( navrhovat studijni plany studijnich
program (drive obor() a zmény v jejich strukture.

30 Dostupné z: http://www.uth.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
31 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/struktura/rada-studijnich-programu-ft
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Studijni plan, ktery je obsazen v predkladaném akreditatnim materidlu, je sestaven tak, aby umoznil
studentdm ziskat predevsim obecné teoretické znalosti ve stéZejnich predmétech studovaného
programu (zakladni teoretické predméty profilujictho zakladu ZT), které jsou potfebné pro vykon
povolani. Dale studenti ziskaji znalosti, které rozsifi a doplIni jejich odborny profil (predméty
profilujiciho zdkladu PZ). Studijni program klade rovnéz dlraz na ziskani praktickych dovednosti
zatazenim roc¢nikového projektu a laboratornich cviceni, ve kterych mohou studenti vyuzivat pokrocilé
metody vyzkumné préce.

e \ymezeni uplatnéni absolventd
Standard 2.7

Ramcové uplatnéni absolventl studijniho programu je uvedeno v ¢asti B-l akreditacnich material(
Profil absolventa studijniho programu, typické pracovni pozice jsou pak specifikovany v ¢asti D-1 téhoz
materiadlu (Pfedpokladand uplatnitelnost absolventl na trhu préace).

Pfedpokladané uplatnéni absolventl je v nasledujicich pozicich:
- manaZzer vyroby v potravinarském primyslu,
- manazer velkoplosnych obchodnich retézcd,

- vedouci podnikovych a akreditovanych laboratofi zaméfenych na chemickou, mikrobiologickou a
molekularné-biologickou analyzu potravin,

- samostatny inspektor a odborny pracovnik v organech statni spravy zamérenych na dozor v oblasti
vyroby potravin a jejich uvadéni na trh,

- akademicky pracovnik chemickych a potravinarskych fakult vysokych skol,

- védecko-vyzkumny pracovnik ve vyzkumnych Ustavech a obdobnych institucich.

e Standardni doba studia
Standard 2.8

Standardni doba studia odpovida primérné studijni zatézi povinnych a povinné volitelnych predmét(,
obsahu a cillim studia a profilu absolventa studijniho programu. Studijni zatéz je soucasné promitnuta
do kreditd za jednotlivé predméty a odpovidd pozadavkim dle ECTS. Standardni doba studia
magisterského programu je 2 roky.

e Soulad obsahu studia s cili studia a profilem absolventa
Standard 2.9

Ve dvouletém magisterském studijnim programu Technologie potravin jsou vychovavani odbornici pro
technologické a kontrolni funkce ve vyrobnich podnicich potravinarského primyslu, podnicich
uvadéjicich potraviny a napoje do obéhu, statni spravu, vyzkumné a vyvojové instituce. Studium
poskytuje na zakladé aktudlniho stavu védeckého poznani, vyzkumu a vyvoje rozsifeni teoretickych i
praktickych znalosti v oblastech technologie vyroby potravin a ndpojd. Souc¢asti studia jsou i discipliny
zamérené na chemické, biochemické, mikrobiologické a senzorické zmény potravin a napojd béhem
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jejich vyroby a ndsledného skladovani. Zvlastni pozornost je vénovana legislativnim aspektlim celého
procesu vyroby potravin a jejich uvadéni na trh s dlrazem na principy zabezpeceni zdravotni
nezavadnosti potravin.

Soulad mezi vyse uvedenym obsahem a cili studia a profilem absolventa je dan predevsim vhodnou
volbou skladby povinnych predmétl a systémem vzdjemné propojenych predmétd, které na sebe
navazuji. Pfedpokladaji se jiz znalosti z bakalafského stupné studia v oblasti potravinarstvi, které se v
magisterském stupni rozsifuji a prohlubuiji.

e Struktura a rozsah studijnich predmétd
Standard 2.12

Struktura studijnich pfedmétd je souhrnné uvedena v ¢asti B-lla — Studijni plany a navrh témat praci
akreditacnich materidl(. Podrobnéji je pak kazdy z predmétl charakterizovan v pfislusném formulari
B-1ll — Charakteristika studijniho pfedmétu. Nosnou ¢asti studijniho programu jsou zakladni teoretické
studijni prfedméty profilujiciho zadkladu zaméfené na technologii vyroby potravin rostlinného i
Zivocisného plvodu a chemickou a mikrobiologickou analyzu surovin, meziproduktl a finalnich
produkt. Zakladni teoretické studijni predméty profilujiciho zakladu jsou doplnény profilujicimi
predmeéty z oblasti fyzikalni a senzorické analyzy. Cela struktura je zavrSena predméty zamérenymi na
legislativu v potravinarstvi, podminky uvadéni potravin na trh a fizeni jakosti a bezpecnosti potravin.
Tato struktura vystavby studijniho planu naplfuje profil absolventa a cile studia.

e Soulad obsahu studijnich pfedmétd, statnich zkousek a kvalifikacnich praci
s vysledky uceni a profilem absolventa

Standard 2.14

Povinné predméty statni zdvérecné zkousky jsou konstruovany predevsim z oblasti zakladnich
teoretickych studijnich pfedmétd profilujiciho zdkladu — technologie vyroby potravin rostlinného a
Zivocisného plvodu. Jsou zarazena i témata z profilujicich predmétd — zejména vyroba alkoholickych a
nealkoholickych ndpojd a fizeni jakosti a bezpecnosti potravin. Jako volitelné pfedméty jsou zarazeny
discipliny zamérené na analyzu potravin a aplikaci zdsad spravné vyzivy. Kvalifikaéni prace jsou
zaméreny predevsim na studium faktor( a surovinové skladby na technologické a funkéni vlastnosti
rGznych druhd potravin. Cast témat je orientovédna do sledovani jakosti a zdravotni nezdvadnosti
surovin, meziproduktd a findlnich produktd.

e Metody vyuky a hodnoceni vysledk( studia
Standardy 3.1-3.4

Ve studijnim programu Technologie potravin je ddraz kladen na praktickém osvojeni jednotlivych
metod technologie zpracovani surovin rostlinného i ZivociSného plvodu. Kromé prednaskové a
seminarni vyuky je posilena hodinova dotace laboratornich cviceni, kde studenti rozsiti své poznatky o
faktorech ovliviiujicich jakost a zdravotni nezdvadnost potravin. Do vzdélavaci ¢innosti jsou zavedeny
moderni nastroje zahrnujici fotografické materialy, instruktazni videa a e-learningové materialy, které
studentdm pomohou upevnit si znalosti ziskané v teoretické i praktické vyuce. Pro vyuku v
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kombinované formé studia jsou tyto materidly pomuUckou pro zvladnuti potfebného rozsahu studia. V
predmétech jako je Podpora pripravy a realizace vyroby potravin a Rocnikovy projekt je dlraz kladen
na aktivni a tvlrci pristup studentl pfi feSeni modelovych projektovych zadani.

Pomér pfimé vyuky a samostudia v ramci studijni zatéZe odpovida studijnimu programu akademicky
zaméreného profilu, formé studia a metodam vyuky. Studijni zatéZ je efektivné rozlozena v ramci
struktury studijnich pfedmétd a studijniho planu. Mimo pfedepsané kontaktni ¢asti studia lze vyuzit
individuaini osobni konzultace, elektronické konzultace (zejména e-mail, Skype, pro obecné informace
i facebook apod.).

Skladba studijni literatury a dale skladba vyukovych zdroji a souborl informaci, které nahradi
studentovi pfimou vyuku, které jsou uvedeny v poZadavcich studijnich pfedmétd profilujiciho zakladu,
odradzi aktualni stav pozndni a zohlednuji mezindrodni rozmér studia. Studentim je zajisténa
dostupnost studijni literatury a studijnich opor, které jsou uvadény v pozadavcich studijnich predmétd
profilujiciho zakladu. Studentdim je zajisténa dostupnost studijni literatury v univerzitni knihovné3?.

Fakulta v rdmci organizace studia a vyuky uplatfiuje kritéria stanovena Studijnim a zkusebnim radem
Univerzity Tomase Bati ve Zliné a Pravidly prlbéhu studia ve studijnich programech uskutec¢riovanych
na Fakulté technologické, kterd odpovidaji cilim studia, umoziuji jeho objektivni hodnoceni a jsou
vyuzivana k hodnoceni student. UTB ve Zliné a Fakulta technologickad transparentné zverejriuje v
portale IS/STAG podminky hodnoceni studentl, jako jsou zejména podminky udéleni zdpoctd,
klasifikovanych zdpoctl a zkousek. Podminky Uspésného ukonceni studia jsou zverejnény ve studijnich
pldnech ve vefejné &&sti internetovych stranek fakulty®* a to pokynem dékana Kontrola splnéni
studijnich povinnosti a ptihlaseni na predméty Statni zavéredné zkousky?®, kterd je kazdorocéné
aktualizovéna.

e TvUrci ¢innost vztahujici se ke studijnimu programu
Standardy 3.5-3.7

Fakulta technologicka Univerzity Tomase Bati ve Zliné uskuteciiuje tvirci Cinnost, kterd odpovida
oblasti nebo oblastem vzdélavani, v ramci které nebo v rdmci kterych ma byt studijni program
prislusného typu uskutecriovan. Tvarci ¢innost je na fakulté systematicky a dlouhodobé rozvijena.
Zapojeni pracovnikl je zfejmé z Centralni evidence projektl a pribéziné z Vyrocnich zprav fakulty a
Vyrocnich zprav UTB. UTB ve Zliné vykonava tvlrci Cinnost v oblasti Potravinarstvi a zejména
technologie potravin jiz od roku 2003. Za dobu bezmala 15 let vzniklo nékolik desitek technologicky
orientovanych ¢lank( publikovanych v mezinarodnich ¢asopisech s impakt faktorem. V ramci publikaci
evidovanych v databdzi Web of Science Core Colection autofi z UTB publikovali za poslednich 5 let 65
publikaci v oboru FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY, coz ¢ini 6,6% z celkového poctu publikaci s afilaci
CR. Predkladany navrh akreditace je koncipovan pro posilenf tviréi €innosti fakulty a jeji rozvoj i do
budoucna. Tvaréi ¢innost se rovnéz uskutecriuje v ramci projektd Grantové agentury Ceské republiky a
Narodni agentury pro zemédélsky vyzkum, do kterych jsou studenti rovnéz pravidelné zapojovani.

32 Dostupné z: http://digilib.k.utb.cz.

33 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/vnitrni-predpisy-ft

34 Dostupné z: http://www.uth.cz/ft/chci-studovat/navazujici-magisterske-studijni-programy
35 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/pokyny-dekana

13



Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta technologicka
SP: Technologie potravin

Financni, materidlni a dalsi zabezpeceni studijniho programu
e Financni zabezpeceni studijniho programu
Standard 4.1

Fakulta technologickd Univerzity Tomdse Bati ve Zliné ma zajiSténu infrastrukturu pro vyuku ve
studijnim programu, zejména odpovidajici materidlni a technické zabezpeceni, dostatecné a
provozuschopné vyukové a studijni prostory, vybaveni uceben a laboratori pomdckami a laboratornim
a vyukovym zafizenim, které odpovidd danému typu studijniho programu, jeho obsahu, cilim a
prislusné oblasti vzdélavani a i profilu studijniho programu, a poctu studentd. Fakulta priibézné sleduje
predpokladdané finanéni prostfedky zajisténi vyuky a hodnoti naklady spojené s uskutec¢hovanim
studijniho programu, zejména naklady na pfistrojové vybaveni a jeho provoz, ndklady na materidini a
technické vybaveni a jeho modernizaci, v neposledni fadé osobni naklady, naklady dalsiho vzdélavani
akademickych pracovnikl a vydaje na inovace. Vyuka je financovana z prispévku statu na vzdélavaci
¢innost a z tohoto pohledu ma fakulta ma zajistény odpovidajici zdroje na pokryti téchto nakladl i se
stfednédobym vyhledem na vyvoj financi. Vyro¢ni zprava o hospodareni fakulty je vefejny dokument®.

e Materidlni a technické zabezpeceni studijniho programu
Standard 4.2

UTB ve Zliné a Fakulta technologickd disponuje technologickymi laboratofemi a vyrobnimi celky pro
vyrobu potravin rostlinného a ZivociSného plvodu. Materidlné technické zabezpeceni bude
signifikantné zlepSeno pfi feseni Strategického projektu UTB ve Zliné a predevsim pri reseni
navazujiciho ERDF projektu ,Rozvoj infrastruktury Fakulty technologické”, kdy budou pofizeny celky
jako napriklad UHT-pritokové osetfeni mléka, vyrobnik termizovanych a tavenych produktl, vakuovy
kutr, zafizeni pro snimani reologickych vlastnosti tésta, mikropivovar aj. Rovnéz jsou k dispozici
laboratofe, pfistroje a vybaveni pro chemickou, mikrobiologickou, fyzikdIni a senzorickou analyzu
surovin, meziproduktd a finalnich produktd.

Kompletni prehled pfistrojového vybaveni je k dispozici na webovych strankach Fakulty
technologické®’.

e Odborna literatura a elektronické databaze odpovidajici studijnimu programu
Standard 4.3

Studenti maji dostatecny pfistup k domdci i zahrani¢ni odborné literatufe a dalsim informacénim
zdrojdm odpovidajicim danému typu studijniho programu a i profilu studijniho programu. Informacni
zdroje a informacni sluzby pro vSechny studijni programy realizované na UTB ve Zliné zabezpecuje
centrdlné Knihovna UTB. Ta sidli v modernich prostorach Univerzitniho centra a je navstévovana
studenty a pedagogy ze vSech fakult, ale i ¢tenari z fad odborné verejnosti, nebot se jedna o nejvétsi
univerzalni odbornou knihovnu ve Zlinském kraji. Konkrétni zdroje jsou popsany jednak v ¢asti C IlI
akreditacniho spisu, a také zde, v komentafi standardu 1.13.

36 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/vyrocni-zpravy
37 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/struktura/laboratore-a-jejich-vybaveni
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e Materialni a technické zabezpeceni studijniho programu uskute¢fiovaného mimo
sidlo vysoké Skoly

Standard 4.4

Vyuka ve studijnich programech je plné uskutecfiovdna v misté sidla UTB, vyjimkou je realizace praxi, Ci
vyménnych studijnich pobytd; tyto aktivity jsou zajistovany pripad od pfipadu a relevantni vybavenost
pracovist je hodnocena garantem studijniho programu a smluvné zajisténa.

e Pravomoci a odpovédnost garanta
Standard 5.1

Pozice garanta studijniho programu je dana zakonem ¢. 111/1998 SB., o vysokych $kolach®, v platném
znéni a na univerzitni Urovni jsou pravomoci a odpovédnost garanta stanovena predevsim vnitfnim
pFedpisem Rad pro tvorbu, schvalovani, uskute¢fiovani a zmény studijnich programd UTB ve Zliné*
vl 8.

e Zhodnoceni osoby garanta z hlediska napInéni standardd
Standardy 5.2-5.4

Garant studijniho programu ma odbornou kvalifikaci v oblasti Potravinarstvi, ziskal habilitaci v oboru
Zpracovani zemédélskych surovin, ktery je pfibuzny Technologii potravin. Garant je cinny v tv0rci
¢innosti v oblasti technologie potravin, coz Ize doloZit poCtem ¢lankd v mezinarodnich ¢asopisech s
impakt faktorem. Je rovnéz spoluresitelem nékolika grantl v poslednich letech viz formular C-I. Jeho
odbornost je doplnéna expertni ¢innosti v ramci posuzovani systémuU jakosti a bezpecnosti potravin v
primyslové praxi napfic¢ potravinovym retézcem.

Garant je samostatnym odbornym posuzovatelem Ceského institutu pro akreditaci podle ISO/IEC
17021-1:2015 (Posuzovani shody — PoZadavky na organy provadéjici audit a certifikaci systémdi
managementu) pro rozsah Systém managementu kvality (referencni norma ISO 9001:2015, pro obory
03, 30 a 37), systémy HACCP (referen¢ni norma: VSeobecné pozadavky na systémy analyzy nebezpeci
a stanoveni kritickych kontrolnich bod{ (HACCP) uverejnéné ve Véstniku Ministerstva zemédélstvi
2/2010), Systém fizeni bezpecnosti potravin (referencni norma: ISO 22000:2005, cely rozsah kategorii
dle ISO/TS 22003:2013) a schématu FSSC 22000 (referencni norma: ISO 22000:2005 ve spojeni se
vsemi akceptovanymi PNP, cely rozsah kategorii dle ISO/TS 22003:2013 a schématu FSSC 22000). Tato
¢innost ma odbornou vazbu pfimo na predmét Rizeni bezpeénosti potravin Il. Garant je dale ¢lenem
Technické komise pro akreditaci zkusebnich laboratofi plsobicich v oblasti senzorického zkouseni,
ktera je zfizena jako poradni a konzultaéni organ feditele Ceského institutu pro akreditaci, o. p. s. pfi
Technickém vyboru pro akreditaci zkuSebnich laboratofi. Dale je ¢lenem Technické normalizacni
komise 151 Potraviny, kterd je odbornym poradnim orgdnem Odboru technické normalizace Utad pro
technickou normalizaci, metrologii a statni zkusebnictvi (dnes Ceska agentura pro standardizaci) pro
komplexni feseni viech otazek technické normalizace v daném rozsahu plsobnosti.

38 Dostupné z: http://www.msmt.cz/vyzkum-a-vyvoj-2/zakon-c-111-1998-sb-0-vysokych-skolach
39 Dostupné z: http://www.uth.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
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V okamZiku projednavani materidlu Radou pro vnitfni hodnoceni UTB ve Zliné je jeSté garantem
doktorského studijniho programu, coZz bude v prvni poloviné roku feSeno vyménou garanta v
doktorském studijnim programu.

e Zhodnoceni celkového personalniho zabezpeceni studijniho programu z hlediska
naplnéni standardd

Standardy 6.1-6.2, 6.7-6.8

Zabezpeceni kvality vyuky studijniho programu souvisi s celkovym persondalnim zabezpecenim vyuky na
Fakulté technologické UTB ve Zliné. Persondlni zabezpeceni studijniho programu Technologie potravin
splnuje pozadavky standard( pro akreditaci daného typu studijniho programu, co se tykd pracovni
doby akademickych pracovnik(. Vsichni garanti a klicovi vyucujici jsou zaméstnanci UTB ve Zliné s
celkovou tydenni pracovni dobou odpovidajici stanovené tydenni pracovni dobé podle § 79 zakoniku
prace, s pracovni smlouvou na dobu neurcitou. V pripadé persondlniho zabezpeceni pracovnikd s
terminovanou pracovni smlouvou nebo pracujicich v rezimu DPP se predpoklada prodlouzeni smlouvy,
respektive uzavieni nové dohody tak, aby byla zajisténa kvalita a kontinuita vyuky po celou
predpokladanou dobu platnosti akreditace.

UTB ve Zliné ma vypracovanu ucinnou strategii personalniho rozvoje akademickych pracovnikl a
existujici motivaéni nastroje pro jejich dalsi rozvoj. Personaini rozvoj je Uzce spojen s mozZnostmi, které
UTB ve Zliné poskytuje svym akademickym pracovniklim, ktefi se uchdazeji o jmenovani docentem nebo
profesorem (Rdmcova kritéria uplatfiovana pfi habilitacnim fizeni a fizeni ke jmenovani profesorem na
Fakulté technologické UTB ve ZIing)*. Univerzita rovnéz podporuje vzdélavani v doktorském stupni
studia, ve kterém jsou vychovavani novi a kvalitni pedagogicti a tvlrci pracovnici. Jednotlivé stupné
kariérniho postupu (asistent-odborny asistent-docent-profesor) se pak odrazeji v odpovidajicim
odmériovani (Mzdovy pfedpis UTB ve Zliné)*.

Ve studijnim programu vyucuji vyhradné akademicti pracovnici s titulem docent a pracovnici s
védeckou hodnosti. Studijni program je tedy zabezpelen pracovniky a odborniky, ktefi maji pfislusnou
kvalifikaci pro zajisténi jednotlivych studijnich pfedmétl. Celkova struktura akademickych pracovnik{
zajistujicich studijni program odpovidd obsahu studijniho planu a profilu studijniho programu.
Kvalifikacni predpoklady, vék, délka tydenni pracovni doby a zkusenosti s plsobenim v zahranici ¢i
praxi jsou pro jednotlivé akademické pracovniky konkretizovany v castech C-I — Personalni
zabezpecleni. Je samoziejmé, Ze do budoucna je potieba pocitat s dalsim posilenim persondlniho
zabezpeceni studijniho programu, co do poctu docentd a profesor(l. V pomérné kratké dobé je mozné
pocitat s habilitacnim a profesorskym fizenim nékolika mladych, perspektivnich akademickych
pracovnikd. Akademicti pracovnici, ktefi se podileji na realizaci studijniho programu, vykonavaji tvarci
¢innost, kterd odpovida jejich odborné naplni.

Na zakladé posouzeni Radou pro vnitini hodnoceni UTB ve Zliné a také na zakladé dalsi vnitfni analyzy,
kdy ne vsechny Udaje o odborné kvalifikaci akademickych pracovnik(l vyplyvajici pfimo z Zivotopisu
(karty C 1), byla sebehodnotici zprava doplnéna o nasledujici Udaje blize vysvétlujici odbornou
kvalifikaci nékterych akademickych pracovnik( ve vztahu ke konkrétnim vyucovanym predmétim.

40 Dostupné z: http://www.utb.cz/file/36259/
41 Dostupné z: http://www.utb.cz/o-univerzite/vnitrni-predpisy
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Odborna Cinnost Mgr. Martiny Buckové, Ph.D. je sméfovana do spektrometrickych metod pro analyzu
nutricné vyznamnych latek, coZ spolu s jejim biochemickym vzdélanim je vhodnou kombinaci pro
vyuku predmétu Vyziva a stravovani ¢lovéka.

Ing. Zuzana Lazarkova, Ph.D. (dfive Bubelovad) jiz nékolik let aktivné vyucuje predméty souvisejici se
senzorickou analyzou. Metody této analyzy aktivné vyuzivad jak v expertni ¢innosti pro priimyslové
podniky v potravinarstvi i v oblasti plastikarského priimyslu (pro materidly pro styk s potravinami). Dale
vyuziva metody téchto analyz ve své publikacni ¢innosti, coZ Ize doloZit napfiklad publikacemi:

BUBELOVA, Z., TREMLOVA, B., BUNKOVA, L., POSPIECH, M., VITOVA, E., BUNKA, F. The effect of long-
term storage on the quality of sterilized processed cheese. Journal of Food Science and Technology,
2015, 52, 8, 4985 —4993.

LAZARKOVA, Z., BUNKA, F., BUNKOVA, L., HOLAN, F., KRACMAR, S., HRABE, J. The effect of different
heat sterilization regimes on the quality of canned processed cheese. Journal of Food Process
Engineering, 2011, 34, 6, 1860 — 1878.

Vzdélani Ing. Zuzany Lazarkové, Ph.D. a vySe uvedené odborné zkusenosti kvalifikuji tuto akademickou
pracovnici jako garanta a prednasejiciho predmétu Senzorické hodnoceni potravin.

MVDr. Michaela Cernikovd, Ph.D. je odbornym posuzovatelem Ceského institutu pro akreditaci podle
ISO/IEC 17021-1:2015 (Posuzovani shody — Pozadavky na organy provadéjici audit a certifikaci systémd
managementu) pro rozsah Systém managementu kvality (referencni norma ISO 9001:2015, pro obory
03, 30 a 37), systémy HACCP (referenéni norma: VSeobecné pozadavky na systémy analyzy nebezpeci
a stanoveni kritickych kontrolnich bod( (HACCP) uverejnéné ve Véstniku Ministerstva zemédeélstvi
2/2010), Systém fizeni bezpecnosti potravin (referenéni norma: ISO 22000:2005, cely rozsah kategorii
dle ISO/TS 22003:2013) a schématu FSSC 22000 (referencni norma: ISO 22000:2005 ve spojeni se
vSemi akceptovanymi PNP, cely rozsah kategorii dle ISO/TS 22003:2013 a schématu FSSC 22000). Tato
¢innost spolu se vzdélanim a Uspésné absolvovanym Atestacnim studiem | stupné Statni veterinarni
spravy Ceské republiky (Atesta&ni zkouska I. stupné v oblasti vefejné veterinafstvi a ekologie, hygiena
potravin a laboratorni diagnostika v hygiené potravin, epizootologie a laboratorni diagnostika
v epizootologii) ma odbornou vazbu pfimo na predmét, vnichZz vySe jmenovand akademicka

pracovnice zastava pozici garantky anebo prednasejici.

e Personalni zabezpeleni pfedmétl profilujiciho zakladu
Standardy 6.4, 6.9-6.10

Zakladni teoretické predméty profilujiciho zdkladu studijniho programu maji garanty, ktefi se
vyznamné podileji na jejich vyuce. Garanti zabezpecuji prednasky, v fadé pripadd vedou seminare a
aktivné pracuji se studenty v ramci zpracovani diplomovych praci. Studijni program je dostatecné
personalné zabezpecen i z hlediska doby platnosti jeho akreditace a perspektivy jeho rozvoje. VSichni
garanti zakladnich teoretickych studijnich predmétl profilujiciho zakladu studijniho programu jsou
kmenovymi pracovniky UTB ve Zliné s pracovni dobou odpovidajici stanovené tydenni pracovni dobé
podle § 79 zdkoniku prace, s pracovni smlouvou na dobu neurcitou. Studijni pfedméty profilujiciho
zakladu magisterského studijniho programu jsou garantovany akademickymi pracovniky s védeckou
hodnosti nebo pracovniky, ktefi jsou jmenovani docentem. Vsechny zdkladni teoretické studijni
pfedméty profilujiciho zakladu studijniho programu jsou garantovany akademickymi pracovniky
jmenovanymi docentem v oboru, ktery odpovida dané oblasti vzdélavani nebo v oboru pribuzném.
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e Kvalifikace odbornikd z praxe zapojenych do vyuky ve studijnim programu
Standardy 6.5-6.6

Odbornici z praxe jsou zvani na vybrané pfedndsky a seminare a dba se, aby méli absolvovan
magistersky studijni program v oblasti Potravinafstvi nebo pfibuznych oblasti. Jedna se o osoby, které
prednasenou problematiku v praxi vykonavaji a maji studentim ukdazat/predat predevsim praktické
zkuSenosti. Podil takovéto vyuky je kaZdorocné proménlivy, nicméné nikdy nepfesahuje 2 %
vyukového c¢asu.

Specifické pozadavky na zajisténi studijniho programu
e Uskutecnovani studijniho programu v kombinované a distanéni formé studia
Standardy 7.1-7.3

Studijni program Technologie potravin je uskutecriovan v prezencni a kombinované formé studia.
Organizace vyuky v kombinované formé je reSena dvoudennimi soustfedénimi (patek a sobota) jednou
za 14 dnl — tedy celkem 7 soustfedéni za semestr. V jednotlivych semestrech (kromé posledniho 4.
semestru, ktery je vénovan zpracovani diplomové prace) je pocet hodin pfimé vyuky 100 az 120 hodin.
K tomu je propracovan systém konzultaci. Studentdm jsou k dispozici studijni opory, véetné vyukovych
videozaznam.

e Uskutecnovani studijniho programu v cizim jazyce
Standardy 7.4-7.9

U studijniho programu v anglickém jazyce bude uskutecfiovana vyuka pouze v prezencni formé.
Vzhledem ke skutecnosti, Ze v soucasné dobé je na Fakulté technologické uskutec¢novdna vyuka
jednoho magisterského studijniho programu v anglickém jazyce, jsou k dispozici anglické verze
prislusnych vnitfnich predpis. Na webovych strankach skoly Ize rovnéz nalézt informace o pfijimacim
fizeni a o pribéhu studia v téchto studijnich programech. Pro nadchdzejici akademicky rok je to napf.
Smérnice dékana SD/08/2017 Rules and Requirements for the Publicly Announced Admission
Procedure in the Academic Year 2018 /2019 for Accredited Master’s Programmes Carried Out in the
English Language*?. Studentlim jsou rovnéz k dispozici informace o rozvrhu studia, o povinnostech
vyplyvajicich ze studia ve studijnim programu, o dokladech o studiu a o dalSich informacich
souvisejicich se studiem. Akademicti pracovnici, ktefi se podileji na zajisténi vyuky, maji dostatecné
znalosti daného ciziho jazyka.

42 Dostupné z: http://www.utb.cz/ft/o-fakulte/smernice-dekana
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